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Kuppersbusch-Kundendienst

Zentrale Kundendienst- / Ersatzteilanforderung

Deutschland:

Kuppersbusch Hausgerédte AG
KlppersbuschstraBe 16
45883 Gelsenkirchen

Telefon: 01 80 - 5 25 65 65
Telefax: (02 09) 401 -714/7 15
e-mail: kundendienst@kueppersbusch.de

Sie erreichen uns:

Montag bis Donnerstag von 73 Uhr bis 18%° Uhr
Freitag von 70 Uhr bis 17% Uhr
Samstag von 9% Unr bis 13%0 Unhr

AuBerhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns lhre Wiinsche bitte per Telefax mit.

Osterreich:

Kuppersbusch Ges. m. b. H.
Eitnergasse 13
1230 Wien

Telefon: (01) 8 66 80 - 15
Telefax: (01) 8 66 80 - 50

Sie erreichen uns:
Montag bis Freitag von 8% Uhr bis 17% Unr

AuBerhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns lhre Wiinsche bitte per Telefax mit.

Bitte beachten Sie:

Damit unser Kundendienst Reparaturen sorgfaltig vorbereiten und die bendtig-
ten Ersatzteile bereitstellen kann, bendtigen wir bei lhrer Kundendienstanfor-
derung die folgenden Informationen:

1. Ihre genaue Anschrift

2. lhre Telefon- und ggf. Telefaxnummer

3. Wann kann der Kundendienst Sie besuchen?
4

. Die genaue Geratebezeichnung: Mod. und F.-Nr. (Typenschild und/oder
Kaufbeleg zu Rate ziehen)

5. Das Kaufdatum
6. Die genaue Beschreibung des Problemes oder Ihres Service-Wunsches
Halten Sie bitte zusétzlich Ihren Kaufbeleg bereit.

So helfen Sie uns, unndtigen Zeit- und Kostenaufwand zu vermeiden und auch
fur Sie effizienter zu arbeiten.

Garantiebedingungen

Zusétzlich zu seinen Gewahrleistungsanspriichen aus seinem Kaufvertrag mit
dem Handler leisten wir dem Endabnehmer direkt Garantie fir Kiippersbusch-
Hausgeréate. Der Umfang unserer Garantie wird nachstehend geregelt:

1. Méngel am Gerét, die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstel-
lungsfehler beruhen, werden nach MaBgabe der folgenden Regelungen
unentgeltlich behoben, wenn sie uns unverzlglich nach Feststellung und
innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den ersten Endabnehmer
angezeigt werden. Bei gewerblichem Gebrauch oder gleichzusetzender Be-
anspruchung betrdgt die Garantiefrist lediglich 12 Monate. Fiir gebrauchte
Geréte gilt ebenfalls die Frist von 12 Monaten. Tritt der Mangel innerhalb
von 6 Monaten ab Lieferung auf, wird vermutet, dass es sich um einen
Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Fiir leicht zerbrechliche Teile, wie z.B. Glas, Kunststoff und Glihlampen,
wird keine Garantie (ibernommen. Geringfiigige Abweichungen von der
Soll-Beschaffenheit, die fiir den Wert und die Gebrauchstauglichkeit des
Geréts unerheblich sind, begriinden keinen Garantieanspruch. Ebenso we-
nig leisten wir Garantie bei Schdden aus chemischen und elektrochemi-
schen Einwirkungen von Wasser sowie allgemein ungewdhnlichen
Umweltbedingungen oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn
das Gerét mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung gekommen ist. SchlieB-
lich leisten wir auch keine Garantie, wenn die Mangel am Gerat auf Trans-
portschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, auf nicht fachgerechte
Installation und Montage, auf Fehlgebrauch, auf mangelnde Pflege oder
auf Nichtbeachtung der Bedienungs- oder Montagehinweise zuriickzufiih-
ren sind.Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe in
das Gerdt von Personen vorgenommen werden, die hierzu nicht von uns
ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs-
oder Zubehérteilen versehen werden, die keine Originalteile sind, und da-
durch ein Defekt verursacht wurde.

3. Unsere Garantieleistung besteht darin, dass wir nach unserer Wahl entwe-
der mangelhafte Teile unentgeltlich instandsetzen oder durch einwandfreie
Teile ersetzen. Instandsetzungen werden nach Moglichkeit am Aufstel-
lungsort vorgenommen. Zur Reperatur anstehende Geréte sind so zugéng-
lich zu machen, daB eine uneingeschrénkte Handhabung durch die
Techniker mdglich ist und keine Beschadigungen an Mdbeln, Bodenbelag
etc. entstehen koénnen. In jedem Fall der Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist der Kaufbeleg vorzulegen und das Kauf- und — soweit hier-
von abweichend — das Lieferdatum nachzuweisen. Ersetzte Teile gehen in
unser Eigentum (iber.

4. In Féllen, in denen die Nachbesserung fehlschldgt oder von uns abgelehnt
wird, liefern wir innerhalb der obengenannten Garantiezeit auf Wunsch des
Endabnehmers kostenfrei gleichwertigen Ersatz. Dabei behalten wir uns fiir
den Fall der Ersatzlieferung die Geltendmachung einer angemessenen Nut-
zungsentschédigung flir die bisherige Nutzungszeit vor.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verldngerung der Garantiefrist
noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir ein-
gebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze Gerét.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz
auBerhalb des Gerates entstandener Schéden, sind — mit Ausnahme der
Haftung flir Schaden aus der Verletzung des Lebens, des Korpers oder der
Gesundheit, die auf einer fahrldssigen Pflichtverletzung von uns oder einer
vorsétzlichen oder fahrl&ssigen Pflichtverletzung unserer Erfillungsgehilfen
beruhen - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten grundsétzlich nur fiir in Deutschland gekaufte

Gerdte. Soweit wir in dem entsprechenden Land (iber ein Kundendienstnetz ver-

fligen, gelten diese Garantiebedingen auch flir ins Ausland verbrachte Geréte,

vorausgesetzt sie weisen die technischen Voraussetzungen, wie z.B. Spannung,

Frequenz, Gasart, fiir das entsprechende Land auf und sind fir die jeweiligen

Klima- und Umweltbedingungen geeignet. Flr im Ausland gekaufte Gerédte gel-

ten die von unserer jeweils zustandigen Auslandsgesellschaft oder Landesver-

tretung herausgegebenen Garantiebedingungen, die ber den Fachhéndler oder
direkt bei unserer Auslandsgesellschaft oder Landesvertretung angefordert wer-
den konnen.
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Hier finden Sie...

Bitte lesen Sie die Informationen in diesem Heft sorgfaltig durch bevor Sie Ihre
Grillfidche/Kochfldche in Betrieb nehmen. Sie finden hier wichtige Hinweise fiir
lhre Sicherheit, den Gebrauch, die Pflege und die Wartung des Gerétes, damit
sie lange Freude an Ihrem Gerat haben.

Sollte einmal eine Stérung auftreten, sehen Sie bitte erst einmal im Kapitel
,Wenn etwas nicht funktioniert* nach. Kleinere Stérungen konnen Sie oft
selbst beheben und sparen dadurch unnétige Servicekosten.

Bewahren Sie diese Anleitung sorgféltig auf. Bitte reichen Sie diese Bedie-
nungsanleitung zur Information und Sicherheit an neue Besitzer weiter.

Folgende Symbole werden in dieser Bedienungsanleitung ver-
wendet:

Das Warndreieck weist Sie auf Gefahren fiir lhre Gesundheit hin oder auf
Schéden, die an dem Geréat verursacht werden konnen.

w Hier finden Sie Tips und Hinweise.
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Die Ankochautomatik
Die Kochzonen-Wérmeanzeigen
Zweikreis-Kochzone
Einige Hinweise zu den richtigen Topfen
Die Schnellabschaltung
Sensor-Verriegelung (Kindersicherung)
Die Betriebsdauerbegrenzung (Urlaubsschaltung)
Grillen

Reinigungund Pflege . . .. ............ ... . ..., 7
Verwendung eines Reinigungsschaber
Reinigen der Grillfliche/Kochflache

Wenn etwas nicht funktioniert. . .................... 7
Typenschild

Montageanweisung fiir Fachpersonal . . ............... 8
allgemeine Hinweise
Einbaubedingungen

Elektrischer AnschluB

MaBe und Abstdnde

Einbau

Sonderfall: Einbau in eine Arbeitsplatte aus Stein
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Sicherheitshinweise A

m Die Grillfliche/Kochfldche muB in eine Arbeitsplatte eingebaut werden! Sie
darf nicht ohne Einbau benutzt werden!

m Einbau, NetzanschluB, Wartung und Reparatur des Gerétes darf nur ein au-
torisierter Fachmann nach den geltenden Sicherheitsbestimmungen vorneh-
men. UnsachgemaB ausgeflihrte Arbeiten gefahrden Ihre Sicherheit.

m Verbrennungsgefahr! Die Grillflache/Kochflache wird =
beim Betrieb heiB. Daher Vorsicht: Kleinkinder grund-
sétzlich vom Gerét fernhalten.

m Das Gerét dient ausschlieBlich der Zubereitung von Speisen im Haushalt.

m Das Glaskeramikfeld ist sehr stabil und vertrégt ohne weiteres leichte bis
mittlere StoBe und flachige Belastungen. Vermeiden Sie jedoch punktférmi-
ge Belastungen, wie z.B. herabfallende Gewiirzbehalter oder Flaschen.
Punktformige Schlagbelastungen kénnen zum Bruch der Grillfldche/Kochfla-
che fiihren.

m Bei Rissen, Spriingen oder Bruch der Grillfldche/Kochflache das Geréat sofort
abschalten. Haushaltssicherung ausschalten und den Kundendienst rufen.

m Flambieren Sie nie unter einer Dunstabzugshaube - im Filter befind-
liches Fett kann dabei in Brand geraten!

m Das AnschluBkabel darf nicht mit der heiBen Grillfliche/Kochfléche in Bertih-
rung kommen.

m Vorsicht: Uberhitzte Fette und Ole kdnnen sich selbst entziinden. Speisen
mit Fetten und Olen nur unter Aufsicht zubereiten. Entziindete Fette und Ole
niemals mit Wasser l6schen!

m Die Grillfliche/Kochfldche darf nicht als Ablageflache benutzt werden.

m Vorsicht beim Arbeiten mit Zusatzgeraten! AnschluBleitungen diirfen nicht mit
der heiBen Grillflachen/Kochfléchen in Beriihrung kommen.

m Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf die Grillfliche/Kochfldche legen.
Von der heissen Grillflache/Kochflache alles fernhalten, was anschmelzen
kann, z.B. Kunststoffe, Folie und Zucker. Angeschmolzenes umgehend im
heiBen Zustand mit dem beigelegten Reinigungsschaber von der Grillfl4-
che/Kochflache abheben, um Beschédigungen zu vermeiden.

m Wiederholtes Festbrennen von Verschmutzungen vermeiden.

m Kalkablagerungen schaden der Grillflache/Kochflache.

m Verwenden Sie zur Pflege der Grillfldche keinesfalls silikonhaltige Pflegemittel!
Beachten Sie die Reinigungs- und Pflegehinweise.




Der Gebrauch der Kochflachen/ Die Kochstufen

Grillflache u

Die Stufe der Kochzone wird (ber den
Minus-Sensor angewdahlt werden: Beim
ersten berlihren wird auf Stufe 4 ge-
schaltet

AnschlieBend mit Plus und Minus auf

Vor dem ersten Gebrauch

— Vor dem ersten Zubereiten von Speisen die Grillflache mit einem feuchten

Tuch und etwas Spllmittel reinigen.
AnschlieBend mit einem fusselfreien Tuch trocken nachwischen.

Die Kochflache/Grillflache

die gewlinschte Stufe stellen.

Kochstufe Geeignet zum
m Die Grillfldche/Kochflache ist temperaturschockfest (gegen Kélte und Hitze) 13 Aufwirmen. Warmhalten
und auch sehr widerstandsfahig. Quellen, Auftauen
m Beim Einschalten der Grillflache/Kochflache kann kurzfristig ein Summen 45 Dampfen, Diinsten
der Beheizung vernehmbar sein. Das ist technisch bedingt und hat auf Qua- Kochen '
litdt und Funktion keinen EinfluB. 68 Braten, Fritieren
m Wir weisen darauf hin, daB durch unsachgeméBe Reinigung oder das :
Schneiden mit Messern auf der Grillflache/Kochflache entstandene Kratzer 9 Erhitzen groBer Mengen
keinen negativen EinfluB auf die Funktion des Gerdtes haben. Sie beein-
tréchtigen lediglich das Aussehen.
Grillstufe Geeignet zum
Gebrauch der Kochzonen — B T
A Beachten Sie die Sicherheitshinweise! 57 Schwaches Grilen
6-9 Starkes Grillen

Nach dem ersten AnschluB und nach einem Stromausfall erfolgt ein Selbsttest
der Steuerung.

Wichtig:

Beim Selbsteinstellen der Sensorempfindlichkeit diirfen keine Gegenstande auf
den Sensoren liegen.

Die Sensortasten funktionieren wie folgt: mit der Fingerspitze die Glaskerami-
koberflache auf den Kreisen mit Symbol kurz beriihren. Jede korrekte Betati-
gung wird durch einen Signalton bestatigt.

Kochfeld einschalten

Den Ein-Aus-Sensor beriihren bis ein Si-
gnal ertont. ).

Die Kochstufen-Anzeigen der Kochzonen
zeigen eine ,0 an.

Das Gerdt ist in Funktionsbereitschaft
(Stand-by-Modus

Die Funktionsbereitschaft schaltet sich automatisch wieder aus, wenn inner-
halb von 10 Sekunden keine Kochzone aktiviert wird.

Angewahlte Kochzone wieder abschalten:

Minus-Sensor beriihren bis die Kochstufe 0 angezeigt wird,
oder
Plus- und Minus-Sensor gleichzeitig beriihren.
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Die Ankochautomatik

Die Kochzonen-Warmeanzeigen

Je eine Kochzone/die Grillzone ver-

Solange die Kochzone noch heiB ist, er-

fligt iber eine Ankochautomatik. Der | Kochstufe Lange H scheint nach Abschalten der Kochzone ein
AnkochstoB erfolgt mit maximaler AnkochstoB L,H* in der Anzeige.
Leistung. Die Dauer des Ankochsto- NKOCNSto
Bes ist abhdngig von der nach der in Min:Sek - —I_
Aktivierung gewdahlten Kochstufe. 1 01:22
Nach Ablauf der Ankochdauer schal- 2 02:44 0o
tet die Kochzone auf die gewdhite 3 04:24 Zweikreis-Kochzone
Stufe zurtick. 4 05:28
5 06:50 StandardgemaB wird der kleinste Kochzonen-Durchmesser beheizt.
6 01:22 Fiir groBe Topfe oder Bréter schalten Sie die duBeren Kochzonenkreise zu.
/ 02:44 . Die Zweikreiszuschaltung, der Kochzone
8 02544 kann nur nach dem Aktivieren und Ein-
9 - schalten der Kochzone erfolgen.
Gewtinschte Kochstufe von 1-9 wéhlen.
Durch Betétigen der Mehrkreistaste den
zweiten Heizkreis zuschalten. Die Kontroll-
™ Mit dem Plus-Sensor die Kochstufe 9 leuchte leuchtet auf.
L{ wahlen.

In der Kochstufen-Anzeige leuchtet ein
Punkt.

Jetzt innerhalb von 10 Sekunden die
gewlinschte Fortkochstufe 1 - 8 mit
dem Minus-Sensor einstellen.

Erfolgt die Wahl der Fortkochstufe nachdem der Dezimalpunkt erloschen ist,
so ist die Ankochautomatik nicht aktiviert.
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Flir das Ausschalten der Zweikreiszuschal-
tung muB die entsprechenden Kochzone aktiviert sein. Durch erneutes Betéti-
gen der Mehrkreistaste schalten sich die dusseren Heizkreise aus. Die
Kontrolllampe erldscht.

Einige Hinweise zu den richtigen Topfen

Benutzen Sie nur Topfe mit ebenem und glattem Boden.

Xr 7

GewolIbte Topfbdden verldngern die Ankochzeiten erheblich und erhéhen den
Energiebedarf. Rauhe Topfbdden verkratzen beim Verschieben die Glaskera-
mik-Kochflache. Bei Geschirr aus feuerfestem Glas oder Porzellan beachten
Sie bitte die Hinweise der Hersteller.

Wéhlen Sie den Topfdurchmesser passend zur Kochzone.

Sie sparen dadurch Energie und Kochzeit und vermeiden eine Uberhitzung der
Kochfldche.

Setzen Sie nach Mdglichkeit immer einen Deckel auf den Kochtopf.

Sie sparen viel Energie durch Kochen im geschlossenen Topf. Fliissigkeiten
und Speisen kochen nur (iber, wenn die Temperatur zu hoch ist. Fiir die Koch-
zonen konnen Sie die Temperatur genau einstellen Mit einiger Ubung wird Ih-
nen die richtige Wahl der Kochstufen leichtfallen und auch bei aufgesetztem
Deckel nichts mehr (iberkochen.




Die Schnellabschaltung

Grillen

Mit dem Ein-Aus-Sensor kénnen alle
Kochzonen schnell abgeschaltet werden.

Sensor-Verriegelung (Kindersicherung)

Mit der Sensor-Verriegelung kann das Gerét vor unbeabsichtigter Betatigung
geschitzt werden.

Folgende Funktionen sind auch bei aktivierter Verriegelung verfligbar:
n Die Schnellabschaltung (Ein-Aus-Sensor)
n Das Aufheben der Verriegelung

Die Verriegelung aktivieren:

B Den Verriegelungs-Sensor solange betati-
gen, bis ein Signalton ertdnt. Die Verriege-
lungs-Kontroll-Leuchte leuchtet und
erlischt nach wenigen Sekunden. Die Ver-
riegelung ist aktiviert, die Tasten sind ge-
sperrt. Beim beriihren eines Sensors
ertont ein Signal und die Verriegelungs-
Kontroll-Leuchte leuchtet kurz auf. Die
Verriegelung bleibt auch nach dem Aus-
schalten (mit Ein-Aus Sensor) aktiv

Die Verriegelung aufheben:

Den Verriegelungs-Sensor solange betati-
gen, bis ein Signalton ertdnt. Die Verriege-
lungs-Kontroll-Leuchte leuchtet und
erlischt nach wenigen Sekunden.

Die Betriebsdauerbegrenzung (Urlaubsschaltung)

Das Gerdt besitzt eine automatische Betriebsdauerbegrenzung. Sie verhindert,
daB das Gerét ungewollt iber einen ldngeren Zeitraum in Betrieb ist.

Der Zeitablauf der Betriebsdauerbegrenzung ist abhéngig von der eingestellten
Kochstufe, d.h.:

Je hoher die eingestellte Kochstufe, desto schneller wird ausgeschaltet.

Kochstufe Ausschalten erfolgt nach

9 1 Stunden
8

7 2 Stunden
6

5 3 Stunden
4 4 Stunden
g 5 Stunden
1 10 Stunden

Die Betriebsdauerbegrenzung arbeitet fir jede Kochzone getrennt.

Falls die Sicherheitsabschaltung angesprochen hat, erscheint ein ,H” bei vor-
handener Restwdrme in der Anzeige. Nach Betétigung des Ein-Aus-Sensor ist
die Steuerung wieder betriebsbereit.

Bitte verwenden Sie zum Grillen kein Olivendl. Eingebrannte Olivendlreste
lassen sich nur sehr schwer wieder entfernen.

— Den Grill unmittelbar vor dem Grillen ca. 5 Minuten auf Stufe 9 vorheizen.

— Legen Sie das Grillgut direkt auf die Glaskeramik. Verwenden Sie keine Alu-
miniumfolie oder &hnliches.

— Das Grillgut bei Stufe 9 von jeder Seite grillen, bis es sich von der Grillflache
l6st. So verbleibt der Fleischsaft im Grillgut.

— Dann eventuell herunterschalten (z.B. auf Stufe 6) und fertiggrillen. Dicke
Fleischstiicke und Wurst mehrmals wenden.

— Nach jedem Grillvorgang die Grillriickstdnde mit dem Reinigungsschaber
entfernen.

< Wenn das Geréat auf kleiner Grillstufe betrieben wurde, heizen Sie vor
dem Auflegen von neuem Grillgut den Grill erneut auf Stufe 9 vor.

& Die Grillfidche nicht mit Ol einfetten. Mageres Fleisch kann mit Ol bestri-
chen werden.

<= Beim Grillen von sehr fetten Lebensmitteln das austretende Fett wéahrend
des Grillens vorsichtig mit Kiichenpapier abtupfen.

<« Bei eingelegtem Fleisch Uberschiissiges Fett und grobe Gewiirze (wie
Zwiebeln, Blétter oder Thymian) entfernen.

< Bitte bedenken Sie, daB groBe Mengen Grillgut langere Garzeiten bent-
tigen als kleine. Wir empfehlen daher, mehrmals hintereinander kleinere
Mengen zu grillen.

EKE/EGE 304



Reinigung und Pflege

Zucker, zuckerhaltige Speisen (wie z. B. Marmelade) und geschmol-
zener Kunststoff missen sofort mit dem Reinigungsschaber von der
heiBen Grillflache/Kochfldche geschoben werden, sonst kann die Oberfla-
che beim Erkalten zerstort werden!

Verwenden Sie keinesfalls silikonhaltige Reinigungsmittel. Diese hinter-
lassen einen Schutzfilm auf der Grillflache, der beim néchsten Grillen in
das Grillgut ziehen konnte. Beachten Sie deshalb unbedingt die diesbe-
zuglichen Hinweise der jeweiligen Hersteller.

m Reinigen Sie die Grillfldche nach jedem Gebrauch.

m Verwenden Sie zur Beseitigung grober Grillriickstande ausschlieBlich den

beigefligten Reinigungsschaber.

m Keine scheuernden Reinigungsmittel wie z.B. Stahlwolle oder Scheuermittel

verwenden!

m Achten Sie darauf, daB keinerlei Reinigungsmittelriickstéande auf der Grillfld-

che verbleiben.

«= Ruckstande von Reinigungsmitteln kdnnen beim ndchsten Aufheizen Ver-
farbungen hervorrufen. Auch durch Ticher oder Schwamme, die zum Rei-
nigen anderer Flachen in Gebrauch sind, kdnnen Verfarbungen entstehen.

m Wir empfehlen Ihnen, die Grillfldche mit einer halben Zitrone oder mit Zitro-

nensaft abzureiben. Leichte EiweiBverschmutzungen z. B. von Fleisch wer-
den entfernt und die Grillflache glénzt wieder.

Verwendung eines Reinigungsschaber

Wenn etwas nicht funktioniert

Das Gerat niemals aufschrauben! Reparaturen dirfen nur von einem au-
torisierten Fachmann vorgenommen werden.

Einige der Stérungen konnen Sie selbst beseitigen. Priifen Sie zuerst, ob ein
Bedienfehler vorliegt. Reparaturen wéhrend der Garantiezeit sind nicht kosten-
los, wenn Bedienfehler vorliegen oder Sie einen der folgenden Hinweise nicht

Vorsicht, Schnittgefahr! Die Klinge eines Reinigungsschabers ist sehr
scharf.

Achtung: Bei der Reinigung der Grillflaiche/Kochfldche mit der Spitze des
Reinigungsschabers nicht zwischen Grillflache/Kochfldche und Gehduse

fahren!

>
-~ —

'R

Setzen Sie den Reinigungsschaber immer flach auf
und schieben Sie die Verkrustungen weg.

A Kratzen Sie nicht mit der Ecke des Schabers.

Reinigen der Grillflache/Kochflache

Achten Sie darauf, daB keinerlei Reinigungsmittelrtickstande auf der Grill-
flache/Kochfl&che verbleiben.

— Zuerst alle Speisereste und Fettspritzer mit dem Reinigungsschaber von der
heiBen Grillflache/Kochflache entfernen.

— Reinigen Sie die Grillflache/Kochflache mit Wasser und etwas Handspulmit-
tel.

— Mit klarem Wasser nachwischen und anschlieBend trockenreiben.

= Sollten nach der Reinigung noch restliche Schmutzpartikel auf der Grill-
fldche/Kochflache verblieben sein, so kdnnen diese leicht und schnell mit
einem Spezialreiniger, z.B. VSR 0-FIX-C entfernt werden (erhéltlich beim
KUPPERSBUSCH Kundendienst). Danach die gesamte Grillflache/Kochfla-
che naB abwischen und trokkenreiben.
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beachtet haben.

Storung

mdgliche Ursache

Abhilfe

Abschalten der Grillfla-
che/Kochflache nicht
méglich.

Elektronisches Bau-
teil ist defekt.

Sicherung ausschalten und
Kundendienst rufen.

LED-Anzeige flr Kochstu-
fen bzw. Warmeanzeige
leuchtet nicht oder nur
teilweise.

LED-Anzeige defekt.

Kundendienst rufen.
Verbrennungsgefahr, da
Warnung vor Temperatur
nicht gewahrleistet ist.

Die Grillflache/Kochfla-
che heizt nicht auf.

Haushalts-Sicherung
defekt.

Sicherung tberprifen oder
erneuern.

Sensor-Verriegelung
(Kindersicherung)
nicht entriegelt.

Sensor-Verriegelung
(Kindersicherung) entrie-
geln.

Grillflache/Kochfla-
che defekt.

Kundendienst rufen.

Innerer Kreis einer
Mehrkreis-Kochzone
defekt.

Funktionierenden &uBeren
Kreis auf keinen Fall wei-
terbetreiben.

Sofort den Kundendienst
rufen.

Typenschild

Das Typenschild befindet sich auf der Unterseite des Gerdtes und auf der Ti-

telseite dieser Anleitung.

Geben Sie im Kundendienstfall und bei der Ersatzteilbestellung die auf dem
Typenschild angefiihrten Daten an.




Montageanweisung flr
Fachpersonal

allgemeine Hinweise

m Heben Sie die Glaskeramikflache nur an den Seiten an, nie an der Frontleiste!

m Hebeln Sie das Kochfeld nicht mit einem Schraubendreher aus dem Aus-
schnitt - Sie beschadigen damit den Rahmen des Kochfeldes. Driicken Sie
das Kochfeld beim Ausbau von unten aus dem Ausschnitt heraus.

Einbaubedingungen

m Bei den Einbaumobeln muB der Kunststoffbelag bzw. das Furnier mit
hitzebestdndigem Kleber (100 °C) verarbeitet sein.

m Die Arbeitsplatze muB unbedingt waagerecht ausgerichtet sein und sauber
ausgeschnitten werden.

m Unterhalb des Arbeitsplattenausschnitts diirfen keine Traversleisten liegen.
Sie sind mindestens bis auf AusschnittgroBe zurlickzuschneiden.

m Nach jedem eventuellen Ausbau ist die Einbaudichtung zu erneuern.

Elektrischer Anschluf3

m Die gesetzlichen Vorschriften und AnschluBbedingungen des 6rtlichen Elek-
troversorgungsunternehmens missen vollstindig eingehalten werden.

m Der vollstdndige Beriihrungsschutz muB durch den Einbau sichergestellt sein.

m Das Gerét ist steckerfertig und darf nur an eine vorschriftsmagig installierte
Schutzkontaktsteckdose angeschlossen werden. Das Verlegen einer Steck-
dose oder Austausch der AnschluBleitung darf nur vom Elektrofachmann un-
ter Beriicksichtigung der einschldgigen Vorschriften ausgefihrt werden.

m Wenn der Stecker nach dem Einbau nicht mehr erreichbar ist, muB zur Er-
flllung der einschldgigen Sicherheitsvorschriften installationsseitig eine all-
polige Trennvorrichtung mit einem Kontaktabstand von mindestens 3 mm
vorhanden sein.

m Die Steckdose darf unterhalb der Arbeitsplatte unter der Grillfliche/Kochfla-
che oder in einem Nebenschrank in der Wand angebracht sein. Sie darf
nicht dber der Grillflache/Kochfldche sitzen!

AnschluB erfolgt iiber den Netzstecker an eine Steckdose.

EKE EGE
Gesamtleistung 230 V: 2,9 kW 230 V: 1,4 kKW
240 V: 3,2 kKW 240 V. 1,5 kKW
AnschluBwerte 230-240 V, 50 Hz 230-240 V, 50 Hz
Sicherungsstrom 16 A 16 A

MaBe und Abstande

m Dieses Gerdt darf mit an zwei Seiten an eine Raumwand oder eine Schrank-
wand mit einem Abstand von mindestens 40 mm eingebaut werden. An der
dritten Seite darf maximal ein gleich hohes Gerét sein.

= Der Abstand seitlich zu Hochschranken sollte aus arbeitstechnischen

Griinden mindestens 300 mm betragen.

m Uber der Grillfidche/Kochfléche angebrachte Dunstabzugshauben oder
Wandschrénke miissen einen Mindestabstand von 650 mm zur Grillflache/
Kochflache haben.

EinbaumaBe:

m Beim Einbau mehrerer Mulden nebeneinander sind die in der nachfolgenden
Zeichnung dargestellten Mindestabsténde zwischen den Arbeitsplattenaus-
schnitten zu beachten:

min. 35 min. 35

Draufsicht
i 9
Kochfeld
-6+

64/

Detail 1
35
Arbeitsplatte

Einbau

« Bei Steinarbeitsplatten kann die Grillfldche/Kochflache nicht mit Clipsen
befestigt werden. Siehe Abschnitt ,Sonderfall: Einbau in eine Arbeitsplatte
aus Stein“ auf S. 9.

Ausschnitt ausschneiden

— Zunéchst den Arbeitsplattenausschnitt sauber ausschneiden.
Die Abstande des Muldenausschnitts vorn, hinten und seitlich zur Wand
mussen eingehalten werden!

Ausschnitt versiegeln

— Wir empfehlen, die Schnittfldchen des Arbeitsplattenausschnitts mit einem
wasserfesten Schutzanstrich zu versiegeln.

Dichtung (iberpriifen oder austauschen
— Priifen Sie, ob die Dichtung gut sitzt und keine Liicke vorhanden ist.

Bei unebenen Arbeitsplatten (z.B. Fliesen) missen Sie das Dichtungsband

entfernen und eine temperaturbestandige und dauerelastische Dichtungsmas-

se aufbringen:

— Flachen geméB Kartuschen-Hinweis sdubern, Dichtungsmasse in Form ei-
ner Wurst aufbringen und die Mulde aufdriicken.

— Uberstehende Dichtungsmasse wegschneiden und rundherum die Dich-
tungsflache sofort mit Wasser séubern.

EKE/EGE 304



Clipse einschlagen
— Clipse sorgféltig ausrichten und mit einem Hammer einschlagen.

Arbeitsplatten mit mehr als 30 mm Dicke:

>30mm | \ 4= |“ = =

Bei Arbeitsplatten mit 30 mm
'y —]
30 mm == Dicke miissen die Clipse mit je-
& I Y weils zwei Schrauben (nicht mit-

geliefert) festgeschraubt werden!

Grillflaiche/Kochfldche einclipsen

— Nun die Grillfldche/Kochflache
links anlegen (1), ausrichten (2) 1
und einclipsen (3).
AnschluBkabel dabei nicht ein-
klemmen!

A Die Grillflache/Kochfldche
muB unbedingt eben und
biindig aufliegen, eine unter
Spannung stehende Grillfla-
che/Kochflache kann beim Aufheizen reiBen.

< Wenn die Grillflache/Kochfldche nicht fest im

G . . 1
Ausschnitt sitzt, ist der Ausschnitt ein wenig
zu groB geraten. Schrauben Sie in diesem
Fall die Clipse mit jeweils zwei Schrauben

fest (nicht mitgeliefert), um die Federspan-
nung zu erhgéhen.

Netzstecker einstecken
— Netzstecker in die Steckdose einstecken.

m Die Uberschissige Kabellange muB aus dem Einbaubereich herausgezogen
werden.

Sonderfall: Einbau in eine Arbeitsplatte aus Stein

Bei einer Arbeitsplatte aus Marmor, Granit oder ahnlichem muB die Grillflache/
Kochflache von unten festgeklemmt werden. Die Clipse werden nicht bendtigt.

— Setzen Sie die Grillfldche/Kochflache in den Ausschnitt ein.

— Verschrauben Sie die Grillflache/Kochfl&che von unten mit den beiliegenden
Spannelementen.

Granit usw. —— Grillfiaiche

EKE/EGE 304



