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KUppersbusch-Kundendienst

Zentrale Kundendienst- / Ersatzteilanforderung

Deutschland:

Kuppersbusch Hausgerate GmbH
KlppersbuschstralRe 16
45883 Gelsenkirchen

Telefon: 0209 - 401631
Telefax: (0209)401-714/7 15
Internet: www.kueppersbusch.de

Sie erreichen uns:
Montag bis Donnerstag  von 8:30 Uhr bis 18:00 Uhr
Freitag von 8:30 Uhr bis 17:00 Uhr

AuRBerhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns lhre Wiinsche bitte per
Telefax oder Internet unter www.kueppersbusch.de mit.

Osterreich:

Teka Austria GmbH
Eitnergasse 13
1230 Wien

Telefon: (01) 8 66 80 - 15
Telefax: (01) 8 66 80 - 50
Internet: www.kueppersbusch.at

Sie erreichen uns:
Montag bis Freitag von 8:00 Uhr bis 17:00 Uhr

AuBerhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns lhre Wiinsche bitte per
Telefax oder Internet unter www.kueppersbusch.at mit.

Bitte beachten Sie:
Damit unser Kundendienst Reparaturen sorgfaltig vorbereiten und

Garantiebedingungen

Zusatzlich zu seinen Gewahrleistungsanspriichen aus seinem
Kaufvertrag mit dem Handler leisten wir dem Endabnehmer direkt
Garantie fur Kippersbusch-Hausgerdte. Der Umfang unserer
Garantie wird nachstehend geregelt:

1. Mangel am Gerat, die nachweislich auf einem Material- und/oder
Herstellungsfehler beruhen, werden nach MaflRgabe der folgenden
Regelungen unentgeltlich behoben, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an
den ersten Endabnehmer angezeigt werden. Bei gewerblichem
Gebrauch oder gleichzusetzender Beanspruchung betrdgt die
Garantiefrist lediglich 12 Monate. Fir gebrauchte Geréte qilt
ebenfalls die Frist von 12 Monaten. Tritt der Mangel innerhalb von
6 Monaten ab Lieferung auf, wird vermutet, dass es sich um einen
Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Fur leicht zerbrechliche Teile, wie z.B. Glas, Kunststoff und
Glihlampen, wird keine Garantie (bernommen. Geringfligige
Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die fir den Wert und
die Gebrauchstauglichkeit des Geréts unerheblich sind, begriinden
keinen Garantieanspruch. Ebenso wenig leisten wir Garantie bei
Schaden aus chemischen und elektrochemischen Einwirkungen
von Wasser sowie allgemein ungewdhnlichen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét mit
ungeeigneten Stoffen in Beruhrung gekommen ist. Schlief3lich
leisten wir auch keine Garantie, wenn die Mangel am Geréat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, auf nicht
fachgerechte Installation und Montage, auf Fehlgebrauch, auf
mangelnde Pflege oder auf Nichtbeachtung der Bedienungs- oder
Montagehinweise zuriickzufuhren sind. Der Garantieanspruch
erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe in das Gerat von
Personen vorgenommen werden, die hierzu nicht von uns
ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerdte mit Ersatzteilen,
Ergénzungsoder Zubehdrteilen versehen werden, die keine
Originalteile sind, und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Unsere Garantieleistung besteht darin, dass wir nach unserer
Wahl entweder mangelhafte Teile unentgeltlich instandsetzen oder
durch einwandfreie Teile ersetzen. Instandsetzungen werden nach
Moglichkeit am Aufstellungsort vorgenommen. Zur Reparatur
anstehende Gerdte sind so zuganglich zu machen, dald
uneingeschrankt Handhabung, Ausbau und Einbau durch die

die bendtigten Ersatzteile bereitstellen kann, bendtigen wir bei Ihrer Techniker maéglich ist und keine Beschadigungen an Mébeln,

Kundendienstanforderung die folgenden Informationen:

1. Ihre genaue Anschrift

2. lhre Telefon- und ggf. Telefaxnummer

3. Wann kann der Kundendienst Sie besuchen?

4. Die genaue Geratebezeichnung: Mod. und F.-Nr. (Typenschild
und/oder Kaufbeleg zu Rate ziehen)

5. Das Kaufdatum oder Lieferdatum

6. Die genaue Beschreibung des Problemes oder Ihres Service-
Wunsches Halten Sie bitte zusétzlich lhren Kaufbeleg bereit.
So helfen Sie uns, unnétigen Zeit- und Kostenaufwand zu
vermeiden und auch fir Sie effizienter zu arbeiten.

Bodenbelag etc. entstehen kénnen. Bei Geraten, die nicht nach
unseren Einbaurichtlinien montiert sind werden die anfallenden
Zusatzleistungen in Rechnung gestellt. In jedem Fall der
Inanspruchnahme von Garantieleistungen ist der Kaufbeleg
vorzulegen und das Kauf- und — soweit hiervon abweichend — das
Lieferdatum nachzuweisen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. In Fallen, in denen die Nachbesserung fehlschlagt oder von uns
abgelehnt wird, liefern wir innerhalb der obengenannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei
gleichwertigen Ersatz.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der
Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Die
Garantiefrist flr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist
fur das ganze Gerét.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche
auf Ersatz aulRerhalb des Gerates entstandener Schaden, sind —
mit Ausnahme der Haftung fir Schaden aus der Verletzung des
Lebens, des Korpers oder der Gesundheit, die auf einer
fahrlassigen Pflichtverletzung von uns oder einer vorsétzlichen
oder fahrlassigen Pflichtverletzung unserer Erfullungsgehilfen
beruhen - ausgeschlossen. Diese Garantiebedingungen gelten
grundsétzlich nur fur in Deutschland gekaufte Gerate. Soweit wir in
dem entsprechenden Land Uber ein Kundendienstnetz verfugen,
gelten diese Garantiebedingen auch fiir ins Ausland verbrachte
Geréte, vorausgesetzt sie weisen die technischen
Voraussetzungen, wie z.B. Spannung, Frequenz, Gasart, fur das
entsprechende Land auf und sind fur die jeweiligen Klima- und
Umweltbedingungen geeignet. Fur im Ausland gekaufte Gerate
gelten die von unserer jeweils zustdndigen Auslandsgesellschaft
oder Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen,
die Uber den Fachhéndler oder direkt bei unserer
Auslandsgesellschaft oder Landesvertretung angefordert werden
kénnen.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde.

vielen Dank fir Ihre Entscheidung zum Kauf eines Induktionskochfeldes von KUPPERSBUSCH.
Bitte lesen Sie die Informationen in diesem Heft sorgfaltig durch bevor Sie Ihr Kochfeld in Betrieb
nehmen. Sie finden hier wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit, den Gebrauch, die Pflege und

die Wartung des Gerates, damit Sie lange Freude an Ihrem Gerat haben.

Bewahren Sie diese Anleitung sorgfaltig auf. Bitte reichen Sie diese Gebrauchs- und
Montageanweisung zur Information und Sicherheit an neue Besitzer weiter.
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SICHERHEIT

Sicherheitshinweise vor der Inbetriebnahme

Alle Teile der Verpackung entfernen.

Das Geréat darf nur von einem Elektrofachmann eingebaut und angeschlossen werden. Der
Hersteller kann nicht verantwortlich gemacht werden fir Schaden, die durch Fehler beim
Einbauen oder Anschliel3en verursacht werden. Benutzen Sie das Gerat nur im eingebauten
Zustand.

Das Gerat darf nur benutzt werden, wenn es gerade und fest in einer Arbeitsplatte montiert
ist und unter Beachtung aller einschlagigen Vorschriften der
Stromversorgungsunternehmen.

Dieses Gerat darf nur flr das haushaltstibliche Kochen und Braten von Speisen verwendet
werden und ist nicht fir gewerbliche Zwecke bestimmt.

Alle Etiketten und Aufkleber missen vom Glas entfernt werden.

Das Gerat darf baulich nicht verandert werden.

Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Arbeits- oder Abstellflache.

Die Sicherheit ist nur gewahrleistet, wenn das Geréat mit einem Schutzleiter verbunden ist,
der den gultigen Vorschriften entspricht.

Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf nicht Uber ein Verlangerungskabel
erfolgen.

Das Geréat darf nicht Gber einem Geschirrspiler oder einem Waschetrockner benutzt
werden: die freigesetzten Wasserdampfe kénnten die Elektronik beschéadigen.

Allgemeine Sicherheits-Hinweise

Die Elektronik (Relais) kann wahrend des Betriebs horbare Schaltgerdusche verursachen.
Ebenso kann das Kuhlgeblase horbar sein. Das Kiihlgeblase kann auch nach Beendigung des
Kochvorganges noch laufen, um die elektronischen Bauteile zu kiihlen. Diese Gerédusche weisen
keinesfalls auf einen Mangel des Kochfeldes hin, vielmehr funktioniert das Kochfeld einwandfrei.
Schalten Sie nach jedem Gebrauch die Kochzonen aus.

Uberhitzte Fette und Ole entziinden sich schnell. Wenn Sie Speisen in Fett oder Ol (z.B.
Pommes Frites) zubereiten, sollten Sie den Kochvorgang beobachten.

Wenn Sie kochen und braten, werden die Kochzonen heif3. Hiten Sie sich deshalb vor
Verbrennungen wahrend und nach Benutzung des Gerétes.

Achten Sie darauf, dass kein elektrisches Kabel von einem freistehenden oder eingebauten
Gerét in Kontakt mit der Scheibe oder der heil3en Kochzone kommit.

Magnetische Gegenstande wie z. B. Kreditkarten, Disketten, Taschenrechner, dirfen sich
nicht in unmittelbarer Néhe des eingeschalteten Gerates befinden. lhre Funktion kénnte
beeintrachtigt werden.

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabel, Loffel und Topfdeckel sollten nicht auf dem
Kochfeld abgelegt werden, da sie heil werden koénnten.

Legen Sie keine metallischen Gegenstande (z. B. Loffel, Topfdeckel usw.) auf die
Induktionsflache, da sich diese bei Betrieb unter Umstanden erwarmen kdnnen.

Bedecken Sie die Kochflache nie mit einem Lappen oder einer Schutzfolie, diese kdonnten
sehr heil3 werden und in Brand geraten.

Dieses Haushaltgeratgeréat ist nicht fur den Gebrauch durch Anwender (auch Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten geeignet, aul3er
dass sie durch eine fur sie verantwortliche Person im Gebrauch des Gerates eingewiesen
worden sind.

Kinder sollten beaufsichtigt werden um sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem
Haushaltgeratgerat spielen.



Schutz vor Beschadigung

¢ Verwenden Sie keine Topfe oder Pfannen mit ungeschliffenem oder beschéadigtem Boden
(z.B. aus GuR). Diese konnen die Glaskeramikscheiben verkratzen.

e Beachten Sie, dass auch Sandkorner Kratzer verursachen kénnen.

e Glaskeramik ist gegen Temperaturschocks unempfindlich und sehr widerstandsfahig,
jedoch nicht unzerbrechlich. Besonders spitze und harte Gegenstande, die auf die
Kochflache fallen, kénnen sie beschadigen.

e TOpfe und Rander nicht an der Scheibe anstol3en.

e Die Kochzonen nicht mit leerem Kochgeschirr benutzen.

e Vermeiden Sie Zucker, Kunststoff, oder Alufolie auf den heil3en Kochzonen. Diese Stoffe
schmelzen, kleben fest und kdnnen dadurch beim Abkihlen Risse, Briiche oder andere
bleibende Veranderungen in der Scheibe verursachen. Falls Sie trotzdem auf die heil3en
Kochzonen gelangen, schalten Sie das Gerat bitte aus, und entfernen Sie diese Stoffe noch
im heiRen Zustand. Da die Kochzonen heil3 sind, besteht Verbrennungsgefahr.

e Stellen Sie in keinem Fall heil3es Kochgeschirr auf der Steuerung ab. Die Elektronik unter
dem Glas koénnte beschadigt werden.

e Befindet sich unter dem eingebauten Geréat eine Schublade, muss auf einen
Mindestabstand von 2 cm zwischen der Unterseite des Gerates und dem Schubladeninhalt
geachtet werden, da sonst die Belliftung des Gerétes nicht gewahrleistet ist.

e Es durfen keine brennbaren Gegenstdnde (z.B. Spraydosen) in dieser Schublade
aufbewahrt werden. Die mdglichen Besteckkasten in der Schublade missen aus
hitzebestandigem Material sein.

e Erhitzen Sie keine geschlossenen Behalter (z.B. Konservendosen) auf den Kochzonen.
Durch den entsprechenden Uberdruck konnen die Behalter bzw. Dosen platzen, und es
besteht Verletzungsgefahr!

Vorsichtsmassnahmen bei Gerateausfall

e Sollte ein Fehler festgestellt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

e Wenn Briche, Springe oder Risse auf dem Glas auftreten: Schalten Sie das Kochfeld
sofort aus, schrauben Sie die Sicherung fir das Kochfeld ab bzw. nehmen Sie diese heraus;
und wenden Sie sich an unseren Kundendienst oder an lhren Fachhandler.

e Reparaturen am Gerat durfen nur von Fachleuten durchgefiihrt werden.

¢ WARNUNG: Wenn die Glasoberflache gesprungen ist, ist das Gerat auszuschalten, um die
Gefahr eines elektrischen Schlages zu vermeiden.

Schutz vor weiteren Gefahren

e Achten Sie darauf, dass das Kochgeschirr immer zentriert auf der Kochzone plaziert ist. Der
Pfannenboden, muss mdglichst viel von der Kochzone abdecken.

e Fir Personen mit einem Herzschrittmacher in der Nahe des eingeschalteten Gerétes
entsteht ein elektromagnetisches Feld, das eventuell den Herzschrittmacher beeintrachtigen
wirde. Wenden Sie sich bitte im Zweifelsfall an den Hersteller des Herzschrittmachers oder
an lhren Arzt.

e Benutzen sie keine synthetischen Behéltnisse oder Gefale aus Aluminium: Sie kdnnten auf
der Kochzone schmelzen.

DIE VERWENDUNG VON SCHLECHTEN TOPFEN BZW. VON
ADAPTERSCHEIBEN FUR INDUKTION FUHRT ZU EINER VORZEITIGEN

A BEENDUNG DER GARANTIE. A
DER HERSTELLER UBERNIMMT KEINE HAFTUNG FUR SCHADEN, DIE AUF
DEM KOCHFELD ODER SEINER UMGEBUNG AUFTRETEN KONNEN.
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GERATEBESCHREIBUNG

Technische Beschreibung

: . Booster Mindestdurchmesser
*
Typ Gesamtleistung Kochzonen Nennleistung Leistung* Topfboden (mm)
EKIF9960.1 6 Kochzonen
EKI9960.1F 11100 W 180 X 220 mm 2100 W 2600/3700 W 100 mm

* Durschnittsleistungen. Die Maximalen gemessenen Leistungen kdnnen diese Werte je nach Grdsse, Form und
Qualitat der verwendeten Topfe sowie des 6rtlichen Netzes lberschreiten.
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Benennung
Null

Leistungsstufe
Topferkennung
Ankochautomatik
Fehleranzeige
Restwarme

Booster (Powerstufe)
Doppel-Booster
Warmbhaltefunktion

Stop&Go

Beschreibung

Die Kochzone ist aktiviert

Einstellung der Leistung

Kein Topf nicht aufgesetzt oder nicht geeignet
Hochste Leistung + Ankochen

Fehler der Elektronik

Kochzone ist heiss

Die Booster Leistung ist aktiviert.

Die Doppel-Booster Leistung ist aktiviert.

Die Funktion wird Speisen auf 42, 70 oder 94°
warmhalten.

Das Kochfeld ist in Pause.
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Bellftung

Der Lufter funktioniert automatisch. Er startet mit kleiner Geschwindigkeit, sobald die Werte der
Elektronik eine gewisse Schwelle tberschreiten.

Die hohere Geschwindigkeit erfolgt, wenn das Induktionskochfeld intensiv benutzt wird. Der
Lafter reduziert seine Geschwindigkeit und schaltet sich automatisch ab, sobald die Elektronik
genugend abgekunhlt ist.

INBETRIEBNAHME DES KOCHFELDES

Vor dem ersten Aufheizen

Reinigen Sie Ihr Gerat zuerst mit einem feuchten Lappen und reiben Sie es dann trocken.
Benutzen Sie kein Reinigungsmittel, da dieses eine blauliche Farbung auf der verglasten
Oberflache hinterlassen konnte.

Induktionsprinzip

Unter jeder Kochzone befindet sich eine Induktionsspule. Wenn die Kochzone eingeschaltet wird,
erzeugt diese Spule ein Magnetfeld. Das Magnetfeld induziert im Topfboden, der magnetisch
sein muss, Wirbelstrome. Dadurch erhitzt sich der Topfboden. Die Kochzone erwarmt sich nur
indirekt durch die vom Topf abgegebene Warme.
Die Induktionskochzonen funktionieren nur mit magnetischem Kochgeschirr.
e Geeignetes Induktionskochgeschirr mit magnetischem Boden: Gusseisen, Stahl,
emaillierter Stahl, Edelstahl mit magnetischem Boden.
¢ Nicht geeignetes Induktionskochgeschirr: Kupfer, Aluminium, Glas, Holz, Steingut,
Keramik, nicht magnetischer Edelstahl.

Die Induktionskochzone wird automatisch an die Grésse des Kochgeschirrs angepasst. Das
Kochgeschirr darf einen bestimmten Bodendurchmesser nicht unterschreiten, da sich die
Induktion sonst nicht einschaltet. Jeder Topfboden-Durchmesser muss je nach Kochzonengrdsse
eine Mindestgrosse haben.

Wenn das Kochgeschirr fur die Induktion nicht geeignet ist, erscheint die Anzeige [ U ].

Funktion der Sensorschaltfelder

Das Kochfeld wird lGber Sensortasten gesteuert. Diese reagieren auf leichte Beriihrungen des
Glases mit dem Finger. Wenn Sie die Tasten etwa eine Sekunde lang beriihren, werden die
Steuerbefehle ausgefihrt. Jede Reaktion der Schaltfelder wird mit einem akustischen und/oder
visuellen Signal quittiert.

Im Falle eines allgemeinen Gebrauchs dricken Sie nur eine Taste zur gleichen Zeit.



" SLIDER " Auswahlzone und Zeitschaltuhr Auswéahlung

Der Slider funktioniert grundséatzlich wie die Sensortasten, mit dem Unterschied, dass der Finger
auf der Glaskeramikoberflache aufgesetzt und dann verschoben werden kann. Das Sensorfeld
erkennt diese Bewegung und erhéht oder verringert den Anzeigewert (Kochstufe) entsprechend
der Bewegung. Der Begriff ,slider” [engl. ,slide”: schieben, gleiten lassen] wird nachfolgend mit
Sensorfeld gleichgesetzt. Fir die Auswahl der Leistung durch den "SLIDER" bewegen Sie lhren
Finger auf der "SLIDER"-Zone. Aul3erdem koénnen Sie auch Leistungsstufen direkt antippen,
indem Sie mit dem Finger die gewtinschte Leistung (Taste) berthren.

antippen schieben
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Kochfeld ein- und ausschalten

e Kochfeld: einschalten/ ausschalten :

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Einschalten Auf [ @] driicken (1s) [0]
Ausschalten Auf [ B ] dricken Keine oder [ H ]

e Kochzone: einschalten/ ausschalten :

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Leistung erhdhen Uber den “SLIDER* fahren [1]bis[P]
Ausschalten Uber den “SLIDER* bis zu 0 fahren [O]oder[H]

Erfolgt keine weitere Eingabe, schaltet sich das Kochfeld aus Sicherheitsgrinden nach ca. 20
Sekunden aus, und die Nullen erléschen.

Topferkennung

Die Topferkennung gewahrleistet eine sehr hohe Sicherheit:

e Die Induktion funktioniert nicht, wenn sich kein Kochgeschirr auf der Kochzone befindet
oder wenn ein nicht fir die Induktion geeigneter Topf benutzt wird. In diesem Falle kann
die Leistungsstufe nicht erhéht werden und das Symbol [ U ] erscheint in der Anzeige. Das
[ U ] verschwindet, wenn ein Topf auf die Kochzone gestellt wird.

e Wird der Topf wahrend des Kochens von der Kochzone genommen, schaltet sich die
Kochzone sofort aus und in der Anzeige erscheint das Symbol [ U ]. Das [ U ]
verschwindet, wenn der Topf wieder auf die Kochzone gestellt wird. Die Kochzone schaltet
sich mit der vorher eingestellten Leistungsstufe wieder ein.

Nach Benutzung, schalten Sie die Kochzone aus, damit die Topferkennung [ U ] nicht mehr
erscheint.



Restwarmeanzeige

Nach dem Ausschalten der Kochzonen bzw. des Kochfeldes wird die Restwarme der noch
heissen Kochzonen mit einem [ H | angezeigt. Das [ H ] erlischt, wenn die Kochzonen ohne
Gefahr beruhrt werden kénnen. Solange die Restwarmeanzeige leuchtet, sollten die Kochzonen
nicht berthrt und sollten keine hitzeempfindlichen Gegenstande darauf abgelegt werden:
Verbrennungsgefahr!

Booster und Doppel Booster Funktion (Powerstufe)

Alle Kochzonen sind mit einer Booster-Funktion und Doppel-Booster-Funktion, d. h. mit einer
Leistungsverstarkung, ausgestattet. Die Booster-Funktion wird mit [ P ] angezeigt. Die Doppel-
Booster-Funktion wird mit [ P ] sowie blinkend [ 14 ”] angezeigt.

Sind sie zugeschaltet, arbeiten diese Kochzonen wahrend 10 Minuten mit einer hoéheren
Leistung. Diese hohe Leistung ist daftr gedacht, dass Sie z. B. gro3e Mengen Wasser schnell
erhitzen kénnen, wie etwa zum Kochen von Nudeln.

e Booster einschalten/ ausschalten :

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Booster einschalten uber den “SLIDER* bis zum Ende [P]

Nach rechts fahren
oder gleich am Ende driicken
Booster ausschalten Uber den “SLIDER" nach links fahren [9]bis[0]

e Doppel Booster einschalten/ ausschalten :

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Booster einschalten Uber den “SLIDER" bis zum Ende [P]

Nach rechts fahren
oder gleich am Ende driicken

Doppel-Booster einschalten 2-mal am Ende driicken (rechts) [10 11 blink mit P ]
Doppel-Booster ausschalten Uber den “SLIDER" nach links fahren [P ] bis[0]
Booster ausschalten Uber den “SLIDER*" nach links fahren [9]bis[O0]

e Automatische Steuerung der “ Booster Funktion * (Powermanagement):

Je zwei Kochzonen sind -technisch bedingt- zu einem Modul zusammengefasst und verfligen
Uber eine maximale Leistung. Wird dieser Leistungsbereich beim Einschalten einer hohen
Kochstufe oder der Powerfunktion Uberschritten, reduziert das Powermanagement die Kochstufe
der zugehérigen Modul-Kochzone. Die Anzeige dieser Kochzone blinkt zunachst, danach wird
die maximal mégliche Kochstufe konstant angezeigt.

Ausgewahlte Kochzone Andere Kochzone (z.B. : Leistungsstufe 9)
[ P ] leuchtet [ 9] wird auf [ 8 ] reduziert und blinkt




Zeitschaltuhr

Mit der integrierten Zeitschaltuhr kann auf allen vier Kochzonen eine Gardauer von 1 bis 999
Minuten eingestellt werden. Jede Kochzone kann eine andere Einstellung haben.

e FEinschalten oder Veranderung der Dauer:

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Leistung auswéahlen Uber den “SLIDER* fahren [1]bis[P]
Zeitschaltuhr auswahlen Auf [ + Jund [ - ] der Zeitschaltuhr Die Anzeige
gleichzeitig driicken bis die der ausgewahlten
gewilnschte Kochzone erreicht ist Kochzone leuchtet auf
Zeit verkirzen Driicken auf [ - ] der Zeitschaltuhr Zeit in Min. verringert sich
Zeit verlangern Dricken auf [ + ] der Zeitschaltuhr Zeit in Min. erhoht sich

Nach einigen Sekunden, stellt sich das Blinken ab. Die Dauer ist aktiviert und der Zeitablauf beginnt.
e Zeitschaltuhr ausschalten:

Vorgang Bedienfeld Anzeige

Zeitschaltuhr auswahlen Auf [ + Jund [ - ] der Zeitschaltuhr Die Anzeige
gleichzeitig dricken bis die der ausgewahlten
gewilnschte Kochzone erreicht ist Kochzone leuchtet auf

Zeitschaltuhr ausschalten Auf [ - ] bis [ 000 ] driicken [ 000 ]

Wenn mehrere Zeitschaltuhren in Betrieb sind, bitte Vorgang wiederholen.
e Zeitschaltuhr als Eieruhr:

Die Zeitschaltuhr funktioniert unabhangig von den Kochzonen und schaltet sich aus sobald eine
Kochzone in Betrieb ist. Der Ablauf erfolg selbst wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist.

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Einschalten der Kochmulde Auf [ &4 ] driicken [0]
Zeitschaltuhr auswahlen Auf [ + Jund [ - ] der Zeitschaltuhr [ 000 ]
gleichzeitig driicken
Zeit verkirzen Driicken auf [ - ] der Zeitschaltuhr Zeit in Min. verringert sich
Zeit verlangern Dricken auf [ + ] der Zeitschaltuhr Zeit in Min. erhoht sich

Nach einigen Sekunden, stellt sich das Blinken ab. Die Dauer ist aktiviert und der Zeitablauf
beginnt.

e Automatisches Ausschalten:

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer wird [ 000 ] blinkend angezeigt und ein akustisches
Signal wird erfolgen.

Um den Signalton und das Blinken abzuschalten, brauchen Sie nur Taste [ - ] oder [ + ] zu
betatigen.
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Ankochautomatik

Alle Kochzonen sind mit einer Ankochautomatik bestlckt. Bei aktivierter Ankochautomatik heizt
die Kochzone automatisch mit hochster Leistung an und schaltet dann auf die von lhnen
gewahlte Fortkochstufe zurlick. Die Ankochzeit hangt von der gewahlten Fortkochstufe ab.

e Aktivierung der Ankochautomatik:

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Leistung auswéahlen Uber den “SLIDER*" bis auf [ 7 ] [ 7]Dblinkt mit[ A]
(z.B. «7») fahren und 3s weiterbetatigen

e Abschalten der Ankochautomatik:

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Leistung auswahlen Uber den “SLIDER" fahren [0]bis[9]
Eingestellte Ankochautomatik
Fortkochstufe Zeit (Min:Sek)

1 00:40

2 01:12

3 02:00

4 02:56

5 04:16

6 07:12

7 02:00

8 03:12

9 -:-

Stop&Go Funktion

Diese Funktion erlaubt voribergehend, das Kochen mit denselben Leistungseinstellungen zu
unterbrechen oder zu reaktivieren.

e Stop&Go Funktion einschalten/ ausschalten :

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Stop&Go einschalten Auf Taste [ ] driicken [ Il ] auf alle Anzeigen
Stop&Go ausschalten Auf Taste [ ] driicken Blinkender « SLIDER »
Auf dem blinkenden « SLIDER »
dricken vorherige Einstellungen

Memory-Funktion

Nach dem Ausschalten des Kochfeldes bleiben die letzten Einstellungen gespeichert. Durch die
Memory-Funktion kénnen Sie diese Werte wieder aktivieren. Folgende Einstellungen kdnnen
durch die Memory-Funktion wieder aktiviert werden:

e Leistungsstufen der Kochzonen.

e Timer- Einstellungen der Kochzonen.

e Einstellungen der Ankochautomatik
Memory-Funktion aufrufen:

e Kochfeld einschalten ([ &4 ] driicken)

e Danach auf dem Anschlag [ ] in weniger als 6 Sekunden zu unterstitzen
Die Werte der letzten Einstellungen sind wieder aktiviert.
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Warmhaltefunktionen

Mit diesen Funktionen werden Speisen auf ca. 42°C, 70°C oder 94°C warmgehalten.
e Ein-und Ausschalten :

Vorgang Bedienfeld Anzeige

ca. 42°C Warmhaltefunktion Auf [] einmal driicken [U]und | 2 ]
(Schmelzfunktion)

ca. 70°C Warmhaltefunktion Auf [] zweimal drucken [U]Jund[ i)
ca. 94°C Warmhaltefunktion Auf [] dreimal driicken [U]und[ % ]
Ausschalten Auf dem “SLIDER" rutschen [0]zu[9]

oder auf [] dricken bis [0 ]

Bricke-Funktion

Diese Funktion erlaubt zwei Kochzonen fiir einen Kochvorgang zusammen zu schalten. Die
Boosterfunktion kann beim Brlicken nicht verwendet werden.

e Brickung von 2 Kochstellen

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Einschalten der Kochmulde Auf [ ] driicken [0]
Bricke einschalten Auf die beiden [] der zu [0]und [n]

briickenden Zonen
gleichzeitig driicken.

Leistung erhéhen Uber den “SLIDER* der die
Leistung anzeigt nach rechts fahren [1]bis[9]
Briicke ausschalten Auf die beiden [] dricken [0]
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Kindersicherung / Verriegelung der Kochmulde

Um eine Verdnderung der Kochzoneneinstellung zu vermeiden, z.B. bei der Reinigung des
Glases, kénnen die Bedienungstasten (ausser der Taste[ 4 ]) verriegelt werden.

e Verriegelung aktivieren:

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Verriegelung einschalten auf Taste [E] 6s drucken Leuchte ein
Verriegelung abschalten auf Taste [E] 6s drucken Leuchte aus

Betriebsdauerbegrenzung

Das Kochfeld besitzt eine automatische Betriebsdauerbegrenzung. Die kontinuierliche
Nutzungsdauer jeder Kochzone ist abhangig von der gewahlten Kochstufe.

Voraussetzung ist, dass wahrend der Nutzungsdauer keine Einstellungsanderung an der
Kochzone vorgenommen wird. Wenn die Betriebsdauerbegrenzung angesprochen hat, wird die
Kochzone abgeschaltet.

Eingestellte Betriebsdauerbegrenzung
Kochstufe (Std : min)

08:36
06:42
05:18
04:18
03:30
02:18
02:18
01:48
01:30

OO N0 WIN|F
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KOCHEMPFEHLUNGEN

Kochgeschirr

Geeignete Materialien: Stahl, emaillierter Stahl, Gusseisen, Edelstahl mit magnetischem Boden,
Aluminium mit magnetischem Boden

Nicht geeignete Materialien: Aluminium und Edelstahl ohne magnetischen Boden, Kupfer,
Messing, Glas, Steingut, Porzellan

Die Topfhersteller geben meist an, ob ihre Produkte induktionsgeeignet sind.
So Uberprifen Sie die Induktionskompatibilitat der Topfe:

e Filllen Sie das Kochgeschirr mit etwas Wasser und setzen Sie es auf die
Induktionskochzone. Schalten Sie die Kochzone auf Leistungsstufe [ 9 ] ein. Das Wasser
muss in einigen Sekunden warm werden.

e Halten Sie einen Magneten an den Geschirrboden. Bleibt der Magnet haften, ist das
Geschirr geeignet.

Einige Topfe konnen Gerdusche erzeugen, wenn sie auf eine Induktions-Kochzone gesetzt
werden. Diese Gerdusche stellen in keinem Fall einen Fehler des Gerates dar und beeinflussen
keineswegs seine Funktionieren.

Geschirrgrosse

Die Kochzonen passen sich automatisch an das Topfbodenmald bis zu einer gewissen Grenze
an. Das Kochgeschirr darf einen bestimmten Bodendurchmesser nicht unterschreiten, da sich die
Induktion sonst nicht einschaltet.

Zentrieren Sie immer den Topf in die Mitte der Kochzone, um den besten Wirkungsgrad zu
erzielen.
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Einstellbereiche

(diese Angaben sind Richtwerte)

1 bis 2 Schmelzen, Auflésen, Zubereitung | Saucen, Butter, Schokolade
GelatineYoghurt ,

2 bis 3 Quellen, Auftauen, Warmhalten Reis, Gefrorene Gerichte,
Fisch, Gemise

3 bis4 Dampfgaren, Dinsten Fisch, Gemuse, Obst

4 bis 5 Dunsten, Quellen, Auftauen Fisch, Gemlse, Teigwaren, Getreide,
Hulsenfrichte, Tiefkihlkost

6 bis 7 Ankochen, Fortkochen Fleisch, Leber , Eier, Wurst
Gulasch, Rouladen

7 bis 8 Schonendes Braten Fisch, Schnitzel, Bratwurst,
Spiegeleier

9 Backen, Ankochen Steaks, Omelett
Pfannkuchen, Linsen

Punds /i | Kochen Grosse Wassermengen

REINIGUNG UND PFLEGE

Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung abkuhlen, es besteht sonst Verbrennungsgefahr.
Reinigen Sie das Kochfeld regelmassig. Benutzen Sie dazu ein feuchtes Tuch und wenig
Putzmittel oder ein spezielles Produkt fir Glaskeramik.
e Um das Geréat zu reinigen, muss es ausgeschaltet sein.
e Die Reinigung des Gerdates mit einem Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger ist aus
Sicherheitsgriinden nicht erlaubt.
¢ Verwenden Sie in keinem Fall scheuernde oder aggressive Reinigungsmittel, wie z.B. Grill
und Backofensprays, Fleck oder Rostentferner, Scheuersande oder Schwamme mit
kratzenden Oberflachen.

e Reiben Sie das Kochfeld danach mit einem sauberen Tuch trocken.
e Entfernen Sie Zucker oder zuckerhaltige Speisereste sofort.
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WAS TUN WENN...

Das Kochfeld oder die Kochzonen lassen sich nicht einschalten:

Das Kochfeld ist falsch am Stromnetz angeschlossen.

Die Sicherung der Hausinstallation ist nicht korrekt eingesetzt oder defekt.
Das Kochfeld ist verriegelt.

Die Sensortasten sind mit Wasser oder Schmutz bedeckt.

Ein Kochtopf oder Gegenstande bedecken die Tasten.

In der Anzeige erscheint[U]:

Das Kochgeschirr ist nicht auf der Kochzone.
Das Kochgeschirr ist nicht Induktionsgeeignet
Der Topfboden-Durchmesser ist zu klein fir diese Kochzone.

In der Anzeige erscheint [ E I:

Das Gerat fur mindestens 10 Minuten vom Netz trennen und wieder anschliessen.
Den Kundendienst anrufen.

Eine Kochzone oder das gesamte Kochfeld schaltet ab:

Die Sicherheits-Abschaltung hat ausgelost.

Es ist vergessen worden, eine Kochzone abzuschalten.

Es sind mehrere Sensortasten bedeckt.

Der Topf ist leer und tberhitzt.

Durch eine Uberhitzung hat die Elektronik automatisch die Leistung reduziert bzw.
automatisch abgeschaltet.

Das Kiihlgeblase lauft nach dem Ausschalten weiter:

Das ist keine Stérung, das Geblase lauft so lange, bis das Gerat abgekuhlt ist.
Das Geblase schaltet automatisch ab.

Die Ankochautomatik schaltet nicht ein:

Die Kochzone ist noch heiss [ H ]
Die hochste Leistungsstufe ist eingeschaltet [ 9 ]

Anzeige[U]:

Finden Sie im Kapitel Warmhalte-Stufe.

Anzeige [ 1l ] :

Finden Sie im Kapitel Pause Funktion.

UMWELTSCHUTZ

Die Verpackungsmaterialen sind umweltfreundlich und Recycling fahig.

Elektrische und elektronische Gerate enthalten noch wertvolle Materialien. Sie erhalten

aber auch noch schadliche Stoffe, die fur ihre Funktion und Sicherheit notwendig sind

e Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf keinen Fall in den
Restmdill.

e Nutzen Sie stattdessen die von lhrer Kommune
eingerichtete Sammelstelle zur Rickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate.
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MONTAGEHINWEISE

Montage und Anschluss dirfen nur durch einen autorisierten Fachmann vorgenommen werden.
Der Benutzer muss darauf achten, dass die in seinem Wohnsitz geltenden Normen eingehalten

werden.
Dichtung Einbau:

Die Dichtung (2) nach Abnehmen
Schutzfolie (3) mit
Abstand von der Aul3enkannte des
Glases aufkleben.

der

2 mm

-
. g « I
L

1.2@
3
!
!
l.
Einbau :
e FEinbaudimensionen:
A B E F H
EKIF9960.1 898 mm 518 mm 750 mm 490 mm 48 mm
EKI9960.1F 900 mm 520 mm 750 mm 490 mm 48 mm

e Der Abstand vom Ausschnitt bis zu einer Wand und/oder einem Mo&belstiick muss

mindestens 40 mm betragen.

e Dieses Gerat entspricht beziiglich des Schutzes gegen Feuergefahr dem Typ Y. Nur
Gerate dieses Typs durfen einseitig an nebenstehende Hochschranke oder Wéande
eingebaut werden. Achtung: von der anderen Seite durfen keine Mobel oder Gerate

hoher sein als die Kochmulde.
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Die Arbeitsplatte muss mit hitzebestandigem Kleber (75 °C) verarbeitet sein.

Die Wandabschlussleisten mussen hitzebestandig sein.

Das Kochfeld darf nicht Uber Herde ohne Lufter, Geschirrspulern, Wasch- oder
Trockengeraten eingebaut werden.

Um eine ausreichende Beluftung der Elektronik im Kochfeld zu erzielen, ist unter der
Mulde ein Luftspalt von 20 mm notwendig.

Befindet sich unter dem Kochfeld eine Schublade, diurfen in der Schublade keine
brennbaren Gegenstande, z.B. Spraydosen, aufbewahrt werden.

Zwischen dem Gerat und einer Dunstabzugshaube muss der vom Hersteller angegebene
Sicherheitsabstand eingehalten werden. Bei fehlenden Angaben muss dieser Abstand
mindestens 650 mm sein.

Es muss sichergestellt werden, dass das Anschlusskabel des Kochfeldes nach dem
Einbau keinen mechanischen Belastungen, z.B. durch Schublade, ausgesetzt ist.

Die Schnittflachen von Arbeitsplatten sollen mit speziellem Lack, Silikonkautschuk oder
Giel3harz versiegelt werden, um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu verhindern.
Beachten Sie, das mitgelieferte Dichtungsband sorgfaltig aufzukleben.

Das Kochfeld auf keinen Fall mit Silikon einkleben! Ein spaterer zerstérungsfreier
Ausbau des Kochfeldes ist dann nicht mehr méglich.

Beluftung

Die Rickwand des Unterschranks muss im Bereich des Arbeitsplattenausschnitts offen
sein, damit ein Luftaustausch gegeben ist.

Die vordere Traversleiste des Mobels ist zu entfernen, damit eine Luftdurchlasséffnung
unterhalb der Arbeitsplatte tiber die gesamte Breite des Gerates entsteht.

Eventuelle Traversleisten unterhalb der Arbeitsplatte missen mindestens im Bereich des
Arbeitsplattenausschnittes entfernt werden.

Der Abstand zwischen Induktionskochfeld und Kiichenmdbel bzw. Einbaugeraten muss so
gewahlt werden, dass eine ausreichende Be- und Entliftung der Induktion gewéhrleistet
ist.

UbermaRige Hitzeentwicklung von unten z.B. von einem Backofen ohne Querstromlifter
ist zu vermeiden.

Wenn bei Einbauherden der Pyrolysebetrieb stattfindet, darf das Induktionskochfeld nicht
benutzt werden.

ELEKTROANSCHLUSS

Zum Anschluss des Geréates an das Elektronetz beauftragen Sie einen Elektrofachmann,
der die landeslblichen Vorschriften der o6rtlichen Elektroversorgungsunternehmen genau
kennt und sorgfaltig beachtet.

Der Beruhrungsschutz betriebsisolierter Teile muss nach der Montage sichergestellt sein.
Ob die erforderlichen Anschlussdaten mit denen des Netzes Ubereinstimmen, finden Sie
auf dem Typenschild.

Das Gerat muss durch Trenneinrichtungen allpolig vom Netz abgeschaltet werden kdnnen.
Im abgeschalteten Zustand muss ein Kontaktabstand von 3 mm vorhanden sein. Als
geeignete Trennvorrichtungen gelten LS-Schalter, Sicherungen und Schiitze.

Die Installation muss durch Sicherungen geschutzt sein. Elektrische Kabel missen durch
Einbauten abgedeckt sein.

Wenn das Gerat nicht mit einem zuganglichen Stecker ausgestattet ist, missen beim
festen Einbau gemal den Montageanweisungen andere Trennungsmoglichkeiten
bertcksichtigt werden.

Das Zuleitungskabel muss so angebracht werden, dass die heil3en Teile des Kochfelds
nicht berihrt werden.
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Achtung!

Dieses Gerét ist nur fur eine Strom-Versorgung von 230 V~ 50/60 Hz ausgelegt.

Schlie3en Sie immer den Schutzleiter mit an.

Beachten Sie das Anschlussschema.

Der Anschlusskasten befindet sich auf der Unterseite des Gerates. Um das Gehause zu 6ffnen,
verwenden Sie einen Schraubenzieher und schieben Sie ihn in den vorgesehenen Schlitzen
hinein.

Netz Anschluss Durchmesser Kabel Sicherung
230 V~ 50/60 Hz 1Phase+N | 3xd4mme | JOOVY-T | 40Ax
400V~ 50/60Hz 2Phasen+N | 4x2.5mm2 I|:I| 82 X\R/, |E 25 A*
400V~ 50/60Hz 3Phasen +N | 5x15mmz | 0% ¥¥-T 16 A *

* laut EN 60 335-2-6/1990 Norm

(P—@'@@1N~ OO0 Pan-

L 2~ | 230v
230-240V | 230V

ofeJoJoroYelm 0-0Q 00 9.

L1 L2 L3 50y N

e s ey

»
»i

»1

Anschluss des Kochfeldes :

Verwenden Sie fur die verschiedenen Anschlussmdglichkeiten die Polbriicken aus Messing, die
sich im Gehause befinden.

Einphasiger Anschluss 230V~ 1P+N

Bringen Sie je eine Polbricke zwischen Anschlussklemme 1,2 und 3, sowie zwischen
Anschlussklemme 4 und 5.

Befestigen Sie den Schutzleiter an die vorgesehene Anschlussklemme, den Neutralleiter an
Anschlussklemme 4 oder 5, die Polleiter L1 an Anschlussklemme 1,2 oder 3.

Zweiphasigen Anschluss 400V~ 2P+N

Bringen Sie je eine Polbricke zwischen Anschlussklemme 1 und 2, sowie zwischen
Anschlussklemme 4 und 5.

Befestigen Sie den Schutzleiter an die vorgesehene Anschlussklemme, den Neutralleiter an
Anschlussklemme 4 oder 5, die Polleiter L1 an Anschlussklemme 1 oder 2 und die Polleiter L2 an
Anschlussklemme 3.

Dreiphasigen Anschluss 400V~ 3P+N

Bringen Sie je eine Polbricke zwischen Anschlussklemme 4 und 5.

Befestigen Sie den Schutzleiter an die vorgesehene Anschlussklemme, den Neutralleiter an
Anschlussklemme 4 oder 5, die Polleiter L1 an Anschlussklemme 1, die Polleiter L2 an
Anschlussklemme 2 und die Polleiter L3 an Anschlussklemme 3.

Achtung ! Die Drahte korrekt hineinstecken. Die Schrauben fest anziehen.

Wir sind nicht verantwortlich fir Zwischenfalle die durch falschen Anschluss, oder nicht
vorhandenen oder unrichtigem Erdungsanschluss entstehen.
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