Kurzanleitung

KlUppersbusch

FUR KUCHEN MIT STIL

Ofenfunktionen
#as Koch-Assistent

Ein- oder zweimal driicken - eine
Ofenfunktion oder die Funktion
Koch-Assistent wird eingeschaltet.
Drei Sekunden gedriickt halten

- die Backofenlampe wird

ein- oder ausgeschaltet.

Schnellaufheizung

»3s

Drei Sekunden gedriickt
halten - schaltet die Funktion
»Schnellaufheizung” ein oder aus.

Bevorzugtes Programm

Einmal driicken - Meni ,Bevorzugtes
Programm® wird aufgerufen. Drei
Sekunden gedriickt halten - die aktive
Funktion wird im Menu ,Bevorzugtes
Programm* gespeichert.

Sensorfeld

N

Display

Ein/Aus

Ofenfunktion oder Koch-Assistent
Bevorzugtes Programm
Temperaturwahl

Navigation

Sensor OK - bestatigt die Auswahl

Zurucktaste - 6ffnet das Hauptmen
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Uhrzeit und zusatzliche Funktionen

-
o

. Kurzzeit-Wecker



[0 Ofenfunktionen

Klppersbusch

FUR KUCHEN MIT STIL

Einmal driicken

£3s
- OKO Braten
(‘E:?) \ Vital-Dampf | @@—» \ Vital-Dampf \
v Intervall Plus ‘ Intervall Plus |
\ KO Braten |
@ 16:30 [om Dauer 0:30 =
° ? End 17:00 —|
® 00:15 | » 140°C e T
[V][A] 30-230 °C @
® 16:30 somm TASTENSPERRE &
. ° Mit OK aktivieren
® 00:15 »140°C 24
Dauer 0:00 || SET + GO m
Ende 16:30 — | Mit OK aktivieren
13 3/4
&
. . SPEICHERN
@ @ 0:00-23:59 Mit OK aktivieren
414

ut Vital-Dampf
ED  Intervall Plus
&>  Intervall-Dampf
U OKO Dampf
()| Feuchte HeiRluft
(%)  HeiBluft mit Ringheizkérper
()  Pizzastufe
()  Bio-Garen
: Ober-/Unterhitze
¥ Tiefkihigerichte
? HeiRluftgrillen
™ Grillstufe 2
Grillstufe 1
: Warmhalten
() Auftauen
__ Unterhitze
wur Garstufe
e ._,_.\ Brot Backen
""" Uberbacken
__ Einkochen
) Dérren
()  Teller warmen
’[._ :.'\ Regenerieren
F  oKoBraten



@ Koch-Assistent

Klppersbusch

FUR KUCHEN MIT STIL

Zweimal driicken

]
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M Rind/Wild/Lamm 1
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TASTENSPERRE )
Mit OK aktivieren
2/5
L1
SET + GO m
Mit OK aktivieren
3/5
Heat + Hold 5
Mit OK aktivieren
4/5
I
@)
L1
SPEICHERN
Mit OK aktivieren
5/5




@ Koch-Assistent

Klppersbusch

FUR KUCHEN MIT STIL

(= schwein/Kalb

Schweinebraten
Schweinerlicken
Schweinshaxe
Schweineschulter
Kalbsbraten
Kalbshaxe
Ossobuco
Kalbsbrust, gefillt
Hackbraten

& Rind/Wild/Lamm

Roastbeef/Filet
Beef Skandinavisch
Rinderschmorbraten
Sauerbraten
Reh-/Hirschriicken
Reh/Hirschbraten
Hasenbraten
Kaninchen in Senf
Wildschwein
Lammbraten
Lammricken, rosa
Lammkeule

@ Gefliigel

Hahnchen, ganz
Pute, ganz
Ente, ganz
Gans, ganz
Putenbrust

Hahnchenschlegel
Coqg au Vin

Ente a I'orange
Hahnchen, gefiillt
Hahnchenbrust, gefillt

& _A Fisch

Fisch, ganz
Fischfilet
Stockfisch

Fisch in Salzkruste
Calamari, gefullt
Fisch, gediinstet
Fischauflauf
Forelle, gedampft

%) Kuchen

Zitronenkuchen
Schwedischer Kuchen
Bisquitboden
Kasekuchen
Frichtekuchen
Streuselkuchen
Butterzopf
Hefezopf
Gugelhupf
Savarin-Kuchen
Brownies
Muffins
Apfelwahe
Karrottenkuchen
Mandelkuchen
Obst-Tarte

SiiRspeisen

Karamelkopfli
Kokospudding
Cappuccinokuchen
Kirschkuchen
Germknddel

Pizza/Quiche/Brot

Pizza
Zwiebelkuchen
Quiche Lorraine
Ziegenkase-Tarte
Kasewahe

Borek

WeilRbrot
Bauernbrot
Piroggen
Butterzopf

@ Auflauf/Gratin

Lasagne

Cannelloni
Kartoffelgratin
Moussaka
Nudel-Auflauf
Chicoree, iberbacken
Rindfleischauflauf
Krautauflauf

@I Beilagen

Gemuse, mediteran
Gemise

Tomaten schélen
Pellkartoffeln
Salzkartoffeln
Laugenknddel

Reis

Eierstich

‘t‘% Fertiggerichte

Pizza, gefroren

Pizza American, gefroren
Pizza, gekuhlt
Pizzasnacks, gefroren
Pommes Frites
Kroketten

Rosti

Brot/Brétchen
Brot/Brétchen, gefroren
Apfelstrudel, gefroren
Fischfilet, gefroren
Hahnchenflugel
Lasagne/Cannelloni, gefr.
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