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Med reservation fér andringar.
A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig
for personskador eller skador pa egendom som orsakats av
felaktig installation eller anvandning. Forvara alltid
instruktionerna tillsammans med produkten for framtida bruk.

Sakerhet for barn och handikappade

« Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental fdrméaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap, om de 6vervakas eller instrueras betraffande
hur produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de
risker som ar forknippade med anvandningen.

« Lat inte barn leka med produkten.

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn.

« Hall barn och husdjur borta frén produkten nar den ar igang
eller nar den svalnar. Atkomhga delar ar mycket varma.

« Om produkten har ett barnlas rekommenderar vi att du
aktiverar det.

« Rengoring och anvandarunderhall ska inte utféras av barn
utan tillsyn.

« Barn under 3 ar ska inte vistas i narheten utan standig
uppsikt.



Allman sakerhet

Endast en behdrig person far installera den har produkten
och byta kabel.

Produkten blir varm inuti nar den &r igang. Vidror inte
varmeelementen som finns i produkten. Anvand alltid
handskar for att ta ut eller satta in tilloehor eller eldfasta
formar.

Koppla fran stromtillférseln fore underhall.

Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter lampa
for att undvika risken for elstotar.

Anvand inte angrengorare vid rengdring av produkten.
Anvand inte skarpa rengoringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengora ugnsluckans glasskivor
eftersom dessa kan repa ytan, vilket i sin tur kan leda till att
glaset spricker.

Om néatsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicerepresentant eller personer
med motsvarande utbildning, for att undvika fara.

FOr att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den framre
delen av ugnsstegen och sedan den bakre delen fran
sidovaggarna. Sétt i ugnsstegarna i omvand ordning.
Anvand endast den matlagningstermometer som
rekommenderas for den har produkten.

SAKERHETSFORESKRIFTER
Installation e Minsta avstand till andra produkter ska
. beaktas.
VARNING! Endast en behdrig e Kontrollera att produkten har installerats
person far installera den har under och bredvid stadiga skap- eller
produkten. bénkstommar.

e Produktens sidor maste gréansa till
produkter eller enheter med samma
hojd.

Avlagsna allt férpackningsmaterial
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj de installationsinstruktioner som

foljer med produkten. Elektrisk anslutning

Produkten &r tung, s& var alltid forsiktig VARNING! Risk for brand och

nar du flyttar den. Anvand alltid elektriska stotar.

skyddshandskar.

Dra aldrig produkten i handtaget. ¢ Alla elektriska anslutningar ska géras av

en behorig elektriker.



Produkten maste jordas.

Kontrollera att produktens mérkdata
Overensstammer med din stromkalla. |
annat fall, kontakta en elektriker.
Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsékert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Kontrollera s& att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas
maéste det goras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma nara produktens lucka,
speciellt inte nar luckan ar het.
Stotskyddet for strémférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort utan
verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget endast
i slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter |6st.

Dra inte i natkabeln for att koppla bort
produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
stréombrytare, sékringar (skringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet s& att du kan koppla fran
produkten frén natet vid alla poler.
Kontaktoppningen pé isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

Denna produkt uppfyller kraven enligt
EEG-direktiven.

Anvand

VARNING! Risk for skador,
brannskador, elstotar eller
explosion foreligger.

e Anvand uteslutande denna produkt for

hushallsbruk.

e Andra inte produktens specifikationer.
e Se till att ventilationsdppningarna inte ar

blockerade.

e [ &mna inte produkten utan tillsyn under
anvandning.

e Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

e Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten &r igang. Het luft
kan strémma ut.

e Anvand inte produkten med vata hander
eller nér den ar i kontakt med vatten.

e Tyng inte ner luckan n&r den ar éppen.

e Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

e (Oppna produktens lucka forsiktigt.
Anvandning av ingredienser som
innehaller alkohol kan producera en
blandning av luft och alkohol.

e Lat inte gnistor eller Oppna lagor komma
i kontakt med produkten nar du éppnar
luckan.

e Placera inga lattantandliga produkter
eller foremal som ar fuktiga med
|attantéandliga produkter i, néra eller pa
produkten.

VARNING! Risk for skador pa
produkten foreligger.

e For att férhindra skada eller missfargning
péa emalien:

— sétt inte eldfasta formar eller andra
foremal direkt pa produktens botten.

— l&gg inte aluminiumfolie direkt pa
produktens botten.

— stéll inte hett vatten direkt i den heta
produkten.

- l&t inte fuktiga kérl eller matvaror sta
kvar i produkten efter att tillagningen
ar Klar.

— var forsiktig nér du tar bort eller
monterar tillbehor.

e Missfargning av emalien paverkar inte
produktens funktion. Det &r ingen defekt
enligt garantin.

e Anvand en djup form for mjuka kakor.
Fruktjuicer orsakar flackar som kan vara
permanenta.

e Denna produkt &r endast avsedd for
matlagning. Den fér inte anvandas for
nagra andra andamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

e Ha alltid ugnsluckan stangd under
matlagningen.



e Om apparaten installeras i till exempel
ett skdp, se till att skdpsdorren aldrig ar
sténgd nér apparaten ar i drift. Varme
och fukt kan byggas upp bakom en
sténgd dorr/lucka och orsaka
efterféljande skador pa apparaten,
bostaden eller golvet. Stang inte luckan
férran apparaten har svalnat helt efter
anvandning.

Matlagning med anga

VARNING! Det finns risk for
brénnskador och skador pa
produkten.

° Anga som slapps ut kan orsaka
brannskador:
— Oppna inte luckan till produkten
under &ngkokning.
— Oppna ugnsluckan forsiktigt efter
angkokning.

Skoétsel och rengéring

VARNING! Det finns risk for
personskador, brand eller
skador pa produkten.

e Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget fore underhall.

e Se till att ugnen har svalnat. Det finns
aven risk for att glaspanelerna kan
spricka.

e Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de ar skadade. Kontakta auktoriserat
servicecenter.

e Var forsiktig néar du tar bort luckan.
Luckan &r tung!

e Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet forsadmras.

e Kuvarblivet fett eller mat i ugnen kan
orsaka brand.

e Rengdr ugnen med en fuktig, mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte produkter med slipeffekt,
skursvampar, l6sningsmedel eller
metallféremal.

e Om du anvander en ugnsspray ska du
folja sakerhetsanvisningarna pa
forpackningen.

e Rengor inte den katalytiska emaljen (om
tilampligt) med nagot slag av
rengdringsmedel.

Inre belysning

e Typen av glédlampa eller halogenlampa
som anvands for den héar produkten ar
endast avsedd for hushallsprodukter. Far
ej anvandas for belysning i hus.

VARNING! Risk for elektrisk
stot.

e |nnan du byter lampan ska du koppla ur
produkten frén natuttaget.

e Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

Avfallshantering

VARNING! Risk for kvavning
eller skador.

e Koppla loss produkten fran eluttaget.

e Klipp av stromkabeln och kassera den.

e Ta bort lucklaset for att hindra att barn
eller djur stangs in inuti produkten.

Underhall

e Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad for reparation av
produkten.

e Anvand endast originaldelar.



PRODUKTBESKRIVNING
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Tillbehor

Tradhylla

Till kokkarl, bakformar och stekkarl.

Bakplat

Kontrollpanelen
Temperatur-/tidsdisplay
Vattenlada

Uttag for matlagningstermometern
Varmeelement

B Ugnslampa

Flakt

B Anggenerator med skydd

Bl Ugnsstegar, I6stagbara
Ugnsnivéer

Grill- / stekpanna

For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.

Matlagningstermometer

<>

~JL

For kakor och smakakor.

For att méata hur val maten &r tillagad.



mat som behdver ligga i blét (t.ex. ris,

o olenta, pasta).
Anginsats P pasta)

Svamp

N—

En operforerad och en perforerad behallare.

Med anginsatsen leds kondensvattnet bort
fran maten under angkokningen. Anvand
den for att tillaga mat som inte ska kokas i
vatten (t.ex. gronsaker, fiskbitar,
kycklingbrost). Insatsen lampar sig inte for

Suger upp resterande vatten fran
anggeneratorn.

KONTROLLPANELEN
Temperatur-/tidsdisplay
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Anvand touch-kontrollerna for att mandvrera produkten.

Touch- Funktion
kontroll

Display Visar produktens nuvarande installiningar.

Tillagningsfunk- Tryck pé touch-kontrollen en géng for att vélja ett var-

tioner eller Tillag- melage eller menyn: Tillagningshjélp. Tryck pa touch-
D ningshjalp kontrollen igen for att vaxla mellan menyerna: Tillag-

ningsfunktioner, Tillagningshjélp. Tand eller slack
lampan genom att trycka pa touch-kontrollen i 3 sek-
under. Du kan ocksa tanda belysningen nér produkt-

en ar avstangd.

£A.3s



Touch-
kontroll

°C Temperaturval For att stélla in temperaturen eller visa produktens ak-
tuella temperatur. Tryck pa faltet i 3 sekunder for att
»3s aktivera eller inaktivera funktionen: Snabbstart.

5 |

Uppatknapp For att flytta uppét i menyn.
Hem-knapp For att ga tillbaka en niva i menyn. For att visa huvud-

menyn, tryck pé faltet i 3 sekunder.

Signalur For att stélla in funktionen: Signalur.
Display
A B (3 A) Tillagningsfunktion
, ! ! B) Klocka
16:30 {BIE C) Kontrollampa fér uppvarmning
D) Temperatur
! l 1 00:15  » 140°C E) Funktionens koktid eller sluttid

i j
E D

Ovriga kontrollampor pé displayen:

Q Signalur Funktionen kors.
=4 Koktid P& displayen visas tillagningstiden som

behdvs.



Funktion

Temperatur

Temperaturen visas pa displayen.

Berékning

Produkten beréknar tillagningstiden.

Indikering for snabbupp- Funktionen &r pa. Den minskar up-
varmning pvarmningstiden.
'S Heat+Hold Funktionen &r pa.

INNAN MASKINEN ANVANDS FORSTA GANGEN

VARNING! Se
sékerhetsavsnitten.
Foérsta rengéring

Ta ut alla tillbehdr och flyttbara ugnsstegar
ur produkten.

Se avsnittet "Underhall och
rengoring".

Rengdr produkten innan du anvander den
forsta gangen.

Sétt tillbaka tillbehdren och de flyttbara
ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.

Foérsta anslutning

Nar du ansluter produkten till eluttaget, eller
efter att strdmmen har brutits, méaste du
vélja sprak, kontrast i display, ljusstyrka i
display samt klockan.

1. Tryck pa A eller V fér att stélla in
vardet.

2. Tryck pa OK for att bekrafta.

DAGLIG ANVANDNING
VARNING! Se 3. Tryck OK for att ga till undermenyn eller
sakerhetsavsnitten. godkéanna instaliningen.

Navigera i menyerna

1. Aktivera produkten.

2. Tryck pa V eller 2\ for att stélla in
menyfunktionen.

Du kan nér som helst aterga till
huvudmenyn med .
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Oversikt 6ver menyerna
Huvudmeny

Sym Menyfunktion Tillampning
bol

@ Tillagningshjalp Innehaller en lista Gver automatiska program.

Angrengc‘jring Rengora produkten med anga.

Favoriter Innehaller en lista Gver favorittillagningsprogram, som
skapats av anvandaren.

Undermenyer for: Normalinstélining

Sym
bol

@ Instéllning klocka Stall klockan.
[E Set + Go Nar den &r PA kan du valja funktionen i fonstret Till-

valsfunktioner: Set + Go.

@ Tillagg tid Aktiverar och inaktiverar funktionen Tillagg tid.
ol = e e N
o Ljusstyrka i display Justerar displayens ljusstyrka i grader.
B0 LA T L S T
[]5 Ljudvolym Justerar volymen gradvis pa trycktoner och signaler.
R ETESEIERL
Alarm/Felsignal Aktiverar och inaktiverar larmljuden.

@. Grundinstalliningar Aterstall alla installningar till fabriksinstaliningarna.
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Tillagningsfunktioner

Ugnsfunktion Tillampning

(()) Anga For gronsaker, fisk, potatis, ris, pasta eller speciella
YV ratter.
ws
Intervallanga For att baka brod, steka stdrre kottstycken eller for
(f.?) att varma upp kylda och frysta matratter.

QO Varmluft med fukt For att spara energi nar du bakar och tillagar torrare
( ) bakverk. Aven for att tillaga kaka i form pa en niva i
ugnen. Denna funktion anvandes for att definiera en-
ergieffektivitetsklass enligt EN50304.

Pizza/paj For ugnsbakning pa en niva av ratter som kréver mer
(Q'é) intensiv bryning och som ska ha knaprig bot-
ten. .Stall in temperaturen pa 20 — 40 °C lagre an for
funktionen: Over-/Undervarme.

Over-/Undervarme Baka och steka mat pa en ugnsniva.
Varmluftsgrillning Steka storre kottstycken eller fagel med ben pa 1
u ugnsniva. Aven fér att géra gratidnger och bryna.

vovw Min grill For att grilla tunna matvaror och rosta bréd.
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Ugnsfunktion Tillampning

Upptining For att tina frysta livsmedel.

(%)

Jasning av deg For kontrollerad jasning av jastdeg fore bakning.

oo Gratinerade ratter Ifér ugnsratter som lasagne eller potatisgratang.
Aven for att gratinera och bryna.

e Torkning For torkning av skivad frukt (t.ex. apple, plommon,
( 0 ) persikor) och grénsaker (t.ex. tomater, zucchini,
svamp).

Uppvarmning For att varma maten direkt pa tallriken.

Aktivera en tillagningsfunktion Matlagning med anga
Sla pa produkten. Locket till vattenladan sitter i
Valj menyn: Tillagningsfunktioner. kontrollpanelen.

Tryck pa OK for att bekrafta.

Stall en tillagningsfunktion.

Tryck pa OK for att bekrafta.
Stall in temperaturen.

Tryck pa OK for att bekrafta.

Noo ro N



VARNING! Hall inte vatten
direkt i anggeneratorn.
Anvand endast vatten. Anvand
inte filtrerat (avsaltat) eller
destillerat vatten. Anvand inte

AN\
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FORSIKTIGHET!
Produkten ar het. Det finns
risk for att du branner dig.
Var férsiktig nér du tommer
vattenladan.

Samla upp allt resterande vatten fran
anggeneratorn med svampen nar
produkten svalnat. Rengor vid behov
anggeneratorn med lite attika. Lat

andra véatskor. Hall inte
lattantandlig vatska eller alkohol i
vattenlddan.

1. Laga maten i ratt kokkarl. produkten torka helt med luckan &ppen.
2. Tryck pa locket for att Gppna
vattenladan. Kontrollampa for uppvarmning
3. Fyll vattenladan med 800 ml vatten. . ) , , . .
Vattentillfdrseln racker i ca 50 minuter. Nar du aktiverar en tillagningsfunktion visas
4. Tryck in vattenladan i sitt ursprungliga ~ Stapeln pa displayen. Stapeln visar att
lage. temperaturen Okar.
5. Aktivera produkten. Indikeri 5
6. Valj en angfunktion och stall in ndikering for
temperaturen. snabbuppvarmning
7. Stall vid behov in funktionen Koktid 2| Den minskar uppvarmningstiden.
eller Sluttid =,

For att aktivera funktionen, hall »E intryckt i 3
sekunder. Uppvarmningsindikeringen
vaxlar.

Den férsta &ngan syns efter ca

2 minuter. En ljudsignal hérs nar
produkten nastan uppnatt installd
temperatur. Restvirme
Nar du sténger av ugnen visar displayen
restvarmen. Du kan anvanda varmen for att
halla maten varm.

Nar &nggeneratorn &r tom hors
en ljudsignal.

Signalen hors i slutet av tillagningstiden.

8. Avaktivera produkten.

9. Tom vattenlddan nar tillagningen med
angfunktion ar Klar.

KLOCKFUNKTIONER

Tabell over klockfunktioner

[3 Signalur For att stélla in nedrékning (max. 2 tim och
30 min). Denna funktion paverkar inte produkt-
ens funktioner i Gvrigt. Du kan ocksa anvanda
den nar produkten ar avstangd.

Anvand Q for att aktivera funktionen. Tryck pa
A eller V fér att stalla in minuterna och OK for
att starta.

Koktid For att stélla in langden pa en funktion (max 23

tim 59 min)

ed
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N Sluttid

Om du stéller in tiden fér en klockfunktion
borjar tiden réknas ned efter 5 sekunder.

)

Om du anvander
klockfunktionerna: Koktid,
Sluttid, stédnger produkten av
varmeelementen efter 90 % av
den instéllda tiden. Produkten
anvander restvarmen for att
fortsatta tillagningsprocessen
tills tiden &r avslutad (3 -

20 minuter).

Stalla in klockfunktioner

@ e |nnan du anvander
funktionerna: Koktid, Sluttid,
maste du forst stalla in
varmefunktionen och
temperaturen. Produkten
stangs av automatiskt.

e Du kan anvanda
funktionerna: Koktid och
Sluttid samtidigt, om du vill
att produkten ska aktiveras
och avaktiveras automatiskt
péa en bestamd tid senare.

e Funktionerna: Koktid och
Sluttid fungerar inte nér du
anvander
matlagningstermometern.

1. Stall en tillagningsfunktion.

2. Tryck @ flera ganger tills displayen visar
den nddvandiga klockfunktionen och
den relaterade symbolen.

3. Tryck pa A\ eller V fér att stélla in
Onskad tid.

4. Tryck pa OK for att bekrafta.

En liudsignal hors nar sluttiden uppnatts.

Produkten stangs av. Displayen visar ett

meddelande.

5. Tryck pa en touch-kontroll for att stanga
av signalen.

For att stélla in stopptid for en ugnsfunktion
(hdgst 23 timmar och 59 minuter).

Heat+Hold

Villkor for funktionen:

e Den installda temperaturen ar hdgre an
80 °C.
e Funktionen: Koktid ar instélld.

Funktionen: Heat+Hold haller tilagad mat
varm vid 80 °C i 30 minuter. Den aktiveras
nér bakningen eller stekningen avslutas.

Du kan aktivera och inaktivera funktionen i
menyn: Normalinstallning.

1. Aktivera produkten.

2. Valj tillagningsfunktion.

3. Stallin temperaturen pa éver 80 °C.

4. Tryck pa @ flera ganger tills displayen
visar: Heat+Hold.

5. Tryck pa OK for att bekrafta.

En ljudsignal hdrs nér funktionen avslutas.

Funktionen forblir pa om

tillagningsfunktionen andras.

Tillagg tid

Funktionen: Tilldgg tid gor sa att
tillagningsfunktionen fortsétter efter slutet av
Koktid.

(i)

Kan anvandas for alla
tillagningsfunktioner med Koktid
eller Vikt automatisk.

Galler inte tillagningsfunktioner
med matlagningstermometer.

1. Enljudsignal hors nér tillagningstiden
uppnatts. Tryck pa nadgon touchkontroll.

Displayen visar meddelandet.

2. Tryck @ for att aktivera eller <3 for att
avbryta.

3. Stéllin langden pa funktionen.

4. Tryck pa OK,



AUTOMATISKA PROGRAM

VARNING! Se
sakerhetsavsnitten.

Tillagningshjalp med
Automatiska recept

Produkten har en uppséttning recept som
du kan anvanda. Recepten ar

forutbestamda och du kan inte &ndra dem.

1. Aktivera produkten.

2. Valj menyn: Tillagningshjalp. Tryck pa
OK for att bekrafta.

3. Val kategorin och ratten. Tryck pa OK
for att bekrafta.

4. Vala ett recept. Tryck pa OK for att
bekrafta.

Nar du anvander funktionen:
Manuellt, produkten anvander
de automatiska instéliningarna.
De kan andras precis som andra
funktioner.

Tillagningshjalp med Vikt
automatisk

Denna funktion beraknar automatiskt

stekningstiden. For att anvanda den maste

man mata in matens vikt.

ANVANDNING AV TILLBEHOR

VARNING! Se
sakerhetsavsnitten.

Matlagningstermometer

Tvéa temperaturer maste stéllas in:
ugnstemperaturen och karntemperaturen.

Matlagningstermometern mater

innertemperaturen nar kottbitar tillagas. Nar

kottet har nétt den instéllda temperaturen
stangs produkten av.

15

1. Aktivera produkten.
2. V&l menyn: Tillagningshjélp. Tryck pa
OK for att bekrafta.

3. Valj kategorin och ratten. Tryck pa OK
for att bekréafta.
4. Va&lj funktionen: Vikt automatisk. Tryck

pa OK for att bekrafta.
5. Tryck pa A\ eller V fér att stélla in

vikten p& maten. Tryck pa OK for att
bekrafta.
Det automatiska programmet startar.
6. Du kan andra vikten né&r som helst.

Tryck pa A\ eller V 1 att dndra vikten.

7. Enljudsignal hors nér sluttiden
uppnatts. Tryck pa en touch-kontroll for
att stdnga av signalen.

Vid vissa program behdver
maten vandas efter 30 minuter.
Displayen visar en paminnelse.

FORSIKTIGHET! Anvand
endast matlagningstermometern
som medfdljer eller de ratta
reservdelamna.

Matlagningstermometern méste
sitta kvar i kottet och i uttaget
under tillagningen.

-

. Aktivera produkten.

2. Sattin spetsen pa
matlagningstermometern i mitten av
kottet.

3. Satt i matlagningstermometerns kontakt

i uttaget framtill pa produkten.
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Displayen visar matlagningstermometerns
symbol.

4. Tryck pa A eler V pa mindre an fem
sekunder for att stélla in
karntemperaturen.

5. Stallin tillagningsfunktion och, vid
behov, ugnstemperatur.

Produkten beraknar en ungefarlig sluttid.

Sluttiden &r olika for olika mangder mat,

installda ugnstemperaturer (lagst 120 °C)

och driftlagen. Produkten beréknar en
sluttid om ungefar 30 minuter.

6. Tryck pa @ for att andra
innertemperaturen.

En ljudsignal hors nar kottet uppnatt den

installda innertemperaturen. Produkten

stangs av automatiskt.

7. Tryck pa en touch-kontroll for att stdnga
av signalen.

8. Dra ut matlagningstermometerns
kontakt ur uttaget och ta ut kottet ur
ugnen.

& VARNING!
Matlagningstermometern ar

varm. Det finns risk for att du
branna dig. Var férsiktig nér du
tar bort
matlagningstermometerns spets
och kontakt.

Satta in tillbehor

FORSIKTIGHET! Anvand inte
langpannan eller den djupa
pannan med funktionen: Anga.

Galler:

For in gallret mellan skenorna pa
ugnsstegen och kontrollera att fétterna ar
vanda nedat.

Langpanna:

For in langpannan mellan skenorna pa
ugnsstegen.

Galler och djup panna tillsammans:

Tryck pa den djupa pannan mellan
skenorna pa hylistéden och ugnsgallret pa
skenorna ovan.




@ e Alla tilloehor har sma
fordjupningar langst upp péa
hdger och vanster sida for att
Oka sékerheten.
Fordjupningarna ger ocksé
ett tippskydd.

e Den hoga kanten runt stegen
ar en enhet som forhindrar
att husgeraden halkar ur.

TILLVALSFUNKTIONER

Favoriter

Du kan spara dina favoritinstaliningar sdsom
koktid, temperatur eller tillagningsfunktion.
De finns i menyn: Favoriter. Du kan spara
20 program.

Spara ett program

1. Aktivera produkten.

2. Stall in en tillagningsfunktion eller ett
automatiskt program.

3. Tryck pa @ flera ganger tills displayen
visar: SPARA.

4. Tryck pa OK for att bekrafta.

Displayen visar den forsta lediga

minneslaget.

5. Tryck pa OK fér att bekrafta.

6. Ange namnet pa programmet.

Den forsta bokstaven blinkar.

7. Tryck pa V eller A\ fér att andra
bokstav.

8. Tryck pa OK.

Nasta bokstav blinkar.

9. Utfor punkt 7 igen enligt behov.

10. Hall OK intryckt for att spara.

Du kan skriva dver ett minneslage. Nar

displayen visar det forsta lediga

minneslaget trycker du pa V eller /A och

trycker pa OK for att skriva dver ett befintligt
program.

Du kan andra namnet pa ett program i
menyn: Skriv programmets namn.
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Aktivera programmet

Sla péa produkten.

Valj menyn: Favoriter.

Tryck pa OK for att bekrafta.

Valj namn pa ditt favoritprogram.

5. Tryck pa OK for att bekrafta.

Tryck pa I for att ga direkt till menyn:
Favoriter. Du kan ocksa anvanda den nar
produkten &r avstangd.

pw N2

Anvanda barnlaset

Barnlaset forhindrar att produkten
oavsiktligt slas pa.
1. Sl& pa produkten.

2. Tryck pa @ och w samtidigt tills

displayen visar ett meddelande.
Upprepa steg 2 for att inaktivera
barnlasfunktionen.

Knapplas

Funktionen férhindrar att
tillagningsfunktionen &ndras oavsiktligt. Du
kan bara aktivera den nar produkten ar

igang.

1. Aktivera produkten.

2. Vaélj tillagningsfunktion eller installning.

3. Tryck pa @ flera ganger tills displayen
visar: Knapplas.

4. Tryck pa OK for att bekrafta.

Inaktivera funktionen genom att trycka pa

& Displayen visar ett meddelande. Tryck
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p& @ igen och sedan pa OK for att
bekrafta.

Om du avaktiverar produkten
avaktiveras aven funktionen.

Set + Go

Funktionen gor att du kan stélla in en
tilagningsfunktion (eller ett program) och
anvanda det senare genom att trycka pa en
touchkontroll.

Aktivera produkten.

Stéll en tillagningsfunktion.

Tryck pa @ flera génger tills displayen
visar: Koktid.

Stéll in tiden.

Tryck pa @ flera ganger tills displayen
visar: Set + Go.

6. Tryck pa OK for att bekrafta.

Tryck pé en touchkontroll (utom for @) for
att starta funktionen: Set + Go. Den
installda tillagningsfunktionen startar.

o Qb=

En ljudsignal hdrs nér funktionen avslutas.

(i)

e Knapplas &r pa nar
tillagningsfunktionen &r igang.

e Menyn: Med
Normalinstalining kan man
aktivera och inaktivera
funktionen: Set + Go.

Sakerhetsavstangning

Av sékerhetsskal stdngs produkten av
automatiskt efter en tid om en
uppvarmningsfunktion &r igdng och du inte
andrar nagra instaliningar.

TRICKS OCH TIPS

VARNING! Se
sakerhetsavsnitten.

Temperatur (°C) Avstédngningstid
(tim)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Den automatiska avstéangningen
fungerar inte med funktionerna:
Belysning,
matlagningstermometer,Sluttid,
Koktid.

Ljusstyrka i display

Det finns tva lagen for ljusstyrkan i
displayen:

e Natt - nér produkten avaktiverats ar
lijusstyrkan pa displayen lagre mellan k.
22.00 och 06.00.

e Dag:

— nér produkten &ar aktiverad.

~ om du trycker p& en touch-kontroll
nar nattlaget ar pa (forutom PA/AV)
atergar displayen till dagsljusstyrkan
de kommande 10 sekunderna.

— om produkten avaktiverats och du
staller in signaluret. Signalur. Nar
funktionen stangs av atergér
displayen till liusstyrka for natt.

Kylflakt

Nér produkten &r pa, aktiveras flakten
automatiskt for att halla ugnsytorna svala.
Om du stanger av ugnen fortséatter flakten
att ga tills ugnen har svalnat.

Temperaturerna och
graddningstiderna i tabellerna ar
endast riktvéarden. De beror pa
recepten samt pa
ingrediensernas kvalitet och
mangd.

(i)



Rekommendationer fér ugnens
specialfunktioner for
uppvarmning

Varmhallning
Anvand den har funktionen om du hélla
maten varm.
Temperaturen regleras automatiskt till 80
°C.

Tallriksvarmare

For uppvarmning av tallrikar och formar.

Fordela tallrikar och formar jamnt pa
ugnsgallret. Flytta hogar efter halva
uppvarmningstiden (oyt plats pa évre och
nedre).

Den automatiska temperaturen ar 70 °C.
Rekommenderad hyllposition: 3.

Jéasning av deg

Du kan anvanda denna automatiska
funktion med alla recept pa jasdeg. Det ger
dig en god jasningsatmosfar. . L&gg degen i
en skal som é&r tillrackligt stor for att den ska
kunna jasa. Det &r inte nddvandigt att tacka
over den. Satt in ett ugnsgaller pa forsta
nivan och stéll skalen dar. Stang luckan och

Tabell for angvatten
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stall in funktionen: Jasning av deg. Stall in
nédvandig tid.

Koka med anga

e Anvand bara kokkéarl som ar varme- och
korrosionsresistenta eller ugnsformar av
kromstal (endast for vissa modeller).

e Rétt ugnsnivaer finns i tabellen nedan.
Rakna ugnsnivaerna nerifran och upp.

e Tillsatt vatten vid behov nér du lagar mat
i mer &n 30 minuter eller nér du tillagar
stora mangder mat.

® Placera livsmedlen i ratt kokkéarl och satt
dem pé ugnsnivéerna. Se till att det ar
lite mellanrum mellan ugnsnivaerna sa
att anga kan cirkulera runt varje kokkarl.

e ToOm ut vattnet ur vattenladdan efter varje
anvandningstillfalle genom att ansluta
slangar och anggenerator. Se kapitlet
"Underhall och rengdring".

¢ Tabellerna innehaller uppgifter om
vanliga matratter.

e Pabdrja matlagningen med kall produkt
om inte uppgifterna i tabellerna ar
annorlunda.

e Anvand ett recept som ar nastan
likadant om du inte kan hitta
instéllningarna for ditt recept.

e Né&r du lagar ris, anvand forhallandet
1,5:1-2:1 vatten till ris eftersom ris
absorberar vatten.

Tid (min) Vatten i vattenladan i (ml)

15-20
30 - 40
50 - 60

i-’\nga / ECO i\nga

VARNING! Oppna inte
produktens lucka nar funktionen
ar igéng. Det finns risk for att du
branna dig.

Funktionen ar lamplig fér alla typer av mat,
farsk saval som fryst. Den kan anvandas for
att tillaga, varma, upptina, pochera eller

300
600
800

forvalla gronsaker, kott, fisk, pasta, ris,
majs, gryn och agg.

Du kan tillaga en hel meny pa en enda
gang. For att tillaga varje ratt korrekt
anvander du dem med tillagningstider som
ar ungefar samma. Tillsatt den storsta
méangden vatten som behdvs for ndgon av
ratterna i menyn. Lagg ratterna i ratt kokkarl
och sedan pé& ugnsgallren. Justera
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avstandet mellan kokkérlen sa att angan ® Placera de rena behallarna i mitten av

kan cirkulera. gallret pa den forsta nivan. Se till att
Oppningen &r vand lite snett nedat.

e Fyll pa maximal mangd vatten i ladan

e Med denna funktion kan du sterilisera och stall in tiden p& 40 minuter.
behéllare (t.ex. nappflaskor).

Sterilisering med funktionen: Anga

Gronsaker
Livsmedel Temperatur Tid (min) Vatten i vat-
(°C) tenlddan i (ml)
Kronartskockor 50 - 60
Blomkal, hel 35-45
Broccoli, hel 30- 40
Svamp, skivor 15 - 20
Fankal 35 - 45
Kalrabbi, strim- 30 - 40
lor
Purjolok, ringar 25-35
Smaébladig bu- 96 20 - 25
kettsallad, bu-
ketter
Rodbeta 70 - 90 800 + 400
Selleri, tarnad 20-30

Sparris, vit 35 - 45
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Livsmedel Temperatur Tid (min) Vatten i vat-
(°C) tenlddan i (ml)

Skalade toma- 96 350

Savoykél 20 - 25

Smarétter / tilloehodr

Livsmedel Temperatur Tid (min) Vatten i vat-
(°C) tenlddan i (ml)

Jastdumplingar, 30 - 40
Germkndodel
Oskalade pota- 45 - 55
tisar, medel-
stora
Kokad potatis, 35 -40
fiardedelar
Tagliatelle, farsk 20-25
Fisk
Livsmedel Temperatur Tid (min) Vatten i vat-
(°C) tenladan i (ml)
Forell, ca 250 g 85 30 - 40
Rékor, frusna 30 - 40



22

Livsmedel Temperatur Tid (min) Vatten i vat-
(%) tenlddan i (ml)

Laxoéring, ca 40 - 45
10009
Plattfiskfilé

Kott
Livsmedel Temperatur Tid (min) Vatten i vat-

(°C) tenladan i (ml)

Kokt skinka 96 551165 800 + 150
1000 g
Kyckling, po- 60 - 70 800 + 150
cherad 1 000 -
12009
Kassler, po- 70 - 90 800 + 300
cherad
Chipolata 15-20

Agg
Livsmedel Temperatur Tid (min) Vatten i vat-

(°C) tenladan i (ml)

Agg, I6skokt 10-12
Agg, hardkokt 18 - 21

Varmluft och Anga i foljd e Lagg de férberedda grénsakerna och

tillbehdren i ugnssékra formar. Stall in
formen i ugnen med den &vriga maten.
e Kyl ner ugnen till en temperatur runt 80
°C. Du kan kyla ner produkten snabbare
e Anvand den har funktionen for att forst genom att dppna ugnsluckan till férsta
steka maten: Varmluft . laget i ungefér 15 minuter.

Du kan tillaga kétt, grénsaker och tilloehér
ett i taget nér du kombinerar funktionerna.
Alla ratter blir klara att serveras samtidigt.
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e Start av funktionen: Anga. Tillaga allt Intervallanga plus

tillsammans tills det ar klart. Tillsitt ca 300 mi vatten.

Maximal vattenmangd ar 650

ml.
I T T A
Pudding/brylépud- 40 - 45
ding i portionsska-
lar?)
Terrin ) 40-80
Tjock fiskfilé 25-35
Hel fisk upp till 1 000 90 35 - 45
g

1) Fortsatt i ytterligare en halvtimme med luckan stédngd.

Uppvérmning

Dumplingar 20 -30

156-20

Intervalldnga
Tillsatt ca 300 ml vatten.

m - (mln) Falsnlva
(°C)

Flaskstek 160 - 180 90 - 100
Kalvstek 80 - 90
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m - (mln)
(°C)

Kassler (bl6t- 0,6-1kg 160 - 180 60 -70
lagg i 2 timmar)

Anka 1,56-2kg 70 - 90
Makaronipud- - 40 - 50
ding
Olika sorters 0,5-1kg 180 - 190 45 - 60
brod
Férgraddade - 20 - 30
bullar
Frysta forgrad- 40-50¢ 25-35

dade baguetter

Graddning e Bakverk vid olika nivaer blir férst inte
alltid lika bruna. Om detta hander ska du
inte &ndra temperaturinstaliningen.
Skillnaden jamnar ut sig under
bakningen.

e For att utnyttja eftervarmen kan du, vid
langre gréaddningstider, stdnga av ugnen
cirka 10 minuter innan baktiden gatt ut.

N&r du tillagar frysta livsmedel kan platarna i

ugnen sla sig. Nar platarna kallnar igen

atertar de sin normala form.

e Din ugn kan ha andra bak-/
stekegenskaper an din gamla. Anpassa
dina vanliga instaliningar (temperatur,
tider) och placeringen av platar och
galler till vardena i tabellerna.

e Tillverkaren rekommenderar att du
anvander den lagre temperaturen forsta
gangen.

e Om du inte kan hitta instéllningarna for
ett speciellt recept, leta efter ett recept
som &r nastan likadant.

e Du kan férlnga graddningstiden med
10-15 minuter om du bakar p& mer an

en niva.
Tips for bakning
Kakans botten &r inte tillrack- Ugnsnivan &r fel. Stall kakan péa en lagre ugns-

ligt graddad. niva.
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Bakresultat Mojlig orsak Lésning

Kakan faller inop och blir de- For kort graddningstid. Forlang graddningstiden. Du

gig, klumpig eller far vat- kan inte minska gradd-

tenrander. ningstiden genom att héja
temperaturen.

Kakan &r for torr. Ugnstemperaturen ar for 1ag. Nésta gang du graddar ska
du stélla in en hégre ugn-
stemperatur.

Kakan blir ojamnt brun. Ugnstemperaturen ar for hog Stall in en lagre ugnstemper-
och graddningstiden ar for atur och en langre gradd-
kort. ningstid.

Kakan blir inte klar med den Ugnstemperaturen ar for lag. Nésta gang du graddar ska

installda tiden. du stélla in en nagot hogre

ugnstemperatur.

Bakning pa en ugnsniva
Bakverk i formar

Livsmedel Tem- Tid (min) Falsniva
peratur
(°C)

Kaka i ringform, mjuk ka- Varmluft 150 - 50-70 1
160

Sponge cake / Socker- Varmluft 140 - 35 - 50

kaka 150
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Livsmedel Tem- Tid (min)

peratur
(°C)

Tartbotten av mordeg ¥ Varmiuft 170 - 10 - 25 2
180
Apple pie / Appelpaj (2 Varmluft 70-90

formar @ 20 cm, diago-
nalt placerade)

Cheesecake, plat 2 Over-/Under- 160 - 70 - 90
varme 170

1) Férvérm ugnen.

2) Anvénd en langpanna.

Bakverk pa platar

Livsmedel Temper- Tid (min)
atur (°C)

Veteflata/krans Over-/Under- 170 - 190 30 - 40
varme

Brod (ragbrod) Over-/Under-
varme

Dérefter 160 - 180 30 - 60

Rulltarta 7 Over-/Under- 180 - 200 10-20
varme

Smorkakor/sockerkrin- Over-/Under- 190 - 210 20 - 30
varme

glor?)
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Livsmedel Temper- Tid (min) Falsniva
atur (°C)

Fruktkaka (pa jastdeg/ Over-/Under- 170 35-55

sockerkaksdeg) 2 varme

Jastkaka med kéanslig Over-/Under- 160 - 180 40 - 80
fylining (t.ex. kvarg, varme

gradde, kram) 1)

1) Férvérm ugnen.

2) Anvénd en langpanna.

Smakakor

Livsmedel Funktion Temper- Tid (min)
atur (°C)

Mordegskakor, kex Varmluft 150 - 160 10 - 20
Short bread / Mérdeg- Over-/Under- 20 - 30
skaka / Mordegsrem- varme
sor?)
Bakverk med aggvita, Varmluft 80 - 100 120 - 150
maranger
Smakakor av jastdeg Varmluft 150 - 160 20 - 40
Bullar 7 Varmluft 10 - 25
Small cakes / Muffins?) Varmluft 20-35

1) Férvarm ugnen.
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Puddingar och gratanger

(°C)

Makaronipud- Over-/Under- 180 - 200 45 - 60

ding varme

Gronsaksgra- Varmluftsgrllln- 160 - 170 15 - 30

tang?

Séta puddingar Over-/Under- 180 - 200 40 - 60
varme

Fyllda gronsak- Varmluft 160 - 170 30 - 60

er

1) Forvérm ugnen.

Varmluft med fukt

Makaronpudding 180 - 200 45 - 60
_—__

Potatisgratéang 190 - 210 55 - 80
____

Kaka i ringform, mjuk 160 - 170 50 -70

kaka
____

Vetelangd med stros- 160 - 170 20 - 40

sel

Bakning pa flera nivaer
Anvanda funktionen: Varmluft.
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Bakverk pa platar

Petit-chouer/bakelser 160 - 180 25 - 45

1) Férvérm ugnen.

Kakor / smakakor / brod péa platar

Mordegskakor, kex 150 - 160 20 - 40 1/4

Smakakor av socker- 160 - 170 25 -40

kaksdeg

Mandelbiskvier 100 - 120 40 - 80
Lagtemperaturstekning tilaga pa 80 °C. Anvand inte den har

Anvand den har funktionen for magra, méra funktionen for fagel.

stycken av kott och fisk. Den har funktionen Tillaga alltid utan lock nér du
kan inte anvandas for recept som grytstek anvander den har funktionen.
eller fet flaskstek. Du kan anvanda
matlagningstermometern for att sakerstélla
att kottet har ratt kdrntemperatur (se
tabellen for matlagningstermometern).

Under de férsta 10 minuterna kan du stélla
in en ugnstemperatur mellan 80 °C och 150

1. Bryn kéttet i het stekpannai 1 - 2
minuter pa varje sida.

Sétt in kottet | den heta stekpannan i
ugnen pa ugnsgallret.

Séatt matlagningstermometern i kottet.
Vélj funktionen: Lagtemperaturstekning

PO D

°C. Normaltemperatur &r 90 °C. Nar och stéll in ratt slutkérntemperatur.
temperaturen stéllts in fortsatter ugnen att

“ Temperatur - (mln) FalsniVé
(°C)

Engelsk rostbiff 1 000 - 1 500 150 120 - 150 1

Kalvstek 1000 - 1 500 120 - 150
9
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Livsmedel Temperatur
(°C)

Falsniva

Pizza/paj

Pizza (tunn botten 200 - 230 15-20

180 - 200 40-55

Quiche Lorraine 170 - 190 45 - 55
(kryddad pajdegs-

botten)

Cheesecake 140 - 160 60 - 90
Gronsakspaj 160 - 180 50 - 60
Smordegskakor?) 160-180 45-55

Piroger (rysk version 180 - 200 15125
av calzone)?)
1) Férvarm ugnen.
2) Anvénd en langpanna.
Stekning e /i rekommenderar att kdtt och fisk som

steks i produkten vager minst 1 kg.

e Anvand varmebestandiga ugnsformar

(se tillverkarens bruksanvisning).

Du kan steka stora stekar direkt i den
djupa langpannan (i férekommande fall)
eller pa gallret ovanfor den djupa
l&ngpannan.

Stek magert koétt i stekgrytan med lock.
Det gor att kottet blir saftigare.

Alla typer av kott som ska ha en stekyta
kan stekas i en stekgryta utan lock.

For att forhindra att kottsaft som tranger
ut branner fast kan du tillsatta lite vatska
i langpannan.

Vand steken vid behov (efter 1/2 - 2/3 av
stektiden).

Os stora stekar samt fagel med deras
egen saft flera ganger under stekningen.
Déarigenom blir resultatet battre.

Stang av ugnen ca. 10 minuter fore
stektidens slut och utnyttja eftervarmen.
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Stektabeller
N6tkott
Livsmedel Tem- Tid (min)
peratur
(°C)
Grytstek Over-/Undervarme 1-1,5 230 120 - 150 1

kg

Engelsk Varmluftsgrillning per cm 180 - 6 — 8 per cm. 1
rostbiff eller hojd 190 héjd
filé: medel

1) Férvérm ugnen.

Flask
Livsmedel Temper- Tid (min)
atur (°C)
Bog, hals, Var- 1-1,5kg 160 - 180 90 - 120
skinkstek milufts-
grillning
Kottfarslim- Var- 7509 - 1kg 160 - 170 50 - 60
pa milufts-
grilining
Kalv
Livsmedel Temper- Tid (min)
atur (°C)
Kalvstek Var- 160 - 180 150 - 120
mlufts-

grillning
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Livsmedel Temper- Tid (min)
atur (°C)

Lamm
Livsmedel Temper- Tid (min) Falsniva
atur (°C)
Lammstek Var- 1-1,5kg 150 - 180 100 - 120
med ben, mlufts-
lammstek grillning
Vilt
Livsmedel Temper- Tid (min)
atur (°C)
Harsadel, Over-/ upp till 1 kg 230 30 - 40
harbog Under-
1) varme
Radjurs-/ Over-/ 1,6-2kg 180 - 200 60 - 90 1
hjortbog Under-
varme

1) Férvérm ugnen.

Fagel

Livsmedel Funk- Tem-

Tid (min)

tion peratur
(°C)
Kyckling, var- Var- 200-2509 200 - 30 - 50 1
kyckling milufts- var 220
grilining




33

Livsmedel Tem- Tid (min)
peratur
(°C)

Fageldelar Var- 1-1,5kg 190 - 50 - 70 1
mlufts- 210
grilining

Fisk (&ngkokning)

Livsmedel Temper- Tid (min)
atur (°C)

Hel fisk Over-/ 1-1,5kg 210 - 45 - 60
Under- 220
varme
Min grill e Grilla endast tunna bitar av kott eller fisk.

e Forvarm alltid den tomma ugnen med

* Grilla alitid med maximal grillfunktionerna i 5 minuter.

temperaturinstallning. .
¢ Placera gallret pa den ugnsniva som FORSIKTIGHET! Grilla alltid
rekommenderas i grilltabellen. med stéangd ugnslucka.
e Placera alltid platen som ska fanga upp
fettet pa den forsta ugnsnivan.

Min grill
Livsmedel Temperatur Grillningstid (min)
(C) 1:a sidan 2:a sidan
Rostbiff, rosa 210 - 230 30 - 40 30 - 40
Stek av gris 210 - 230 30 - 40 30 - 40
Stek av lamm 210 - 230 25-35 20- 35
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Max grill
Livsmedel Grillningstid (min)
1:a sidan 2:a sidan
Burgers / Hambur- 9-13 8-10 3
gare?)
10-12
Toast / Rostat
brod?)

1) Férvérm ugnen.

Fryst mat e Tack inte 6ver den med en skal eller

e Ta bort frpackningen fran maten. Lagg tallrik. Det kan férlanga upptiningstiden.

maten pa en tallrik.

Fryst pizza 200 - 220 15-25
____
Kyld pizza 210 - 230 13-25
____
Pommes Frites, tunn 200 - 220 20 - 30
____
Croquetter 220 - 230 20- 35
____
Lasagne/Cannelloni, 170 - 190 35 -45
kyld
e o [
Ugnsgratinerad ost 170 - 190 20 - 30
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Frysta fardigréatter
Livsmedel Temper- Tid (min)
atur (°C)
Fryst Pizza Over-/Under- enligt till- enligt tillverka-
varme verkarens rens anvisningar
anvisnin-
gar

Baguetter Over-/Under- enligt till- enligt tillverka- 2
varme verkarens rens anvisningar
anvisnin-
gar

1) vand pommes friten 2 till 3 génger.

Upptining e Tack inte Gver maten med en skal eller
tallrik eftersom det kan férldanga

e Ta bort forpackningen fran maten och upptiningstiden.

l&gg den sedan pa en tallrik.
e Anvand den forsta ugnsnivan nerifran.

Livs- Upptining- Efteruppti-
medel stid (min) ningstid
(min)

Kyckling 1 kg 100 - 140 20 - 30 Lagg kycklingen pa ett upp- och
nervant tefat pa en stor tallrik Vand
efter halva tiden.

Koétt 500 g 90 - 120 20-30 Vand efter halva tiden.

Jord- 3009 30 - 40 10 - 20

gubbar

Gradde 2x200g 80 - 100 10-15 Vispa gradden medan den fortfar-

ande ar nagot frusen.
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Konservering e Burkarna far inte rora vid varandra.

e Hall ca. 1/2 liter vatten i bakplaten s& att
det blir tillrackligt fuktigt i ugnen.

e Nar vatskan i burkarna bdrjar sjuda (efter
ca 35 - 60 minuter med enlitersburkarna)
sténger du av ugnen eller séanker
temperaturen till 100 °C (se tabellen).

e Anvand enbart konserveringsburkar av
samma matt som finns att kdpa.

e Anvéand inte glas med skruvliock och
bajonettforslutning eller metallburkar.

e Anvand forsta nivan fran botten for
andamalet.

e Satt inte mer &n sex enliters burkar pa
platen.

e Fyll upp burkarna med lika mycket i varje
och férslut med ett klamlock.

Torkad frukt
Livsmedel Temperatur (°C) Tid till det sjuder Fortsatt tillagning-
(min.) stid pa 100 °C
(min.)
Jordgubbar/blabér/ 160 - 170 35-45 -
hallon/mogna krus-
bar
Stenfrukt
Livsmedel Temperatur (°C) Tid till det sjuder Fortsatt tillagning-
(min.) stid pa 100 °C
(min.)
Paron/kvitten/plom- 160 - 170 35 - 45 10-15
mon
Gronsaker
Livsmedel Temperatur (°C) Tid till det sjuder Fortsatt tillagning-
(min.) stid pa 100 °C
(min.)
Morétter 7 160 - 170 50 - 60 5-10
Blandade inlagda 160 - 170 50 - 60
gronsaker

1) L4t stai ugnen efter att den har stangts av.

Torkning
Bonor 60 -70
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Soppgronsaker 60 - 70
————
Orter 40 - 50
————
Aprikoser 60 - 70
————
Paron 60 -70
Brod Forvarmning rekommenderas inte.

Hall 100 ml vatten i vattenladan.

Franskbrod 180 - 200 40 - 60
__——
Mijuk kaka 180 - 200 40 - 60
————
Ragbrod 190 - 210 50-70
__——
Fullkornsbréd 170 -190 60 - 90

Tabell matlagningstermometer

Notkott
Hogrev/oxfilé: rod 45 - 50
Hogrev/oxfilé: valstekt 70-75
Flask
Bog/hals/skinkstek 80 - 82

Kéttfarslimpa 75 - 80
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Kalv

Kalvstek 75 - 80
CKaveg s
Far/lamm

Farbog 80 -85

Lammstek/lammstek med ben 70-75
Vilt

Harsadel 70-75

Hel hare 70-75

Radjurs-/hjortbog 70-75
Fisk

Lax 65 -70

CFoeler 0
SKOTSEL OCH RENGORING

e Rengdr alla ugnstillbehor efter varje

!ﬁzmleb’:;!vgr?itten anvandningstillfalle och lat dem torka.
' Anvand en mjuk duk med varmt vatten
.. . . och ett rengdringsmedel.
Anmarkningar om rengoring e Anvand inte starka medel, foremal med

e Torka av framsidan med en mjuk trasa

och varmt vatten och diskmedel.
Anvand ett rengéringsmedel avsett for

skarpa kanter eller diskmaskin vid
rengdring om du har tilloehor i Super
Clean. Det kan skada ytan.

rengoring av metallytor.

e Rengor produkten efter varje
anvandningstillfalle. Fettansamling eller
andra matrester kan leda till eldsvada.
Risken ar hogre for grillpannan.

e Ta bort envis smuts med speciell
ugnsrengoring.

Borttagning av ugnsstegarna

Se till att ugnen har kallnat innan du utfér
négon form av underhall. Det finns risk for
att du branna dig.



Ta ut ugnsstegarna néar produkten ska
rengoras.

1. Dra forsiktigt upp ugnsstegarna ur den
framre upphangningen.

2. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

3. Dra ur stegen fran den bakre
upphangningen.

Sétt i ugnsstegarna i omvand ordning.

Q - -
Angrengéring
Ta bort de véarsta matresterna manuellt.

1. Hall 250 ml vatten med 3 matskedar
&ttika direkt i &nggeneratorn.

2. Aktivera funktionen: Angrengoring.

Displayen visar funktionens koktid. En

ljudsignal hdrs nar programmet &r klart.

3. Tryck pa touchkontroll for att stanga av
signalen.

4. Torka ur produkten med en mjuk trasa.
Ta bort vattnet fran anggeneratorn.

Lamna produktluckan 6ppen ca 1 timme.

Vénta tills produkten ar torr. For att

paskynda torkningen kan du hetta upp

produkten med varmiuft vid temperaturen

150 °C i ca 15 minuter.

o

ngalstringssystem

FORSIKTIGHET! Torka
anggeneratorn efter varje
anvandning. Ta bort vattnet med
svampen.

Eventuella kalkrester aviagsnas
bast med attiksvatten.

FORSIKTIGHET! Kemiska
rengoringsmedel kan skada
emaljen. Folj tillverkarens
instruktioner.

>k P
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1. Rengor vattenladan och anggeneratorn
genom att hélla vatten och
attiksblandningen (ca 250 ml) genom
vattenladan in i &nggeneratorn. Vanta
ca 10 minuter.

Avlagsna attiksvattnet med svampen.
Hall rent vatten (100 - 200 ml) i
vattenladan for att skolja angsystemet.
Avldgsna vattnet frdn dnggeneratorn
med svampen och torka torrt.

Lat ugnsluckan sta 6ppen sa att ugnen
torkar ordentligt.

o > b

Demontering och montering av
luckan

Du kan ta bort luckan och de inre
glasrutorna for rengéring. Antalet glasrutor
skilier sig mellan olika modeller.

VARNING! Var forsiktig nar du
tar bort luckan. Luckan ar tung.

1. Oppna luckan helt.
2. Tryckin klamspérrarna (A) pé de tva
gangjarnen till luckan helt och hallet.

3. Stang ugnsluckan till den forsta dppna
positionen (ungefar 70° vinkel ).

4. Halliluckan med en hand pa vardera
sidan och dra ut den i en vinkel uppét
fran produkten.

5. L&gg ner luckan med utsidan neréat pa
en mjuk handduk pa ett stabilt
underlag. Det hindrar den fran att repas.

6. Tatag ilucklisten (B) pa bada sidorna
av luckans 6vre kant och tryck inat for
att frigbra klamlaset.
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7. Dra lucklisten framat for att ta bort den.
8. Hall glasen i 6verkanten ett i taget och
dra dem uppat och ut ur skenorna.

9. Rengdr glasrutorna med vatten och lite
diskmedel. Torka glasrutan noga.

Sétt tillbaka glasrutorna och luckan nér du

ar klar med rengéringen. Utfor stegen ovan

i omvand ordning. Satt i det mindre glaset

forst och sedan det storre.

Byte av lampan

Lagg en tygbit pa botten av produktens
innanddme. Detta forhindrar skador pa
lampglaset och ugnsutrymmet.

FELSOKNING

VARNING! Se
sakerhetsavsnitten.

Om produkten inte fungerar...

VARNING! Risk for elstotar!
Koppla fran sékringen innan du
byter lampan.

Lampan och lampglaset kan
vara varma.

AN

1. Avaktivera produkten.
2. Ta ut sékringarna ur sékringsskapet
eller stdng av huvudstrombrytaren.

Ovre lampan

1. Ta bort lampglaset genom att vrida det
moturs.

2. Ta bort metallringen och rengor
skyddsglaset.

3. Byt lampan mot en passande 300 °C
varmeresistent lampa.

4. Satt dit metallringen pa skyddsglaset.

5. Satt tillbaka lampglaset.

Det gér inte att aktivera eller
anvanda ugnen.

Ugnen varms inte upp.

Ugnen varms inte upp.

Ugnen ér inte ansluten till
stréomférsorjningen eller den
ar ansluten pa fel satt.

Ugnen ar avstangd.

Klockan &r inte stalld.

Kontrollera att ugnen ar kor-
rekt ansluten till stromforsorj-
ningen (se kopplingsschemat
om tillgangligt).

Satt pa ugnen.
Stall klockan.
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Problem Mojlig orsak Lésning

Ugnen varms inte upp. Automatisk avstangning ar Se "Automatisk avstangning".
aktiverat.

Ugnen varms inte upp. Locket ar inte ordentligt Sténg luckan helt.
stangt.

Lampan fungerar inte. Lampan ar trasig. Byt lampa.

P4 displayen visas ett felmed- Det foreligger ett elektriskt fel. e Stang av ugnen via hush-

delande som inte stér i tabell- allets sakring eller saker-

en. hetsbrytaren i sakrings-
skapet och sla pa den ig-
en.

e Kontakta kundtjanst om
felmeddelandet visas pa
displayen igen.

Tekniska data Information som kundtjanst behdver finns
pé typskylten. Typskylten sitter pa den yttre
kanten av produktens innanméate. Avlagsna
inte markskylten fran produktutrymmet.

Kontakta forséljaren eller en auktoriserad
serviceverkstad om du inte kan avhjélpa
felet.

Vi rekommenderar att du antecknar den har:

Modell (Mod) e

Serienummer (S.IN.)
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ENERGIEFFEKTIVITET
Informationsblad och information enligt EU 65-66/2014

Leverantdrens namn Klppersbusch

Energieffektivitetsindex 94.5

Energiférbrukning vid normalbelastning, konventionellt 0.93 kWh/program
lage
- Energitrbruing vid normabelasting ochvamiut 089 kMprogram
Antal utrymmen 1
Cvameda  Hemets
Ljudstyrka 43|
Sl bggdsien
Mangd 34.8 kg

EN 60350-1 - Elektriska
matlagningsprodukter for hushallsbruk - Del
1: Spisar, ugnar, angugnar och grillar -
metoder for att méata prestanda.

Sparar energi

Denna produkt har funktioner som Iater dig
spara energi under vanlig matlagning.

e Allmanna tips

Kontrollera att ugnsluckan ar
ordentligt stangd néar produkten &ar
igdng och I&t den vara stangd sa
mycket som majligt under
tillagningen.

Anvand metalltallrikar for att dka
energisparandet.

Nar s& ar majligt, lagg maten i ugnen
utan att varma upp den.

Foér matlagning som varar langre an
30 minuter ska ugnstemperaturen
minskas till lagsta mdjliga, 3 - 10
minuter innan matlagningstiden gar
ut, beroende pa langden pa
matlagningen. Restvarmen i ugnen
fortsatter laga maten.

Anvand restvarmen for att varma
annan mat.

Matlagning med flakt - nar sa ar
majligt, anvand matlagningsfunktionerna
med flakt for att spara energi.
Restvarme
— Om ett program med tidval valjs i
vissa uppvarmningsfunktioner
aktiveras (Koktid, Sluttid) och om
tillagningstiden &r ldngre an 30
minuter stangs varmeelementen av
automatiskt 10 % tidigare. Flakten
och lampan fortsétter att vara igang.
Matlagning med slackt lampa - slack
lampan under matlagning och tand den
bara nér det behovs.
Halla maten varm - om du vill anvénda
restvarmen for att halla maten varm
valjer du lagsta maojliga
temperaturinstélining. Temperaturen for
restvarme visas pa displayen.
Eco-funktioner - se avsnittet
"Tillagningsfunktioner”.
Néar du anvander funktionen: Varmluft
med fukt sldcks lampan efter 30
sekunder. Du kan tédnda den igen nér
det behdvs.
Néar du anvander Eco-funktionerna
slacks lampan. Du kan tédnda den igen
nar det behdvs.



MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen )
Atervinn férpackningen genom att placera
den i lampligt karl. Bidra till att skydda vér
miljé och var halsa genom att atervinna
avfall fran elektriska och elektroniska
produkter. Slang inte produkter mérkta

med symbolen & med hushéllsavfallet.
Lamna in produkten pa narmaste
atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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