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Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.

/AN OM SIKKERHED

LLees brugsanvisningen grundigt, for apparatet installeres og
tages i brug. Producenten kan ikke drages til ansvar, hvis
apparatet installeres forkert og anvendelsen forarsager skade.
Opbevar altid brugsanvisningen sammen med apparatet il
eventuel fremtidig brug.

Sikkerhed for bgrn og andre udsatte personer

« Apparatet kan bruges af barn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret |
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de
medfelgende farer.

« Born mé ikke lege med apparatet.

« Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn.

« Lad ikke barn og husdyr komme teet pa apparatet, mens det
kaler af. De tilgeengelige dele er varme.

« Hvis apparatet har en bernesikring, anbefales det, at du
aktiverer den.

« Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af bern uden
overvagning.

« Born pa under 3 ar skal holdes pa afstand, med mindre de
overvages konstant.



Generelt om sikkerhed

Installation af apparatet og udskiftning af ledningen méa kun
foretages af en sagkyndig.

Apparatet bliver varmt indvendigt, nar det er i brug. Undlad
at rere ved apparatets indvendige varmelegemer. Brug altid
ovnhandsker til at tage ribber eller ovnfaste fade ud eller
Seette dem .

Tag stikket ud inden vedligeholdelse.

Se efter, at der er slukket for apparatet, inden peeren skiftes.
Ellers er der risiko for elektrisk sted.

Undlad at bruge en damprenser til at rengoere apparatet.
Brug ikke skrappe slibende rengaringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengore ovnruden. De kan ridse
overfladen, med det resultat, at glasset knuses.

Hvis netledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, et autoriseret
servicecenter eller en tekniker med tilsvarende kvalifikationer.
Teend ikke for apparatet, hvis det er tomt. Metaldele |
ovnrummet kan skabe elektriske buer.

Hvis daren eller pakningerne er defekte, méa apparatet ikke
startes, for det er repareret af en kvalificeret person.

Kun en kvalificeret person ma udfere service eller reparation,
der omfatter fiernelsen af et deeksel, der giver beskyttelse
mod eksponering for mikrobalgeenergi.

Opvarm ikke vaesker og andre fadevarer i lukkede
beholdere. De kan briste.

Brug kun kakkenredskaber, der er egnet til brug i
mikrobglgeovne.

Nar du opvarmer fadevarer i plastik- eller papirbeholdere,
skal du holde gje med apparatet pga. muligheden for
anteendelse.

Apparatet er beregnet til at opvarme fede- og drikkevarer.
Tarring af fadevarer eller tgj og opvarmning af varmepuder,
hjemmesko, svampe, fugtige stoffer og lignende kan fore {il
risiko for personskade, antaendelse og brand.



« Hvis der afgives synlig reg, skal apparatet slukkes eller
stikket tages ud, og deren holdes lukket for at kveele
eventuelle flammer.

« Opvarmning af drikkevarer i mikrobgelgeovn kan resultere i
forsinket pludseligt opstaende kogning. Pas pa, nar du
handterer beholderen.

 Indholdet i sutteflasker og glas med babymad skal rares eller
rystes, og for at undga forbraending skal temperaturen
kontrolleres, inden barnet far det.

- /g iskal og hele hardkogte eeg ber ikke opvarmes i
apparatet, eftersom de kan briste, selv nar
mikrobelgeopvarmningen er feerdig.

« Apparatet bor rengeres regelmaessigt, og evt. rester af
fodevarer bar fiernes.

« Hvis apparatet ikke holdes rent, kan det fore til nedbrydning
af overfladen, som kan have en negativ indvirkning pa
apparatets levetid og muligvis resultere i en farlig situation.

SIKKERHEDSANVISNINGER

Installation Tilslutning, el

ADVARSEL! Apparatet ma kun
installeres af en sagkyndig.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Folg installationsvejledningen, der folger
med apparatet.

Veer altid forsigtig, nar du flytter
apparatet, da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker.

Apparatet ma aldrig treekkes i
handtaget.

Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

Sorg for, apparatet er installeret under
0g opad stabile kekkenelementer.
Apparatets sider skal sta ved siden af
apparater eller enheder med samme
hojde.

ADVARSEL! Risiko for brand
0g elektrisk stad.

Alle elektriske tilslutninger skal udferes af
en kvalificeret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes stram m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.

Sorg for, at de elektriske data pa
typeskiltet svarer til stramforsyningen.
Hvis det ikke er tilfasldet, skal du
kontakte en elektriker.

Brug altid en korrekt monteret lovlig
tilslutningskontakt.

Brug ikke multistik-adaptere og
forleengerledninger.

Pas péa du ikke beskadiger netstikket og
kablet. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udferes
af vores autoriserede servicecenter.
Elledninger mé ikke komme i berering
med eller neer ved apparatets lage, iseer
nar lagen er varm.



e Beskyttelsen mod elektrisk stad fra
stremferende og isolerede dele skal
fastgeres, sé den ikke kan fiernes uden
veerktoj.

e Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.

e Huvis stikkontakten er les, ma du ikke
seette netstikket i.

e Undga at slukke for maskinen ved at
treekke i ledningen. Tag altid fat i selve
netstikket.

e Brug kun korrekte isoleringsenheder:
gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsrelaeer og kontaktorer.

* Apparatets installation skal udferes med
et isolationsudstyr, sa forbindelsen il
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

e Dette apparat opfylder geeldende EQF-
direktiver.

Brug

ADVARSEL! Risiko for
personskade, forbreendinger og
elektrisk sted eller eksplosion.

e Brug kun apparatet i et
husholdningsmilje.

e Apparatets specifikationer ma ikke
gendres.

e Sorg for, at ventilationsébningerne ikke
er tildeskkede.

e | ad ikke apparatet veere uden opsyn,
nar der er teendt for det.

e Sluk altid apparatet efter hver brug.

e Veer forsigtig, nar du abner apparatets
der, mens apparatet er i brug. Der kan
traenge meget varm luft ud.

e Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nér det har kontakt med vand.

o Belast ikke lagen, nar den er aben.

e Brug ikke apparatet som arbejds- eller
som fraseetningsplads.

e Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan medfere,
at der dannes en blanding af alkohol og
luft.

e Lad ikke gnister eller ben ild komme i

naerheden af apparatet, nér du abner
lagen.

Undlad at bruge breendbare produkter
eller ting, der er fugtet med breendbare
produkter, i apparatet eller i neerheden af
eller pa dette.

ADVARSEL! Risiko for
beskadigelse af apparatet.

e Sadan undgér du at beskadige eller

misfarve emaljen:

— Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte pé& apparatets
bund.

— Leeg ikke aluminiumfolie direkte pa
apparatets bund.

— Heeld aldrig vand direkte ind i det
varme apparat.

— Lad ikke fugtige fade og retter st i
apparatet efter tilberedningen.

— Veer forsigtig, nér du fierner eller
monterer ribberne.

Farvesendring af emaljen forringer ikke
apparatets ydeevne. Det er ikke en fejl,
men en naturlig felge af at produktet har
veeret i brug.

Brug en dyb bradepande til fugtige
kager. Frugtsaft kan lave pletter, som
ikke kan fiernes.

Dette apparat mé kun anvendes il
tilberedning af fadevarer. Det ma ikke
anvendes til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

Hold altid ovnderen lukket under
tilberedningen.

Hvis apparatet installeres bag et
mabelpanel (f.eks. en der), skal du serge
for, at deren aldrig lukkes, mens
apparatet er teendt. Der kan opbygges
varme og fugt bag et lukket mabelpanel
og forérsage efterfelgende skade pa
apparatet, husenheden eller gulvet. Luk
ikke mabelpanelet, for apparatet er kolet
helt af efter brug.

Vedligeholdelse og rengoring

ADVARSEL! Risiko for
personskade, brand eller skade
pé apparatet.



e Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.

e Kontrollér, at apparatet er kalet af. Der er
risiko for, at ovnglasset gar i stykker.

e Udskift gjeblikkeligt ovnglassets paneler,
hvis de er beskadigede. Kontakt det
autoriserede servicecenter.

e Sorg for at terre ovnrummet og lagen af
efter hver brug. Damp, der dannes
under apparatets drift, kondenserer pa
ovnrummets vaegge og kan forérsage
korrosion.

e Rengor jeevnligt apparatet for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

e Rester af fedt eller mad i apparatet kan
skabe brand.

e Rengor apparatet med en fugtig, blad
klud. Brug kun et neutralt
rengeringsmiddel. Brug ikke slibende
midler, skuresvampe, oplasningsmidler
eller metalgenstande.

e Hvis du bruger en ovnspray, skal du
felge instruktionerne p& emballagen.

e Rengor ikke katalytisk emalje (hvis
relevant) med nogen form for
rengoringsmiddel.

Indvendig belysning

e Den type peere eller halogenlampe, der
bruges til dette apparat, er kun beregnet

PRODUKTBESKRIVELSE

Oversigt over apparatet
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til husholdningsapparater. Det méa ikke
bruges til anden belysning.

ADVARSEL! Risiko for elektrisk
stad.

e For peeren skiftes, skal apparatet
afbrydes fra lysnettet.

e Brug kun pezerer med samme
specifikationer.

Bortskaffelse

ADVARSEL! Risiko for
personskade eller kveelning.

e Tag stikket ud af kontakten.

e Kiip elledningen af, og kassér den.

e Fjern lagens las, sa bern og kasledyr ikke
kan blive lukket inde i apparatet.

Service

e Kontakt et autoriseret servicecenter for
at fa repareret apparatet.
e Brug kun originale reservedele.

Betjeningspanel
Elektronisk programur
Varmelegeme
Generator til mikrobelge
Ovnpaere

A Blaeser

Ovnribber, udtagelige
B Rilepositioner



Tilbehor
Bageplade

Trédrist

Til kager og lagkagebunde.

Til kogegrej, kageforme, stege.

BETJENINGSPANEL

Elektronisk programur
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Brug tasterne til at betjene apparatet.

- Display Viser apparatets aktuelle indstillinger.
Ovnfunktioner el- Beror sensorfeltet én gang for at veelge en ovnfunk-
D ler Hjeelp til tilber- tion eller menuen: Hjeelp il tilberedning. Berer sensor-
edning feltet igen for at skifte mellem menuerne: Ovnfunktion-

R3s er, Hjeelp til tilberedning. For at teende eller slukke ly-

set skal du berare feltet i 3 sekunder.




Temperaturvalg For at indstille temperaturen eller vise den aktuelle
temperatur i apparatet. Beror feltet i 3 sekunder for at
>>3s aktlvere eller deaktivere funktionen: Hurtig opvarmn-

Op-tast Til at navigere op i menuen.

Hjem-tast Gar ét niveau tilbage i menuen. Berer feltet i 3 sekun-
9 der for at fa vist hovedmenuen.

Minutur For at angive funktionen: Minutur.
Display
A B (o4 A)  Ovn- eller mikrobelgefunktion
! ! B) Klokkeslast
u 16:30 A ) C) Indikator for opvarmning
D) Mikrobelgetemperatur eller -effekt
! 121 00:15  » 140°C E) En funktions varighed eller sluttidspunkt

i i
E D

Andre lamper i displayet:

Q Minutur Funktionen er i gang.
= Varighed Displayet viser den kreevede tilbered-
ningstid.



Temperatur

Displayet viser temperaturen.

Lampe for opvarmning

Displayet viser temperaturen i ovnrum-
met.

& Vaegtautomatik

Displayet viser, at veegtautomatikken er

aktiv, eller at veegten kan aendres.

FOR IBRUGTAGNING

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.
Renggaring for ibrugtagning

Fjern al tilbeheret og de udtagelige
ovnribber fra apparatet.

Se kapitlet "Vedligeholdelse og
rengering”.

Gor apparatet rent, inden du tager det i
brug.

DAGLIG BRUG

Anbring tilbeher og udtagelige ovnribber i
deres oprindelige positioner.

Forste tilslutning

Nar apparatet tilsluttes til ledningsnettet
eller efter stremafbrydelse, skal der
indstilles sprog, displaykontrast og
displaylysstyrke samt aktuel tid.

1. Trykpa A eller V for at indstille
veerdien.

2. Tryk pa OK for at bekreefte.

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Navigering i menuerne

1. Teend for apparat.

2. Tryk pa V eller A for at indstille
menufunktionen.

3. Tryk pa OK for at g4 til undermenuen
eller acceptere indstillingen.

Du kan nar som helst skifte til
hovedmenuen med <.
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Oversigt over menuer
Hovedmenu

Sym
bol

@ Ovnfunktioner Indeholder en liste med ovnfunktioner.

@ Grundindstillinger Her kan du eendre andre indstillinger.

Undermenu for: Grundindstillinger

Sym Forleb
bol

@ Indstil aktuel tid Angiver det aktuelle klokkeslest.
() Set + Go Nar den er aktiveret, kan du veelge funktionen i vin-

duet Valg af funktion: Set + Go.

@ Forleengelse af tiden Aktiverer og deaktiverer funktionen Forleengelse af
tiden.
O ewtdmsy ekeowsomein
o Lysstyrke display Indstiller lysstyrke i displayet i trin.

0 R
|:]5 Signal volume Indstiller lydstyrke for tastetoner og signaler i trin.
B AEADIERCRIRY
Alarm/Fejl signaler Aktiverer og deaktiverer alarmtonerne.
-_—
g Fabriksindstillinger Seetter alle indstillinger tilbage til fabriksindstillin-

gerne.
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Ovnfunktioner
e Varmluft Bagning pa 2 ovnriller og til terring af fedevarer.Indstil
( ) temperaturen 20 - 40 °C lavere end for funktionen:
Over-/undervarme.

(QQ) Lavtemperaturstegning Til tilberedning af mere, saftige stege.

A\ Frosne madvarer Til tilberedning af sprede feerdigretter, f.eks. pommes

] frites, grentsager, forarsruller.
yvee Stor grill Til grillstegning af store maengder flade madvarer og

til toastbred.

Hold varm Til at holde maden varm.

Undervarme TiI bagning af kager med spred bund og til henkogn-

Bred Til bagning af bred.

Henkogning Til at henkoge grontsager, f.eks. pickles.
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Ovnfunktion

Tallerkenvarmer
()

Til at varme tallerkenen op inden servering.

Start af en ovnfunktion
Teend for apparat.

Veaelg menuen: Ovnfunktioner.
Bekraeft med et tryk pa OK.
Veelg en ovnfunktion.
Bekraeft med et tryk pa OK.
Indstil temperaturen.

Bekrasft med et tryk pa OK.

Noo o DA

Indikator for opvarmning

Nar du aktiverer en ovnfunktion, teendes
bjeelken i displayet. Bjeelken viser, at
temperaturen stiger.

Lampe for hurtig opvarmning

Denne funktion reducerer
opvarmningstiden.

Funktionen aktiveres ved at holde »« nede i
3 sekunder. Symbol for opvarmning skifter.

Restvarme

Nér der slukkes for apparatet, viser
displayet restvarmen. Du kan bruge varmen
til at holde maden varm.

Spar pa energien

Apparatet har funktioner, som hjeelper dig
med at spare energi ved daglig madlavning.

¢ Generelle rad
- Serg for, at ovnlagen er lukket
korrekt, nér apparatet er teendt, og

hold den lukket s& meget som muligt
under tilberedningen.

— Brug metalfade for at forbedre
energibesparelsen.

— Stil om muligt maden i ovnen uden
at forvarme den.

— Néar madlavningen tager over 30
minutter, skal ovntemperaturen
reduceres mest muligt 3 - 10
minutter, for tilberedningstiden er
gaet, afhaengigt af madlavningens
varighed. Restvarmen i ovnen bliver
ved med at tilberede maden.

— Brug restvarmen til at opvarme
andre madvarer.

Tilberedning med blaeser - brug om
muligt tilberedningsfunktionerne med
bleeser for at spare energi.

Restvarme

— Hvis et program med tidsvalget
(Varighed, Slut tid) er aktiveret i visse
opvarmningsfunktioner, og
tilberedningstiden er pa over 30
minutter, slukkes varmelegemerne
automatisk 10 % tidligere. Blaeseren
og lampen bliver ved med at veere
teendt.

Tilberedning med slukket lampe -
sluk for lampen under tilberedningen, og
teend den kun, nar det er nedvendigt.

Holde maden varm - vaelg den lavest

mulige temperaturindstilling, hvis du

onsker at bruge restvarmen til at holde
maden varm. Displayet viser
restvarmetemperaturen.



e Eco-funktioner - se under
"Ovnfunktioner".

MIKROBYLGEFUNKTION

Mikrobglgeovn

Oplysninger om driften
Generelt:

e [ad maden sta i nogle minutter, nar du
har slukket for apparatet. Se tabellerne
for tilberedning i mikrobelgeovn: hviletid.

e Fjern alufolie, metalbeholdere osv., for
du tilbereder madvaren.

Tilberedning:

e Huvis det er muligt, skal madvarer
tildeekkes med materiale, der er egnet il
brug i mikrobglgeovnen. Tilbered kun
maden uden at deekke den til, hvis du vil
have en spred skorpe.

e Qvertilbered ikke retter ved at indstille
effekten og tiden for hejt. Maden kan
udterre, breende pa, eller der kan ga ild i
den.

e Brug ikke apparatet til at koge seg med
skal eller snegle, da de kan briste. Til
spejleeg - stik ferst hul i blommen.

e Prik i madvarer med skind eller skreel -
f.eks. kartofler, tomater, polser - med en
gaffel flere gange fer tilberedningen, sa
madvaren ikke spraenges.

e Til afkelede eller frosne madvarer kraeves
der leengere tilberedningstid.

e | retter med sovs skal der med
mellemrum roeres i retten.

e Grontsager, der har en fast struktur, skal
koges i vand, f.eks. guleradder, serter
eller blomkal.

e \/end store stykker halvvejs i
tilberedningstiden.

e Skeer om muligt grentsagerne i lige store
stykker.

e Brug flade, brede fade.
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e Nar du bruger Eco-funktionerne,
slukkes lampen. Du kan aktivere den
igen, alt efter dine preeferencer.

® Brug ikke kogegrej, der er fremstillet af
porcelaen, keramik eller fajance med
smé huller, f.eks. pa handtag eller
uglasserede bunde. Fugt, der kommer
ind i hullerne, kan forérsage, at
kogegrejet knaekker, nar det opvarmes.

Optoning af ked, fierkree, fisk:

e Anbring de frosne, uindpakkede
madbvarer pa et lille omvendt fad med en
beholder under eller pa et
opteningsstativ eller plastiksigte, sa
opteningsvaesken kan labe fra.

¢ Vend madvaren, nar halvdelen af
opteningstiden er géet. Del dem om
muligt, og fiern de stykker, der er
begyndt af te op.

Optoning af smer, portioner af kage,

kvark:

e Opto dem ikke helt i apparatet, men lad
dem opto feerdig ved stuetemperatur.
Det giver et mere ensartet resultat. Fjern
al metal- eller aluminiumemballage eller
alle metaldele helt fer optening.

Optoning af frugt, grontsager:

* Opto ikke frugt og grentsager helt i
apparatet, hvis de skal tilberedes
yderligere, mens de er ré. Lad dem opte
feerdig ved stuetemperatur.

e Du kan bruge en hgjere mikrobglgeeffekt
til at tilberede frugt og grentsager uden
at opte dem forst.

Feerdigretter:

e Faerdigretter i metalemballage eller
plastikbakker med metalldg kan kun
optes eller opvarmes i mikrobglgeovnen,
hvis disse er angivet som egnet til brug i
mikrobglgeovne.



14

e Du skal felge producentens anvisninger Tip til mikrobelgeovnen
pa emballagen (f.eks. fierne metallaget
og stikke hul pa plastfolien).

Du kan ikke finde oplysninger om meen- Se efter lignende madvarer. Forag eller forkort leeng-

gden for den tilberedte madvare. den af tilberedningstiden efter felgende regel: dob-
belt maengde = naesten den dobbelte tid, halv maen-
gde = halvdelen af tiden.

Madvaren er forsat ikke opteet, varm el- Angiv leengere tilberedningstid, eller veelg hejere mik-
ler tilberedt, efter tiden er udlobet. robelgeeffekt. Bemeerk, at hojere fade kreever leen-
gere tid og effekt.

Egnet kogegrej og materialer

Kogegrej / Materiale Mikrobglgeovn Lille grill

Ovnfast glas og porceleen (uden metal- X X X X
komponenter, f.eks. Pyrex, ildfast glas)

Glas og glaskeramik fremstillet af ild-
fast/frostsikkert materiale (f.eks. Arco-

flam), grillrist
Varmebestandig plast op til 200 °C 3 X

Husholdningsfim

Stegefade, der er fremstillet af metal,
f.eks. emalje, stabejern
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Kogegrej / Materiale Mikrobglgeovn Lille grill

Bageplade

Feerdigretter | emballage 3

1) Uden selv, guld, platin eller metalforkromning/dekorationer
2) Uden kvarts- eller metaldele, eller glasurer, som indeholder metaller

3 Folg producentens instruktioner om de maksimale temperaturer.

X velegnet e Mikrobglgerne skaber varmen direkte i
madvaren. Derfor kan alle steder ikke

-- ikke velegnet o ;
9 opvarmes pa samme tid. Du skal rere

Andre ting at taenke pa... rundt i eller vende de opvarmede retter,

e Madvarer har forskellige former og iseer ved storre maengder af mad.
kvaliteter. De er fremstillet i forskellige * Huviletiden angives i tabelleme. Lad
meengder. Derfor kan den kreevede tid madvaren veere enten i apparatet eller
og effekt til optening, opvarmning eller udenfor, sa varmen fordeles mere jesvnt.
tilberedning variere. Som en ¢ Du far bedre resultater med ris, hvis du
tommelfingerregel: dobbelt meengde = bruger flade, brede fade.
naesten dobbelt tid.

Mikrobglgefunktioner
Mikrobgelgeovn Skaber varmen direkte i madvaren. Brug den til at varme feerdigretter og

drikkevarer, til at opte ked eller frugt og til at tilberede grentsager og fisk.

Hurtig start Brug den til at aktivere mikrobelgefunktionen ved at berere sensorfeltet én
gang OK med maks. mikrobelgeeffekt. Driftstid: 30 sekunder.

Inglstilling af . 3. Tryk pa OK. Funktionen: Varighed er
mikrobglgefunktionen indstillet til 30 sekunder, og mikrobelger

1. Teend for apparat. begynder at fungere.

2. Berer = for at aktivere @ Hver berering af OK fejer 30
mikrobelgefunktionen. sekunder ekstra tid til: Varighed.
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Hvis du ikke beror OK  slukkes Indstilling af Kombi-funktionen

apparatet efter 20 sekunder. 1. Start af en ovnfunktion. Se "Start af en
4. Beror @ for at indstille funktionen: ovnfun\kﬁhon :
Varighed. Se under "Indstilling af 2. Beror =, og foretag de samme trin,
urfunktioner". som nér du indstiller

mikrobglgefunktionen.
Funktionerne findes ikke i Kombi-
funktionen: Favoritter, Slut tid, Set + Go,
Heat+Hold.

Nér tiden for funktionen:
Varighed er leengere end 7
minutter, afkortes
mikrobelgeeffekten til 600 W.

Den maksimale indstille af tiden IndStlllmg af funktionen til

for funktionen: Varighed er 90 Hurtig start
minutter. 1. Bereor om nedvendigt @ for at slukke
@ Du kan zendre apparate(’;.K
. = 2. Ror ved YR for at aktivere funktionen
mikrobelgeeffekten (berer = og Hurtig start,

derefter V eller A) samt

funktionen: Varighed © nar som
helst, nar mikrobelgefunktionen
erigang.

5. Nar den indstillede tid er gaet,

Hver berering af OK fajer 30 sekunder
ekstra til tiden Varighed.

Du kan aendre
mikrobelgeeffekten (se

udsendes et lydsignal i to minutter.
Mikrobelgefunktionen deaktiveres

automatisk. Berer et sensorfelt for at

slukke for lydsignalet.

"Indstilling af mikrobelgeeffekt").

3. Beror O for at indstille funktionens tid:
Varighed. Se under "Indstilling af
urfunktioner".

@ Mikrobglgefunktionen

, Eksempler pa anvendelse af
deaktiveres ved at berore @

effektindstillinger

@ Hvis du trykker pd = eller &bner Oplysningerne i tabellen er kun vejledende.

l&gen, stopper funktionen. For at
starte den igen skal du berare

OK.

e 1000 watt e Opvarmning af veesker

e 900 watt * Bruning ved starten af tilberedningen
e 800 watt e Kogning af grentsager

e 700 watt e Smeltning af husblas og smer
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e 400 watt Fortsat tiloeredning af maltider
e 300 watt Tilberedning af sarte madvarer
e 200 watt Opvarmning af babymad

Smékogning af ris
Opvarmning af sarte madvarer
Smeltning af ost

URFUNKTIONER

Tabel for urfunktioner

Q Minutur Til at indstille nedteelling (maks. 2 t og 30 min).
Denne funktion pavirker ikke apparatets drift.
Den kan ogsa aktiveres, nar apparatet er sluk-
ket.

Brug Q for at sla funktionen til. Tryk pa A eller
V for at indstille minutterne og pa OK for at

starte.
—)| Slut tid Til at indstille sluttiden for en ovnfunktion (maks.
23t 59 min).

Hvis du angiver tiden for en urfunktion, Indstilling af urfunktionstasterne

begynder tiden at teelle ned efter 5

sekunder. @

] ] ¢ For du bruger funktionerne:

@ Hvis du bruger urfunktionerne: Varighed, Slut tid, skal du
Varighed, Slut tid, deaktiverer forst indstille en ovnfunktion
apparatets varmelegemerne, nar og en temperatur. Apparatet
90% af den indstillede tid er slukkes automatisk.
gaet. Apparatet bruger e Du kan bruge funktionerne:
restvarmen til at lave maden Varighed og Slut tid
feerdig, indtil den indstillede tid samtidigt, hvis apparatet skal
er géet (3 - 20 minutter). teendes og senere slukkes

automatisk.

1. Veelg en ovnfunktion.
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Tryk pa O en eller flere gange, indtil
den enskede urfunktion og det
tilherende symbol vises i displayet.
Tryk pa A eller V for at indstille den
nodvendige tid.

4. Tryk pa OK for at bekrasfte.

Nér tiden er géet, udsendes et lydsignal.
Apparatet slukkes. Displayet viser en
meddelelse.

5. Tryk pa et sensorfelt for at stoppe
signalet.

Heat+Hold

Betingelser for funktionen:

3.

e Den indstillede temperatur skal veere
over 80 °C.

e Funktionen: Varighed er indstillet.

Funktionen: Heat+Hold holder feerdig mad
varm ved 80 °C i 30 minutter. Den
aktiveres, nér bagningen eller stegningen er
slut.

Funktionen kan aktiveres eller deaktiveres i
menuen: Grundindstillinger.

1. Teend for apparat.

AUTOMATISKE PROGRAMMER

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Hjeelp til tilberedning med
Opskrift automatik

Dette apparat har en reekke opskrifter, du
kan bruge. Opskrifterne er faste og kan ikke
gendres.

1.
2.

Teend for apparat.
Veelg menuen: Hjeelp til tilberedning.

Tryk pa OK for at bekresfte.
Veelg kategori og ret. Tryk pa OK for at
bekresfte.

Veelg en opskrift. Tryk pa OK for at
bekraefte.

3.

Veelg ovnfunktionen.
Indstil temperaturen til over 80 °C.

Tryk pa D en eller flere gange, indtil
displayet viser: Heat+Hold.

5. Tryk pa OK for at bekresfte.

Nar programmet er slut, udsendes et
lydsignal.

Funktionen forbliver aktiveret, selv om der
skiftes ovnfunktion.

3.
4.

Forlaengelse af tiden

Funktionen: Forlaengelse af tiden fortsaetter
ovnfunktionen, efter endt Varighed.

Det geelder for alle ovnfunktioner
med Varighed eller
Veegtautomatik.

1. Nar tilberedningstiden er géet,
udsendes et lydsignal. Tryk pa et
vilkérligt sensorfelt.

Displayet viser meddelelsen.
2. Tryk pa O for at sl& funktionen til eller

pé& <3 for at annullere.
3. Indstil leengden af funktionen.

4. Tryk pa OK.

Nér du bruger funktionen:
Manuel, bruger apparatet de
automatiske indstillinger. De kan
zendres som for andre
funktioner.

(i)



Hjeelp til tilberedning med
Vagtautomatik
Denne funktion beregner automatisk

stegetiden. For at bruge funktionen skal du
indtaste madens veegt.

1. Teend for apparat.
2. Veelg menuen. Hjeelp til tilberedning.

Tryk pa OK for at bekresfte.

8. Vaelg kategori og ret. Tryk pa OK for at
bekresfte.
4. Veelg funktionen: Veegtautomatik. Tryk

pa OK for at bekreefte.
BRUG AF TILBEHORET

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Isaetning af tilbehor

Grillrist:

Skub risten mellem ovnribbens skinner, og
sorg for, at fedderne peger nedad.

EKSTRAFUNKTIONER

Favoritter

Du kan gemme dine favoritindstillinger,
f.eks. varighed, temperatur eller

ovnfunktion. De findes i menuen: Favoritter.

Du kan gemme 20 programmer.

Du kan ikke gemme mikrobglge-
0g mikrobelgekombi-funktionet
som favoritprogrammer.
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5. Beror YA eller \Y for at indstille madens

vaegt. Tryk pa OK for at bekreefte.
Det automatiske program starter.
6. Du kan eendre veegten pa et vilkarligt

tidspunkt. Berer A\ eller V for at skifte
vaegten.

7. Nar tiden er géet, udsendes et
lydsignal. Tryk pa en tast for at
deaktivere signalet.

(i)

| nogle programmer skal maden
vendes efter 30 minutter.
Displayet viser en pamindelse.

@ e Alt tilbeher har sma
fordybninger foroven pé hejre
0g venstre side for at oge
sikkerheden. Fordybningerne
hindrer ogsa veeltning.

e Den hgjre kant rundt om
risten er en anordning, der
forhindrer kogegrejet i at
glide.

Gemme et program

1. Teend for apparat.

2. Veelg en ovnfunktion eller et automatisk
program.

3. Tryk en eller flere gange pa D, indtil
displayet viser: GEM.

4. Tryk pa OK for at bekresfte.
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Displayet viser den farste ledige plads
hukommelsen.

5. Tryk pa OK for at bekrasfte.

6. Indtast programmets navn.

Forste bogstav blinker.

7. Berer V eller 2\ for at skifte bogstavet.
8. Tryk pa OK.

Det neeste bogstav blinker.

9. Udfer trin 7 igen efter behov.

10. Tryk pa og hold OK nede for at gemme.
Du kan overskrive en plads i hukommelsen.
Nar displayet viser den farste ledige plads i

hukommelsen, skal du berere V eller A

og trykke pa OK for at overskrive et
eksisterende program.

Du kan aendre navnet pa et program i
menuen: Redigér programnavn.

Aktivering af programmet

1. Teend for apparatet.

2. Veelg menuen: Favoritter.

3. Bekraeft med et tryk pa OK,

4. Veelg navnet pé dit favoritprogram.
5. Bekreeft med et tryk pa OK.

Brug af barnesikringen

Bornesikringen forhindrer utilsigtet betjening
af apparatet.

1. Teend for apparat.

2. Beror samtidigt © og =, indtil

displayet viser en meddelelse.
Bearnesikringsfunktionen aktiveres ved at
gentage trin 2.

Panel Las

Denne funktion forhindrer en utilsigtet
2endring af ovnfunktionen. Du kan kun
aktivere den, nar apparatet er teendt.

1. Teend for apparat.
2. Veelg en ovnfunktion eller indstilling.

3. Tryk pa D en eller flere gange, indtil
displayet viser: Panel Las.

4. Tryk pa OK for at bekrasfte.

Beror © for at deaktivere funktionen.
Displayet viser en meddelelse. Berer )
igen, og derefter OK for at bekrasfte.

Nar du slukker for apparatet,
deaktiveres funktionen ogsa.

Set + Go

Med funktionen kan du indstille en
ovnfunktion (eller et program) og aktivere
den senere ved at bergre sensorfeltet én
gang.

Teend for apparat.

Veelg en ovnfunktion.

Tryk pa D en eller flere gange, indtil
displayet viser: Varighed.

Indstil tiden.

Tryk pa O en eller flere gange, indtil
displayet viser: Set + Go.

6. Tryk pa OK for at bekreefte.

Tryk pé et sensorfelt (undtagen for @) for at

starte funktionen: Set + Go. Den valgte
ovnfunktion starter.

o Qb=

Nar ovnfunktionen er slut, udsendes et
lydsignal.

@ e Panel Las er teendt, nar
ovnfunktionen virker.
e Menuen: Grundindstillinger
teender og slukker
funktionen: Set + Go.

Automatisk slukning

Af sikkerhedsgrunde slukkes apparatet
automatisk efter nogen tid, hvis en
opvarmningsfunktion er i gang, og du ikke
gendrer indstillingerne.

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5



Den automatiske slukning virker
ikke med funktionerne: Lys, Slut
tid, Varighed.

Displayets lysstyrke
Displayet har to lysstyrker:

o Aften/nat-lysstyrke - nar apparatet er
slukket, er displayets lysstyrke lavere
mellem 22.00 og 6.00.

e Dag-lysstyrke:

— nér apparatet er aktiveret.
— hvis du beror et sensorfelt under
aften/nat-lysstyrke (bortset fra

RAD OG TIP

& ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

@ Tabellernes temperaturer og
bagetider er kun vejledende. De
afheenger af opskrifterne samt af
kvaliteten og maengden af de
anvendte ingredienser.

Rad om ovnens szerlige
opvarmningsfunktioner

Hold varm

Brug denne funktion, hvis du vil holde
maden varm.

Temperaturen justeres automatisk til 80 °C.

Tallerkenvarmer

Til opvarmning af tallerkener og fade.

Fordel tallerkener og fade jesvnt p&
grillristen. Flyt stakkene rundt efter
halvdelen af opvarmningstiden (byt om pa
top og bund).

Den automatiske temperatur er 70 °C.
Anbefalet ovnrille: 3.

Haevning af dej
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TAND / SLUK), gér displayet tilbage
til dag-lysstyrke i de neeste 10
sekunder.

— hvis apparatet er slukket, og du
indstiller funktionen: Minutur. Nar
funktionen er feerdig, gér displayet
tilbage til aften/nat-lysstyrke.

Koleblaeser

Nér apparatet er teendt, aktiveres
koleblaeseren automatisk for at holde
apparatets overflader kalige. Hvis du
slukker for apparatet, karer blaeseren
videre, indtil apparatet er kolet af.

Du kan bruge denne automatiske funktion
med hvilken som helst gnsket dejopskrift.
Den giver gode forhold for hasvning. Leeg
dejen i et fad, der er stort nok til haevning,
og deek den til med et fugtigt viskestykke
eller film. Sast en grillrist péa ribbe 1, og saet
fadet ind. Luk lagen, og indstil funktionen til
haevning af dej: Haevning af dej. Indstil den
onskede tid.

Bagning

e Din ovn kan have andre bage-/
stegeegenskaber end den ovn, du
havde fer. Tilpas dine saedvanlige
indstillinger (temperatur, tilberedningstid)
og ovnriller efter tabellernes angivelser.

e Producenten anbefaler, at du bruger den
laveste temperatur forste gang.

e Huvis du ikke kan finde indstillingerne til
en bestemt opskrift, kan du bruge den
opskrift, der ligner mest.

e Bagetiden kan kan forlaenges med 10 -
15 minutter, nér du bager pa mere end
én ribbe.

e Kager og bagveerk med forskellig hejde
kan brune ujeevnt i starten. | sa fald ber
temperaturindstillingen ikke aendres.
Forskellene udlignes under bagningen.

e Ved leengere bagetider kan man slukke
for ovnen cirka 10 minutter for bagetiden
er slut, sa restvarmen kan udnyttes.

Nar du tilbereder frosne madvarer, kan

pladerne i ovnen "sla sig" under bagningen.
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Nar pladerne retter sig ud, nér de er kolet

af.

Bagetip
Kagens bund er ikke brunet Forkert ovnrille. Seet kagen i en lavere ovn-
nok. rille.

Kagen falder sammen og Bagetiden er for kort. Forleeng bagetiden. Du kan

bliver kleeg, Klistret eller med ikke nedsaette bagetiden

vandstriber. ved at vaelge hgajere tem-
peraturer.

Kagen er for tor. Der er for lav ovntemperatur. Skru op for ovntemperaturen,
naeste gang du bager.

Kagen bliver ujgevnt brun. Ovntemperaturen er for hgj, Veelg en lavere ovntempera-
og bagetiden er for kort. tur og leengere bagetid.
Kagen er ikke klar pa den an- Der er for lav ovntemperatur. Skru en smule op for ovn-
givne bagetid. temperaturen, nseste gang
du bager.

Bagning pa én ovnribbe
Bagveerk i form

Madvare Tem- Tid (min.)
peratur
(°C)

Geerkrans eller croissant Varmluft 150 - 50-70 2
160

Sponge cake / Sandk- Varmluft 140 - 35 - 50

age 150
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Madvare Tem- Tid (min.)
peratur
(°C)

Teertebund - merdej ) Varmluft 170 - 10-25 2
180
Apple pie /Ableteerte (2 Varmluft 70 - 90

forme, 20 cm diameter,
forskudt pa skra i ovnen)

Kvargkage, plade 2 Over-/under- 160 - 60 - 90
varme 170
1) Forvarm ovnen.
2 Brug en grill/bradepande.
Bagveerk pa bageplader
Madvare Temper- Tid (min.) Ovnrille
atur (°C)
Kringle Over-/under- 170 - 190 30 - 40
varme
Brod (grovbrad) 7) Over-/under-
varme

160 - 180 30 - 60

Rolader) Over-/under- 180 - 200 10-20
varme
Smaer-/sukkerkager, bis- Over-/under- 190 - 210 20-30

tik 1) varme
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Madvare Temper- Tid (min.)
atur (°C)
1

Frugtteerter (pa geerdej/ Over-/under- 170 35 -55
rort dej) 2 Vemme

Geerkager med bladt fyld Over-/under- 160 - 180 40 - 80
(f.eks. kvark, flade, varme

creme) 1)

1) Forvarm ovnen.

2 Brug en grill/bradepande.

Lagkagebunde
Madvare Temper- Tid (min.) Ovnrille
atur (°C)
Lagkagebunde af merde;j Varmluft 150 - 160 10-20
Short bread / Merdejsk- Over-/under- 20-30

age / Kagesnitter?) Ve

Marengs Varmluft 80 - 100 120 - 150

Lagkagebunde af geerdej Varmluft 150 - 160 20 -40

Smat geerbred?) Over-/under- 190 - 210 10-25
varme

Small cakes / Sma ka- Over-/under- 20- 35

ger?) varme

1) Forvarm ovnen.
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Souffleer og gratiner

(°C)

Pastaretter Over-/under- 180 - 200 45 - 60
varme

Grontsagsgra- Turbogrill 160 - 170 15 - 30

tin 1)

Sade souffleer Over-/under- 180 - 200 40 - 60
varme

Fyldte Varmluft 160 - 170 30 - 60

grontsager

1) Forvarm ovnen.

Bagning pa flere ribber
Brug funktionen: Varmluft.

Bagveerk pa bageplader

I I A
Vandbakkelser/fledeka- 160 - 180 25 - 45
ger

1) Forvarm ovnen.

Kiks/smakager/terkager/boller

Lagkagebunde af 150 - 160 20 - 40 1/3
mordej

Lagkagebunde af rort 160 - 170 25-40

dej
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Makroner 100 - 120 40 - 80
Lavtemperaturstegning Kog/steg altid uden l&g, nar du

Brug denne funktion til at tilberede more, bruger denne funktion.
magre kadstykker og fisk. Funktionen kan
ikke anvendes til opskrifter som tyndsteg
eller fedtindholdig flaeskesteg.

1. Svits kadet i en pande pa
kogesektionen pa en meget hoj
indstilling i 1-2 minutter pa hver side.

| de ferste 10 minutter kan du indstille en 2. Leeg kedet i den varme bradepande pa
ovntemperatur mellem 80 °C og 150 °C. grillristen i ovnen.
Standard er 90 °C. Nar du har indstillet 3. Veelg funktionen:
temperaturen, fortseetter ovnen med at Lavtemperaturstegning.
tilberede ved 80 °C. Brug ikke funktionen til
fierkree.
Madvare Maengde Temperatur Tid (min.)
(°C)
Roastbeef 1000 - 1500 g 160 120 - 150 1
Kalvesteg 1000 - 1500 g 150 120 - 150
Pizza
= I N
Pizza (tynd bund)?) 200 - 230 15-20
Teerter 180 - 200 40 - 55
Quiche Lorraine (fyldt 170 -190 45 - 55
teerte)
Cheesecake 140 - 160 60 - 90

Grontsagsteerte 160 - 180 50 - 60
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Madvare Temperatur (°C) Tid (min.)

Teerte med butterdej? 160 - 180 45-55
Piroger (russisk udgave 180 - 200 15 - 25
af calzone)?)

1) Forvarm ovnen.

2 Brug en grill/bradepande.

Stegning e For at forhindre at kedsaften eller
fedtstoffet braender pa péa bradepanden,

e Brug varmefast kogegrej til stegning (felg kan du komme lidtt vaeske i grill /

producentens anvisninger). bradepanden.
e Store stege kan steges direkte i grill / « Stegen vendes efter behov (efter 1/2 -
bradepanden (hvis den findes) eller pa 2/3 af tilberedningstiden)
grillristen med gril! / bradepanden under. Store stege og fierkras dr'yppes med
¢ Soteg magert ked i bradepﬂanden med stegesky flere gange under stegning.
. ':Fit'(?% holgelr rk])edre pa Igeisaﬁe;w. Det giver bedre stegningsresultater.
t ked, der skal have spred skorpe e Du kan slukke apparatet ca. 10 minutter
Is;vaer, kan steges i bradepanden uden for stegetiden er slut og bruge
ag.
e Det anbefales, at du tilbereder kad og restvarmen.
fisk pa 1 kg og derover i apparatet.

Stegetabeller
Oksekod
Madvare Mangde Tempera- Tid (min.)
tur (°C)
Grydes- Over-/ 1-1,5kg 200 230 60 - 80
teg under-
varme
Svin
Madvare Maengde Effekt Tempera- Tid (min.)
tur (°C)
Bov, nak- Tur- 1-1,5kg 200 160 - 180 50-70
kekam, bogrill
skinkes-
teg
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Svine- Tur- 7509 -1
skank bogrill kg
(forkogt)

Kalveked

Kalves- Tur-
teg bogrill
Kalve- Tur- 1,6-2kg 200
skank bogrill
Lammekad
Madvare Mzen- Effekt
gde (kg)
Lam- Tur- 1-15
mekelle, bogrill
lammes-
teg
Fjerkree
Madvare Maen- Effekt
gde
Udskéret Tur- 200 -
fierkree bogrill 2509/
stk.
Kylling, Tur- 400 - 200
halveret bogrill 5009/
stk.
Kylling, Tur- i =18 200
poulard bogrill kg
And Tur- 1,5-2 200
bogrill kg
Fisk (dampet)
Madvare Maen- Effekt
gde (kg)
Hel fisk Over-/ 1-15
un-
der-

varme

Tempera- Tid (min.)

tur (°C)

150 - 170 60 -75

Tempera- Tid (min.)

tur (°C)

160 - 180 50-70

160 - 180 75 -100 1
Tempera- Tid (min.)
tur (°C)
150 - 170 50-70

Tempera- Tid (min.)
tur (°C)

200 - 220 20 - 35

190 - 210 25 - 40 1
190 - 210 30 - 45 1
180 - 200 45 - 65 1
Tempera- Tid (min.)

tur (°C)

210 - 220 30 - 45
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Retter
Madvare Maen- Effekt Tempera- Tid (min.) Ovnrille
gde (kg) (W) tur (°C)
Desserter Var- 160 - 180 20 - 35
mluft
Krydrede Var- 400 - 160 - 180 30 - 45
retter med mluft 600
ra ingre-
dienser
(kartofler,
grontsag-
er)
Lille grill e Grill kun flade stykker af kad eller fisk.

e Forvarm altid den tomme ovni 5
minutter med grillfunktionerne.

e Grill altid med hojeste
temperaturindstilling. .

e St risten i den ovnrille, der anbefales i PAS PA! Grill altid med
grilltabellen. ovnlagen lukket.

e Saet altid bradepanden pé forste ovnrille,
sa& den kan opsamle fedtet.

Lille grill
Madvare Temperatur Tid (min.) Ovnrille
(C) 1. side
Roastbeef, me- 210 - 230 30 - 40 30 - 40 1
dium

Svinefilet 210 - 230 30 - 40 30 - 40

Lammefilet 210 - 230 25-35 20-35
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Stor grill
Madvare Tid (min.)
1. side
Burgers / Burgere 9-13 8-10
Palser 10-12
Toast / Toastbred
Frosne madvarer e Daek den ikke til med en skl eller en
tallerken. Det kan forleenge
e Tag maden ud af emballagen. Leeg den opteningstiden.

pa en tallerken.

Pizza, frossen 200 - 220 & = 26
Pizza, kold 210 - 230 131-25
Pommes Frites, 210 - 230 20 - 30
tynde?

Gronsager / Kroket- 210 -230 20-35
ter?)

Lasagne/Cannelloni, 170 - 190 35 - 45
frisk

Kyllingevinger 190 - 210 20 - 30

1) Vend produktet 2 eller 3 gange under stegning.
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Tabel for dybfrosne feerdigretter

Madvare Temper- Tid (min.)
atur (°C)

Frossen pizza®) Over-/undervarme som angi- som angivet pa
vet p& pakken
pakken

Flutesd Over-/undervarme som ang|— som angivet pa
vet pa pakken
pakken

1) Forvarm ovnen.

2) vend produktet 2 eller 3 gange under stegning.
3) Forvarm ovnen.

Optoning * Daek ikke foden til med et fad eller en
tallerken, da det kan forlaenge
opteningstiden.

e Tag maden ud af emballagen og leeg
den pa en tallerken.
e Brug den farste ovnrille fra neden.

Mad- Maengde Optoning- Efter- Bemaerkning
vare stid (min.) optoning
(min.)

Kylling 1 kg 100 - 140 20-30 Laeg en kyllingen pa en omvendt
underkop i en spisetallerken. Ven-
des undervejs.

500 g 90 - 120 20-30 Vendes undervejs.

Jord- 300 g 30 - 40 10 - 20
baer

Flade 2x200g 80 - 100 10-15 Pisk fleden, mens den stadig er lidt
frossen nogle steder.
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Henkogning ¢ Fyld glassene ens og luk med en bajle.
. . ¢ Glassene mé ikke rere hinanden.
* Brug kun standardhenkogningsglas i e Heeld ca. 1/2 liter vand p& bagepladen,

samme storrelse.

e Brug ikke glas med skrue- og bajonetldg
eller metaldaser.

e Brug forste rist fra neden til denne

sé& luften i ovnen er tilstraskkelig fugtig.
Sluk for ovnen, eller seet temperaturen
ned til 100 °C, nar vaesken i glassene
begynder at simre (i 1 liter-glas efter ca.

funktion. 8 :
e Stil hgjst seks 1 liters henkogningsglas 35 - 60 minutter) (se tabellen).
pa bagepladen.
Beerfrugter
Madvare Temperatur (°C) Tilberedningstid, Kog feerdig ved

til vaesken begynd- 100 °C (min.)
er at simre (min.)

Jordbeer/blabasr/ 160 - 170 35 - 45 -

hindbaer/modne stik-
kelsbaer

Stenfrugter

Madvare Temperatur (°C) Tilberedningstid,
til vaesken begynd-

er at simre (min.)

Kog feerdig ved
100 °C (min.)

Peerer/kveeder/ 160 - 170 35 - 45 10-15
svesker

Grontsager

Madvare Temperatur (°C) Tilberedningstid, Kog feerdig ved

til veesken begynd- 100 °C (min.)
er at simre (min.)

Guleredder? 160 - 170 50 - 60

Blandet pickles 160 - 170 50 - 60

1) Lad dem sté i ovnen, efter at den er blevet slukket.

Torring
Bonner 60 - 70

Suppegrentsager 60 - 70
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Krydderurter 40 - 50

Abrikoser 60 - 70

Peerer 60 - 70
Brod

Det anbefales ikke at forvarme.

Franskbrad 180 - 200 40 - 60
___—
Croissant 160 - 180 40 - 60
___—
Grovbred 180 - 200 50-70
___—
Flerkornsbred 170-190 60 - 90

Tilberedningstabeller til

mikrobolgeovn
Optening af ked
Madvare Effekt (W) Mangde Tid (min.) Hviletid Bemaarkn-
(<) (min.)
Hele kedud- 200 10- 12 10- 15 Vendes un-
skeeringer dervejs.
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Madvare Effekt (W) Maengde Tid (min.) Hviletid Bemaarkn-
(<) (min.)

Blandet 10-15 10-15 Vendes, nar

hakket kad halvdelen af
tiden er géet
- opteede
dele fiernes.

Optening af fierkree

Madvare Effekt (W) Mangde Tid (min.) Hviletid Bemarkn-
(9) (min.)

Kylling 1000 25-30 10 - 20 Vendes, nar
halvdelen af
tiden er gaet
- tildeek
opteede
dele med
alufolie.

Kyllingelar 100 - 200 10-15 Vendes, nar
halvdelen af
tiden er gaet
- tildaek
opteede
dele med
alufolie.
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Optening af fisk
Madvare Effekt (W) Meaengde Tid (min.) Bemaarkn-
(<))
Hel fisk 10-15 16-20 Vendes un-

dervejs.

Optening af pelser

Madvare Effekt (W) Mezengde Tid (min.) Hviletid Bemaarkn-
(<) (min.)

Skiveskaret 100 20 - 40 Vendes un-
polse dervejs.

Optening af mejeriprodukter

Madvare Effekt (W) Meaengde Tid (min.) Hviletid Bemaarkn-
(<)) (min.)

Kvark 10- 15 25 - 30 Fjern alumi-
niumsdele -
vendes, nar
halvdelen af
tiden er

Ost 100 250 3-5 30 - 60 Fiern alumi-
niumsdele -
vendes, nar
halvdelen af
tiden er
gaet.
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Optening af kager/bagveerk

Effekt (W) Tid (min.) Hviletid Bemaerkn-
(min.)

Geerdej 1 stk. 15-20 Vend pla-
den, nar
halvdelen af
tiden er
gaet.

Kage med 1 stk. 15 - 20 Vend pla-

creme den, nar
halvdelen af
tiden er
gaet.

Frugtkage 1 stk. 115=20 Vend pla-
den, nar
halvdelen af
tiden er
gaet.

Skiveskaret 500 g 10-15 Vendes un-

bred dervejs.
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Optening af frugt

- (W) - (mln ) Bem&rkn-
(<)

Jordbeer 10- 15 Daekkes un-
der
optening -
omrares,
nar halvde-
len af tiden
er gaet.

Tilberedning/Smeltning

- (W) - (mln ) Bemarkn-
()

Chokolade/ 150 Omreres
chokoladeo- undervejs.
vertraek

Optening - opvarmning

- (W) - (mln ) m

Babymad i 200 g Omrores,

glas nar halvde-
len af tiden
er gaet -
tiek temper-
aturen.
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Effekt (W) Tid (min.) Hviletid Bemaarkn-
(min.)

Feerdigretter 400 - 500 g 14 - 20 Fjern alumi-
niumslag -
vendes, nar
halvdelen af
tiden er
gaet.

Meelk 1000 1 kop ca. 1:15-1:45 - Seet en ske i

200 ml skalen.

Sovs 200 ml Omrores

undervejs.
Kogetabel

Hel fisk 500 g Daekkes til
under tilber-
edning -
vend skalen
flere gange
under tilber-
edning.
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Effekt (W) Tid (min.) Hviletid Bemaarkn-
(min.)

Grontsager, 5009 12-16 Tilfej ca. 50
kort kogetid, ml vand,
friske 1) daekkes un-

der tilber-

edning,

omrgres un-

dervejs.
Grontsager, 5009 14 - 20 - Tilfej ca. 50
lang koge- ml vand,
tid, friske 7) daekkes un-

der tilber-

edning,

omrgres un-
Bagte karto- 1000 800 g + 600 5=7 300 W/15 - Deekkes un-
fler ml 20 der tilber-

dervejs.
edning,

omrgres un-
dervejs.

Popcomn 1000 3-4 - Leeg pop-
cornene pa
en tallerken
pa nederste
niveau.

1) Tibered alle grentsagerne med Iag pa skalen.
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Tabel, Kombi-funktion
e Kun for udvalgte modeller.

Madvare Kogegrej

Kylling, 2
stk., hal-

veres (2 x
600 g)

Glasfad med sigte

kartoffelgra- Gratinret

tin (1 kq)

Nakkefilet
(1100 g)

Glasfad med sigte

300 220 40 2

300 200 40 2

300 200 70 1

e Brug funktionerne: Lille grill og
mikrobelgeovn.

Bemaerkn-
ing

Vend efter 20
min., hviletid
5 min.

10 min. hvile-
tid
Vend ind im-

ellem, 10
min. hviletid.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Bemaerkninger om renggring

e Aftor apparatets front med en blad klud
opvredet i varmt vand tilsat et
rengeringsmiddel.

e Metalflader rengeres med et aimindeligt
rengeringsmiddel.

e Rengor altid apparatet indvendigt efter
brug. Ophobning af fedt eller andre
madrester kan medfere brand.

e Fastsiddende snavs fiernes med et
specielt ovnrensemiddel.

e Rengor alt tilbeher efter hver brug og lad
det torre. Brug en bled klud opvredet i
varmt vand tilsat et rengeringsmiddel.

e Hvis der anvendes non-stick-tilbeher:
Brug ikke skrappe rengeringsmidler,
skarpe genstande eller opvaskemaskine
til rengering. Det kan beskadige non-
stick-beleegningen.

e Tor ovnen, ndr ovnrummet er vadt efter
brug.

Udtagning af ovnribberne

Kontroller, at apparatet er koldt, for det
rengeres. Der er risiko for forbraending.

Fjern ovnribberne for at rengoere apparatet.

1. Treek forsigtigt ovnribberne opad og ud
af det forreste opheeng.

-

st

\3

2. Treek forenden af ribben veek fra
sideveeggen.

3. Loft ovnribberne op af det bageste
opheeng.

Montér ovnribberne i omvendt raskkefolge.

T T

Udskiftning af peeren

Leeg en klud i bunden af apparatets rum.
Det forhindrer, at glasset og rummet
beskadiges.
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1. Sluk for apparatet.
2. Tag sikringerne ud pa el-tavlen, eller

& ADVARSEL! Fare for dedsfald
sluk p& gruppeaforyderen.

ved elektrisk stod! Aforyd
sikringen, inden du udskifter

peeren.
Peeren og glasset kan blive Den gverste pzere
varmt. 1. Drej deskglasset mod uret for at fierne
det.
/1\ PAS PA! Hold altid 2. Cor glasset rent.
halogenpzeren med en kiud for 3. Udskift paeren med en passende 300
at forhindre fedtrester i at °C varmefast paere.
breende fast pa paeren. 4. Montér lampeglasset.
FEJLFINDING

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Hvis noget gar galt...

Ovnen bliver ikke varm. Ovnen er slukket. Teend for ovnen.
Ovnen bliver ikke varm. Der er ikke foretaget de Se efter, om indstillingerne er
nedvendige indstillinger. rigtige.
Ovnen bliver ikke varm. Bernesikringen er aktiveret. Se under "Brug af bernesik-
ringen".
Ovnen bliver ikke varm. Fejlstramsreleeet har afbrudt Se efter, om fejlen skyldes en
stremmen. defekt sikring. Kontakt en

kvalificeret installater, hvis
fejlstramsreleeet afbryder
stremmen flere gange i traek.

Displayet viser en fejlkode, Der er en elektrisk fejl. e Sluk for ovnen med ejen-
der ikke stér i tabellen. dommens/husets sikring,
eller sla releeet pé tavien
fra, og taend igen.
e Kontakt kundeservice,
hvis fejlkoden vises i dis-
playet igen.



Problem Mulige arsager Afhjaelpning

Serviceoplysninger Typeskiltet er placeret pa apparatets
. . . frontramme. Typeskiltet méa ikke fiernes fra
Hvis du ikke selv kan lese problemet: ovnrummet.

Kontakt forhandleren eller et autoriseret
servicecenter.

De nedvendige oplysninger til
servicecentret er angivet pa typeskiltet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne her:

Model (MOD.) s

Serienummer (S.IN.)

MILJOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet L’.\) apparater, der er maerket med symbolet E,
Anbring emballagematerialet i passende sammen med husholdningsaffaldet. Lever
beholdere til genbrug. Hjeelp med at produktet tilbage til din lokale

beskytte miliget og menneskelig sundhed genbrugsplads eller kontakt din kommune.

samt at genbruge affald af elektriske og
elektroniske apparater. Kasser ikke
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