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Condições de garantia
As condições de garantia aplicáveis a este produto estão sujeitas àquelas pu-
blicadas pelo governo do país em questão. Detalhes referentes ao mesmo pa-
clem ser obtidos do vendedor que forneceu o aparelho. Para reckamações em 
garantia o recibo de venda deve ser apresentado.

Aqui você encontra...
Leia cuidadosamente as informações contidas nesta brochura antes de colocar 
o aparelho em funcionamento. Aqui encontra indicações importantes referen-
tes à sua segurança, ao uso, à conservação e à manutenção do aparelho para 
que tenha prazer em usá-lo.

Caso venha a ocorrer uma falha, consulte primeiro o capítulo «Se alguma coisa 
não funcionar». Falhas menores podem, muitas vezes, ser eliminadas pelo 
próprio utilizador, economizando-se, desta forma, custos desnecessários com 
assistência.

Guarde cuidadosamente este manual de instruções. Se for o caso, entregue-
o ao novo proprietário do aparelho para a segurança e informação do mesmo.

Os seguintes símbolos são utilizados neste manual de instruções:

= O triângulo de advertência adverte-o dos perigos para a sua saúde ou 
dos danos que podem ser causados no aparelho.

� Aqui encontra conselhos e observações.
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Indicações de segurança
� A superfície de grelhar/placa de cozinhar só é adequada para ser integrada 

num balcão de serviço. Ela não pode ser utilizada sem estar integrada!
� Manutenção e reparação do aparelho devem ser executadas exclusivamente 

por um técnico autorizado e segundo as normativas de segurança vigentes. 
Trabalhos realizados não conformes comprometem a sua segurança.

� Perigo de queimaduras! A superfície de grelhar/placa 
de cozinhar fica quente quando em funcionamento. 
Cuidado! Manter as crianças afastadas do aparelho.

� O aparelho serve exclusivamente para a preparação de alimentos em uso 
doméstico.

� A placa vitrocerâmica é muito estável e aguenta sem problemas choques 
leves e médios, bem como esforços superficiais. Evite no entanto esforços 
punctiformes, como p. ex. recipientes de especiarias ou garrafas que caiam 
sobre a placa. Pancadas com objectos pontiagudos podem provocar a 
ruptura da superficie vitrocerâmica. 

� Em caso de fissuras, rachaduras ou rupturas na superfície vitrocerâmica, 
desligar imediatamente o aparelho. Desligar o fusível. Chamar a Assistência 
Técnica.

� Não faça nunca flambées por baixo de um exaustor - a gordura que 
se encontra no filtro pode-se inflamar!

� O cabo de conexão não deve ficar em contacto com a superfície vitrocerâmica 
quente.

� Cuidado! Gorduras e óleos sobreaquecidos podem autoinflamar-se. 
Alimentos com gorduras e óleos devem ser preparados sob observação. 
Gorduras e óleos em chamas nunca devem ser apagados com água!

� A superfície de grelhar/placa de cozinhar não pode ser usada como superfície 
para depositar objectos.

� Tenha cuidado ao trabalhar com outros aparelhos! Os condutores de conexão 
não devem entrar em contacto com a superfície de grelhar/placa de cozinhar.

� Não colocar papel alumínio ou plástico sobre a superficie 
vitrocerâmica. Manter distante da superfície vitrocerâmica quente tudo o 
que pode derreter como, p. ex., plásticos, folhas plásticas e açúcar. 
Remover imediatamente o material derretido, quando ainda quente, da 
superfície vitrocerâmica com o raspador juntamente fornecido para evitar 
danificações.

� Evite queimar novamente sujidades que estão queimadas sobre a superfície 
vitrocerâmica.

� Depósitos calcários danificam a superfície vitrocerâmica.
� Não utilize, em hipótese alguma, agentes de conservação à base de silicone 

na superfície vitrocerâmica!
Observe as indicações de limpeza e conservação.
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O uso da superfície de grelhar/
placa de cozinhar
Antes da primeira utilização

– Antes da primeira preparação de alimentos, a superfície vitrocerâmica 
precisa de ser limpa com um pano húmido e um pouco de detergente. 
A seguir, seque-a com um pano sem pêlos.

A superfície de grelhar/placa de cozinhar

� A superfície vitrocerâmica é estável a choques de temperatura (frio e calor) 
e muito resistente. 

� Ao ligar a superfície vitrocerâmica, é provável que se ouça brevemente um 
zumbido do aquecimento. Isto é uma questão técnica e não exerce 
nenhuma influência sobre a qualidade e o funcionamento do aparelho.

� Aludimos que arranhões na superfície vitrocerâmica surgidos devido à 
limpeza imprópria ou por cortar alimentos com facas sobre a mesma não 
exercem influência negativa sobre o funcionamento do aparelho. Este 
arranhões só causam um mau aspecto.

Utilização das zonas de cozinhar
Observe as indicações de segurança!

Após a primeira conexão e a seguir a uma falha da corrente eléctrica é 
efectuado um teste automático do controlo.

Importante!
No momento de configuração automática da sensibilidade dos sensores não 
podem estar situados objectos sobre os sensores. 

As teclas de sensor funcionam da seguinte forma: tocar brevemente com a 
ponta do dedo nos círculos com símbolo da superfície vitrocerâmica. Cada 
accionamento correcto é confirmado com um sinal acústico.

Ligar a placa de cozinhar

Tocar no sensor LIG-DESL até que soe um 
sinal..

Os indicadores dos níveis de cozimento 
mostram um «0». 
O aparelho está no estado de prontidão 
para entrar em funcionamento (modo 
standby).

O estado de prontidão para entrar em funcionamento volta a desligar-se 
automaticamente se dentro de 10 segundos não for activada nenhuma zona 
de cozinhar.

Os níveis de cozimento

O nível de cozimento desejado pode ser 
seleccionado através do sensor Menos. 
Se tocar na tecla de sensor Menos, a 
zona de cozinhar começa a funcionar 
no nível 4.

Ajustar em seguida o nível de cozimen-
to desejado com os sensores Mais e 
Menos. 

 

Voltar a desligar a zona de cozinhar seleccionada

Tocar no sensor Menos até que o nível de cozimento 0 seja indicado, 
ou 
Tocar simultaneamente nos sensores Mais e Menos.

Nível de cozimento Apropriado para
1-3 aquecer, manter quente 

amolecer, descongelar

4-5 cozinhar a vapor, estufar,
cozinhar

6-8 assar, fritar

9 aquecer grandes quantidades

Nível de grelhar Apropriado para
1-4 manter quente

5-7 grelhar brandamente

6-9 grelhar intensivamente

e
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O sistema automático para levar a fervura

A zona de cozinhar/zona de grelhar 
dispõe de um sistema automático 
para levar a fervura. O processo de 
levar a fervura é efectuado com a 
potência máxima. A duração do 
processo de levar a fervura depende 
do nível de cozimento seleccionado 
após a activação. 

Após o decurso do processo de levar 
a fervura, a zona de cozinhar comuta 
de volta para o nível do cozimento 
seleccionado.

Seleccionar o nível de cozimento 9 com 
o sensor Menos.

No indicador dos níveis de cozimento 
surge um ponto.

Ajustar agora dentro de 10 segundos o 
nível de continuação do cozimento 
desejado 1 - 8 com o sensor Menos.

Se o accionamento ocorrer após a casa decimal desaparecer, o processo de 
levar a fervura deixa de estar activo.

Os indicadores de aquecimento das zonas de 
cozinhar

Enquanto a zona de cozinhar ainda estiver 
quente, depois de se desligar a zona de 
cozinhar surge um «H» no indicador.

Zona de cozinhar de duplo circuito

Normalmente é aquecido o diâmetro menor da zona de cozinhar. 
Para assadeiras ou panelas grandes, pode ser ligado o circuito externo da 
zona de cozinhar.

A conexão de circuito duplo da respectiva 
zona de cozinhar pode ser efectuada 
somente após a activação e ligação da 
zona de cozinhar correspondente. 
Seleccionar um nível de cozimento deseja-
do de 1-9. Carregar na tecla de circuito 
múltiplo para conectar o segundo circuito 
de aquecimento. A lâmpada de controlo 
acende-se.

Para o desligamento da conexão de circuito duplo / circuito triplo, a zona de 
cozinhar correspondente deve estar activada. Carregando-se novamente na 
tecla de circuito múltiplo, desliga-se os circuitos externos de aquecimento. As 
lâmpadas de controlo apagam-se.

Indicações referentes ao uso de panelas correctas

Utilize apenas panelas com fundo plano e liso.

Panelas com fundos arredondados alongam consideravelmente os tempos de 
cozimento e aumentam o consumo de energia. Panelas com fundos ásperos 
arranham as placas vitrocerâmicas quando são deslocadas. Em panelas de 
vidro temperado ou porcelana devem ser observadas as indicações dos 
fabricantes.

Escolha panelas de diâmetros adequados à zona de cozinhar.

Assim economiza energia e tempo de cozimento e evita o sobreaquecimento 
das zonas de cozinhar.

Sempre que possível, coloque uma tampa na panela.

Se cozinhar com a panela devidamente tapada, economiza muita energia. 
Líquidos e alimentos apenas transbordam se a temperatura estiver demasiado 
alta. A temperatura pode ser ajustada correctamente para as zonas de 
cozinhar. Com um pouco de prática, o utilizador terá facilidade em escolher 
os níveis correctos de cozimento e, mesmo colocando a tampa, não haverá 
perigo de transbordo.

Nível de 
cozimento

Duração 
Processo levar a 

fervura
em min:seg

1 01:22
2 02:44
3 04:24
4 05:28
5 06:50
6 01:22
7 02:44
8 02:44
9 – : –
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O desligamento rápido

Com o sensor LIG-DESL é possível desligar 
rapidamente todas as zonas de cozinhar.

Bloqueio de sensores (segurança para crianças)

Com o bloqueio de sensores é possível proteger o aparelho de um acciona-
mento involuntário. Com o bloqueio activado, continuam à disposição as se-
guintes funções:

� O desligamento rápido (sensor LIG-DESL)
� A desactivação do bloqueio

Activar o bloqueio
Tocar no sensor de bloqueio até que soe um sinal 
acústico. A lâmpada de controlo do bloqueio 
acende-se e desaparece poucos segundos de-
pois. O bloqueio está activado, todas as teclas 
são bloqueadas. Ao tocar num sensor soa um si-
nal e a lâmpada de controlo do bloqueio acende 
brevemente. O bloqueio também permanece ac-
tivo após a desconexão (com o sensor LIG-DESL).

Desactivar o bloqueio
Tocar no sensor de bloqueio até que soe um sinal 
acústico. A lâmpada de controlo do bloqueio 
acende-se e desaparece poucos segundos 
depois. 

Sistema de limitação do tempo de 
funcionamento (dispositivo de segurança para 
períodos de férias)

O aparelho possui um sistema automático de limitação do tempo de funcio-
namento. Este sistema evita que o aparelho fique em funcionamento não in-
tencionalmente por um longo período de tempo. O decurso da limitação do 
tempo de funcionamento depende do nível de cozimento ajustado, quer dizer: 
Quanto mais alto for o nível de cozimento ajustado, tanto mais rapidamente é 
desligado.

A limitação do tempo de funcionamento funciona separadamente para cada 
uma das zonas de cozinhar.

Assim que o dispositivo de desligamento automático tiver desligado o sistema 
de comando, aparece no display um «H» se houver calor residual. Se carregar 
na tecla LIG/DESL, o sistema de comando volta a ficar pronto para o funcio-
namento.

Grelhar

= Não utilize azeite para grelhar. Restos de azeite queimados só podem ser 
removidos com muita dificuldade.

– Pré-aquecer o grelhador no nível 9 por aprox. 5 minutos imediatamente 
antes de grelhar.

– Colocar a massa ou a carne directamente na vitrocerâmica. Não utilize papel 
de alumínio ou similares.

– Grelhar ambos os lados da carne no nível 9 até que eles se soltem da su-
perfície vitrocerâmica. Desta forma, o suco da carne permanece na mesma.

– A seguir, baixar, eventualmente, o nível de grelhar (p. ex. para o nível 6) e 
grelhar até a carne ficar pronta. No caso de pedaços de carne grossos e 
salsichas, virá-los várias vezes.

– De cada vez que grelhar, remova os resíduos do alimento grelhado com o 
raspador.

� Se o aparelho foi utilizado num nível de grelhar baixo, antes de vol-
tar a colocar carne sobre o grelhador, volte a aquecê-lo no nível 9.

� Unte a superfície vitrocerâmica com óleo. Carne magra pode ser untada 
com óleo.

� Ao grelhar alimentos muito gordurosos, limpar cuidadosamente com 
papel de cozinha a gordura que escorre.

� No caso de carne que ficou de molho no tempero, remover a gordura 
supérflua e os temperos mais grossos (como cebola, folhas ou tomilho).

� Considere que grandes quantidades de alimentos necessitam de mais 
tempo de cozimento do que pequenas quantidades. Recomendamos, 
portanto, grelhar pequenas quantidades de cada vez.

Nível de 
cozimento

O desligamento ocorre 
após

9 1 hora

8
7
6

2 horas

5 3 horas

4 4 horas

3
2

5 horas

1 10 horas
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Limpeza e conservação
= Açúcar, alimentos que contenham açúcar (como p. ex. geleias) e 

material sintético derretido precisam de ser removidos imediatamen-
te da zona de cozinhar/superfície de grelhar ainda quente com o raspa-
dor, senão a superfície pode ser danificada ao removê-los quando já 
estiver fria!

= Não use, em hipótese alguma, produtos de limpeza à base de silicone. 
Estes produtos formam uma camada de protecção na superfície vitro-
cerâmica e poderiam penetrar no alimento na próxima vez que grelhar. 
Por isso, observe sem falta as respectivas indicações do fabricante!

� Limpe a superfície de grelhar cada vez a usar.
� Para retirar resíduos de alimentos grelhados, utilize exclusivamente o 

raspador juntamente fornecido.
� Não utilize detergentes ou produtos de limpeza abrasivos, como p. ex. 

esponja de metal ou pós abrasivos!
� Cuide para que não fique nenhum resíduo de produtos de limpeza sobre a 

superfície vitrocerâmica.

� Resíduos de produtos de limpeza podem causar alterações de cor ao voltar 
a aquecer a placa. Panos ou esponjas que sejam utilizados para a limpeza 
de outras superfícies também podem causar alterações de cor.

� Recomendamos passar meio limão ou sumo de limão sobre a superfície 
vitrocerâmica. Desta forma, remove-se manchas leves de albumina, p. ex. 
provenientes da carne, e a superfície vitrocerâmica brilha novamente.

Utilização do raspador

= Cuidado! Perigo de corte. A lâmina do raspador é muito afiada.

= Atenção! Ao efectuar a limpeza da superfície vitrocerâmica, não enfie a 
ponta do raspador no vão entre a superfície vitrocerâmica e a caixa!

Posicione o raspador sempre planamente sobre a 
superfície e raspe as incrustações.

= Não raspe com o canto do raspador.

Limpeza da superfície vitrocerâmica

= Cuide para que não fique nenhum resíduo de produtos de limpeza sobre 
a superfície vitrocerâmica.

– Primeiro, remova todos os restos de alimentos e respingos de gordura da 
superfície vitrocerâmica quente com o raspador.

– Limpe a superfície de grelhar/placa de cozinhar com água quente e um 
pouco de detergente para louça. 

– Por fim, enxagúe com água limpa e enxugue com um pano para secar.

� Se, após a limpeza, ainda ficarem partículas de sujidade sobre a zona de 
cozinhar/superfície de grelhar, estas podem ser facilmente removidas 
com um detergente especial, como p. ex. com VSR O-FIX-C (à venda na 
Assistência Técnica da Küppersbusch). A seguir, passar um pano húmido 
na superfície vitrocerâmica toda e secá-la. 

Se alguma coisa não funcionar
= Nunca desaparafuse o aparelho! As reparações podem ser executadas 

exclusivamente por um técnico autorizado.

Algumas falhas podem ser reparadas pelo próprio utilizador do aparelho. 
Verifique primeiro se há um erro de manejo. Reparações durante o período de 
garantia não são gratuitas se houver algum erro de manejo ou se o utilizador 
não observar as indicações abaixo referidas.

Placa de identificação

A placa de identificação encontra-se na parte de baixo do aparelho e na capa 
do manual de instruções.
Em caso de serviço de assistência técnica e na encomenda de peças de 
reposição, dar os dados indicados na placa de identificação.

Falha Causa possível Solução
Não é possível desligar a 
placa de cozinhar.

Componente electró-
nico defeituoso.

Desligar o fusível. Chamar 
a Assistência Técnica.

O indicador de díodo 
luminoso dos níveis de 
cozimento e do aqueci-
mento não acende ou só 
acende parcialmente.

Indicador de díodo 
luminoso defeituoso.

Chamar a Assistência 
Técnica. 
Risco de queimadura, uma 
vez que não está garan-
tida a indicação de 
temperatura.

Superfície de grelhar/
placa de cozinhar não 
aquece.

Fusível da casa 
defeituoso.

Testar o fusível ou 
substituí-lo.

O bloqueio de sen-
sores (protecção 
para crianças) não 
está desactivado.

Desactivar o bloqueio de 
sensores.

Superfície de gre-
lhar/placa de 
cozinhar avariada.

Chamar a Assistência 
Técnica.

Circuito interno de 
uma zona de triplo 
circuito defeituoso.

Não continuar a utilizar o 
circuito externo que ainda 
funciona. 
Chamar imediatamente a 
Assistência Técnica.
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Instruções de montagem para 
técnicos
Indicações gerais

� Eleve a superfície de vitrocerâmica pelos lados e nunca pelo painel frontal!
� Não eleve a zona de cozinhar do entalhe com a ajuda de uma chave de 

parafusos – danifica a armação da zona de cozinhar. Para desmontar, 
pressione a zona de cozinhar desde baixo para fora.

Condições de montagem

� O revestimento sintético ou o contraplacado deve estar preparado com uma 
cola resistente ao calor (100 °C).

� O balcão de serviço deve necessariamente estar alinhado horizontalmente e 
estar recortado de maneira limpa!

� Em baixo do entalhe do balcão de serviço não pode haver quaisquer ripas 
de través. Elas têm que ser recortadas no mínimo conforme o tamanho do 
entalhe.

� A vedação tem que ser renovada após cada desmontagem eventual.

Conexão eléctrica

� Devem ser respeitadas as normas legais e as condições de conexão da 
empresa local de abastecimento de energia eléctrica.

� A montagem deve ser efectuada de forma a garantir uma protecção absoluta 
contra contactos acidentais.

� O aparelho já vem pronto para ser conectado e só pode ser conectado 
numa tomada de contacto de segurança instalada conforme o regulamento. 
A instalação de uma tomada de corrente ou a troca do cabo de conexão só 
pode ser efectuada por um electricista, tendo em conta os regulamentos 
concernentes. 

� Se após a montagem já não se tiver acesso à ficha, para a instalação é 
necessário um dispositivo de separação para todos os pólos com uma 
distância de contacto de no mínimo 3 mm, de forma a cumprir os 
regulamentos de segurança concernentes.

� Por baixo de um balcão de serviço, a tomada de corrente pode ser instalada 
sob a superfície de grelhar/placa de cozinhar. Num armário lateral, pode 
ser instalada na parede. A tomada não pode ficar acima da superfície de 
grelhar/placa de cozinhar!

Conexão com a ficha de rede numa tomada de corrente.

Medidas e distâncias

� Este aparelho pode ser montado com dois lados a uma parede do 
compartimento ou de um armário a uma distância mínima de 40 mm. Junto 
ao terceiro lado apenas pode estar colocado no máximo um aparelho da 
mesma altura.

� A distância lateral até os armários altos deve ser de no mínimo 300 mm 
devido a motivos técnicos.

� Os exaustores e armários suspensos acima da superfície de grelhar/placa 
de cozinhar têm que estar a uma distância mínima de 650 mm da placa 
de cozinhar.

Medidas para a 
montagem

� Na montagem de várias placas umas ao lado das outras têm que ser 
respeitadas as distâncias mínimas entre os entalhes do balcão de serviço, 
indicadas no seguinte desenho:

Montagem

� No caso de balcões de serviço de pedra, a superfície de grelhar/placa de 
cozinhar não pode ser fixada com clipes. Veja «Caso excepcional: Mon-
tagem num balcão de serviço de pedra» na pág. 51.

Recortar o entalhe
– Primeiro, recorte bem o entalhe no balcão de serviço.

As distâncias do entalhe no balcão de serviço à frente, atrás e dos lados 
para a parede têm que ser respeitadas!

Selar o recorte
– Recomendamos a selagem das superfícies dos entalhes no balcão de 

serviço com uma pintura protectora à prova de água.

Verificar a vedação ou substituir
– Verifique se a vedação está bem inserida e se não existe nenhuma falha.

Nos balcões de superfície desigual (p. ex. azulejos), é necessário retirar a 
fita de vedação e aplicar uma massa de vedação resistente ao calor e elástica.

– Limpar as superfícies, aplicar a massa de vedação em forma de salsicha e 
pressionar a placa.

– Cortar o excesso de massa de vedação e limpar imediatamente com água 
todo o contorno da superfície isolada.

EKE EGE

Potência total: 230 V: 2,9 kW 
240 V: 3,2 kW

230 V: 1,4 kW 
240 V: 1,5 kW

Valores de conexão 230-240 V, 50 Hz 230-240 V, 50 Hz

Corrente do fusível 16 A 16 A

40

Vista superior

Pormenor

Placa de 
cozinhar

Balcão de 
serviço
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Martelar os clipes
– Ajustar cuidadosamente os clipes e martelá-los com um martelo.

Balcões de serviço com mais de 30 mm 
de espessura:

No caso de balcões de serviço 
com mais de 30 mm de espes-
sura, cada um dos clipes precisa 
de ser bem aparafusado com 
dois parafusos (não fornecidos)!

Prender a  superfície de grelhar/placa de cozinhar com clipes.
– Posicione a seguir a superfície 

de grelhar/placa de cozinhar à 
esquerda (1), alinhe-a (2) e 
prenda-a com clipes (3).
Ter o cuidado de não prender o 
cabo de conexão!

= A superfície de grelhar/placa de cozinhar tem necessariamente que estar 
posicionada de forma plana e nivelada, uma placa que seja colocada sob 
tensão pode partir ao aquecer.

� Se a superfície de grelhar/placa de cozinhar 
não estiver firmemente assente no entalhe, 
isto significa que o recorte do entalhe ficou 
um pouco grande demais. Neste caso, aperte 
bem os clipes respectivamente com dois pa-
rafusos (não fornecidos) para aumentar a tensão de mola.

Conectar a ficha de rede
– Introduzir a ficha na tomada.

� Todo o cabo supérfluo deve ser removido da área de instalação do aparelho.

Caso excepcional: Montagem num balcão de 
serviço de pedra

No caso de um balcão de serviço de mármore, granito ou de um material se-
melhante, a superfície de grelhar/placa de cozinhar tem de ser fixa a partir de 
baixo. Os clipes não são necessários.

– A seguir, a superfície de grelhar/placa de cozinhar é baixada uniformemente 
a partir de cima até ao entalhe.

– Aparafuse o aparelho com os parafusos juntamente fornecidos.

Granito etc. Superficie de 
grelhar 
vitrocerâmica:




