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Condicoes de garantia

As condicOes de garantia aplicaveis a este produto estdo sujeitas aquelas pu-
blicadas pelo governo do pais em questdo. Detalhes referentes ao mesmo pa-
clem ser obtidos do vendedor que forneceu o aparelho. Para reckamages em
garantia o recibo de venda deve ser apresentado.

Aqui vocé encontra...

Leia cuidadosamente as informagGes contidas nesta brochura antes de colocar
0 aparelho em funcionamento. Aqui encontra indicacGes importantes referen-
tes & sua seguranca, ao uso, a conservacdo e a manutencéo do aparelho para
que tenha prazer em usd-lo.

Caso venha a ocorrer uma falha, consulte primeiro o capitulo «Se alguma coisa
ndo funcionar». Falhas menores podem, muitas vezes, ser eliminadas pelo
praprio utilizador, economizando-se, desta forma, custos desnecessarios com
assisténcia.

Guarde cuidadosamente este manual de instrugdes. Se for o caso, entregue-
0 ao novo proprietdrio do aparelho para a seguranca e informagéo do mesmo.

0Os seguintes simbolos séo utilizados neste manual de instrucdes:

0 tridngulo de adverténcia adverte-o dos perigos para a sua satde ou
dos danos que podem ser causados no aparelho.

< Aqui encontra conselhos e observagdes.
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IndicacOes de seguranca A

m A superficie de grelhar/placa de cozinhar so € adequada para ser integrada
num balc&o de servigo. Ela ndo pode ser utilizada sem estar integrada!

m Manutencéo e reparagéo do aparelho devem ser executadas exclusivamente
por um técnico autorizado e segundo as normativas de seguranca vigentes.
Trabalhos realizados ndo conformes comprometem a sua seguranca.

m Perigo de queimaduras! A superficie de grelhar/placa
de cozinhar fica quente quando em funcionamento.
Cuidado! Manter as criangas afastadas do aparelho.

m O aparelho serve exclusivamente para a preparacdo de alimentos em uso
domeéstico.

m A placa vitrocerdmica é muito estdvel e aguenta sem problemas choques
leves e médios, bem como esforcos superficiais. Evite no entanto esforgos
punctiformes, como p. ex. recipientes de especiarias ou garrafas que caiam
sobre a placa. Pancadas com objectos pontiagudos podem provocar a
ruptura da superficie vitroceramica.

m Em caso de fissuras, rachaduras ou rupturas na superficie vitroceramica,
desligar imediatamente o aparelho. Desligar o fusivel. Chamar a Assisténcia
Técnica.

m Nao faca nunca flambées por baixo de um exaustor - a gordura que
se encontra no filtro pode-se inflamar!

m O cabo de conexdo ndo deve ficar em contacto com a superficie vitroceramica
quente.

m Cuidado! Gorduras e 0leos sobreaquecidos podem autoinflamar-se.
Alimentos com gorduras e dleos devem ser preparados sob observacéo.
Gorduras e 6leos em chamas nunca devem ser apagados com dgua!

m A superficie de grelhar/placa de cozinhar néo pode ser usada como superficie
para depositar objectos.

m Tenha cuidado ao trabalhar com outros aparelhos! Os condutores de conexdo
ndo devem entrar em contacto com a superficie de grelhar/placa de cozinhar.

m Nao colocar papel aluminio ou plastico sobre a superficie
vitrocerdmica. Manter distante da superficie vitrocerdmica quente tudo o
que pode derreter como, p. ex., plasticos, folhas pldsticas e aglcar.
Remover imediatamente o material derretido, quando ainda quente, da
superficie vitroceramica com o raspador juntamente fornecido para evitar
danificagoes.

m Evite queimar novamente sujidades que estdo queimadas sobre a superficie
vitroceramica.

m Depdsitos calcérios danificam a superficie vitroceramica.

m N&o utilize, em hipctese alguma, agentes de conservacéo a base de silicone
na superficie vitroceramica!
Observe as indicagbes de limpeza e conservagao.
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0 uso da superficie de grelhar/
placa de cozinhar

Antes da primeira utilizagéo

Os niveis de cozimento

— Antes da primeira preparacéo de alimentos, a superficie vitroceramica
precisa de ser limpa com um pano himido e um pouco de detergente.
A seguir, seque-a com um pano sem pélos.

A superficie de grelhar/placa de cozinhar

m A superficie vitroceramica é estdvel a choques de temperatura (frio e calor)
e muito resistente.

m Ao ligar a superficie vitroceramica, é provavel que se ouga brevemente um
zumbido do aquecimento. Isto € uma questdo técnica e ndo exerce
nenhuma influéncia sobre a qualidade e o funcionamento do aparelho.

m Aludimos que arranhdes na superficie vitroceramica surgidos devido a
limpeza impropria ou por cortar alimentos com facas sobre a mesma néo
exercem influéncia negativa sobre o funcionamento do aparelho. Este
arranhdes sO causam um mau aspecto.

Utilizacao das zonas de cozinhar

A Observe as indicagdes de segurancal

Apés a primeira conexdo e a seguir a uma falha da corrente eléctrica é
efectuado um teste automatico do controlo.
Importante!

No momento de configuracdo automatica da sensibilidade dos sensores nédo
podem estar situados objectos sobre 0s sensores.

As teclas de sensor funcionam da seguinte forma: tocar brevemente com a
ponta do dedo nos circulos com simbolo da superficie vitroceramica. Cada
accionamento correcto é confirmado com um sinal acustico.

Ligar a placa de cozinhar

0 _{ 0 nivel de cozimento desejado pode ser
seleccionado através do sensor Menos.
Se tocar na tecla de sensor Menos, a
zona de cozinhar comega a funcionar
no nivel 4.

Ajustar em seguida o nivel de cozimen-
to desejado com os sensores Mais e
Menos.

Nivel de cozimento

Apropriado para

1-3 aquecer, manter quente
amolecer, descongelar
4-5 cozinhar a vapor, estufar,
cozinhar
6-8 assar, fritar
9 aquecer grandes quantidades

Nivel de grelhar

Apropriado para

Tocar no sensor LIG-DESL até que soe um
sinal..

Os indicadores dos niveis de cozimento
mostram um «0».

0 aparelho estd no estado de prontiddo
para entrar em funcionamento (modo
standby).

0 estado de prontiddo para entrar em funcionamento volta a desligar-se
automaticamente se dentro de 10 segundos néo for activada nenhuma zona
de cozinhar.
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1-4 manter quente
5-7 grelhar brandamente
6-9 grelhar intensivamente

Voltar a desligar a zona de cozinhar seleccionada

Tocar no sensor Menos até que o nivel de cozimento O seja indicado,
ou
Tocar simultaneamente nos sensores Mais e Menos.
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O sistema automadtico para levar a fervura

A zona de cozinhar/zona de grelhar

dispde de um sistema automatico Nivel de Duracao
para levar a fervura. O processo de | cozimento | Processo levar a
levar a fervura € efectuado com a fervura
poténcia maxima. A duragéo do .
processo de levar a fervura depende ém min-seg
do nivel de cozimento seleccionado 1 o1 522
apos a activagao. g gigj
Apds 0 decurso do processo de levar 4 0528
a fervura, a zona de cozinhar comuta 5 06:50
de volta para o nivel do cozimento 6 01:22
seleccionado. 7 02:44
8 02:44
9 - =
™ Seleccionar o nivel de cozimento 9 com
L! 0 sensor Menos.

No indicador dos niveis de cozimento
surge um ponto.

Ajustar agora dentro de 10 segundos o
nivel de continuagéo do cozimento
desejado 1 - 8 com o0 sensor Menos.

Se 0 accionamento ocorrer apds a casa decimal desaparecer, 0 processo de
levar a fervura deixa de estar activo.
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Os indicadores de aquecimento das zonas de
cozinhar

Enquanto a zona de cozinhar ainda estiver
H quente, depois de se desligar a zona de
cozinhar surge um «H» no indicador.

Zona de cozinhar de duplo circuito

Normalmente é aquecido o didmetro menor da zona de cozinhar.
Para assadeiras ou panelas grandes, pode ser ligado o circuito externo da
zona de cozinhar.

A conexdo de circuito duplo da respectiva
zona de cozinhar pode ser efectuada
somente apos a activagdo e ligagdo da
zona de cozinhar correspondente.
Seleccionar um nivel de cozimento deseja-
do de 1-9. Carregar na tecla de circuito
multiplo para conectar o0 segundo circuito
de aquecimento. A lampada de controlo
acende-se.

Para o desligamento da conexdo de circuito duplo / circuito triplo, a zona de
cozinhar correspondente deve estar activada. Carregando-se novamente na

tecla de circuito mdltiplo, desliga-se os circuitos externos de aquecimento. As
lampadas de controlo apagam-se.

IndicacGes referentes ao uso de panelas correctas

Utilize apenas panelas com fundo plano e liso.

Xr 7

Panelas com fundos arredondados alongam consideravelmente os tempos de
cozimento e aumentam o consumo de energia. Panelas com fundos dsperos
arranham as placas vitrocerdmicas quando s&o deslocadas. Em panelas de
vidro temperado ou porcelana devem ser observadas as indicagdes dos
fabricantes.

Escolha panelas de didmetros adequados a zona de cozinhar.

Assim economiza energia e tempo de cozimento e evita 0 sobreaquecimento
das zonas de cozinhar.

Sempre que possivel, coloque uma tampa na panela.

Xy

Se cozinhar com a panela devidamente tapada, economiza muita energia.
Liquidos e alimentos apenas transbordam se a temperatura estiver demasiado
alta. A temperatura pode ser ajustada correctamente para as zonas de
cozinhar. Gom um pouco de prética, o utilizador terd facilidade em escolher
0s niveis correctos de cozimento e, mesmo colocando a tampa, ndo haverd
perigo de transbordo.
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O desligamento rapido

Com o sensor LIG-DESL é possivel desligar
rapidamente todas as zonas de cozinhar.

Blogueio de sensores (seguranca para criangas)

Com o blogqueio de sensores é possivel proteger o aparelho de um acciona-
mento involuntdrio. Com o bloqueio activado, continuam a disposicdo as se-
guintes funcbes:

m O desligamento rdpido (sensor LIG-DESL)
m A desactivagdo do blogueio

Activar o bloqueio

5 Tocar no sensor de bloqueio até que soe um sinal
acustico. A lampada de controlo do bloqueio
acende-se e desaparece poucos segundos de-
pois. O blogqueio estd activado, todas as teclas
sd0 bloqueadas. Ao tocar num sensor soa um Si-
nal e a lAmpada de controlo do bloqueio acende
brevemente. O blogueio também permanece ac-
tivo apds a desconexdo (com o sensor LIG-DESL).

o Tocar no sensor de bloqueio até que soe um sinal
acustico. A lampada de controlo do blogueio
acende-se e desaparece poucos segundos
depois.

Sistema de limitacdo do tempo de
funcionamento (dispositivo de seguranga para
periodos de férias)

0 aparelho possui um sistema automatico de limitag&o do tempo de funcio-
namento. Este sistema evita que o aparelho fique em funcionamento néo in-
tencionalmente por um longo periodo de tempo. O decurso da limitagéo do

tempo de funcionamento depende do nivel de cozimento ajustado, quer dizer:
Quanto mais alto for o nivel de cozimento ajustado, tanto mais rapidamente é
desligado.

Nivel de O desligamento ocorre
cozimento apos
1 hora

8

7 2 horas
6

5 3 horas
4 4 horas
g 5 horas
1 10 horas
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A limitacdo do tempo de funcionamento funciona separadamente para cada
uma das zonas de cozinhar.

Assim que o dispositivo de desligamento automdtico tiver desligado o sistema
de comando, aparece no display um «H» se houver calor residual. Se carregar
na tecla LIG/DESL, o sistema de comando volta a ficar pronto para o funcio-
namento.

Grelhar

N&o utilize azeite para grelhar. Restos de azeite queimados s6 podem ser
removidos com muita dificuldade.

— Pré-aquecer o grelhador no nivel 9 por aprox. 5 minutos imediatamente
antes de grelhar.

— Colocar a massa ou a carne directamente na vitroceramica. Néo utilize papel
de aluminio ou similares.

— Grelhar ambos os lados da carne no nivel 9 até que eles se soltem da su-
perficie vitroceramica. Desta forma, 0 suco da carne permanece na mesma.

— A sequir, baixar, eventualmente, o nivel de grelhar (p. ex. para o nivel 6) e
grelhar até a carne ficar pronta. No caso de pedacos de carne grossos e
salsichas, vira-los varias vezes.

— De cada vez que grelhar, remova os residuos do alimento grelhado com o
raspador.

<« Se o aparelho foi utilizado num nivel de grelhar baixo, antes de vol-
tar a colocar carne sobre o grelhador, volte a aquecé-lo no nivel 9.

« Unte a superficie vitrocerdmica com 6leo. Carne magra pode ser untada
com Gleo.

<« Ao grelhar alimentos muito gordurosos, limpar cuidadosamente com
papel de cozinha a gordura que escorre.

« No caso de carne que ficou de molho no tempero, remover a gordura
supérflua e os temperos mais grossos (como cebola, folhas ou tomilho).

<« Considere que grandes quantidades de alimentos necessitam de mais
tempo de cozimento do que pequenas quantidades. Recomendamos,
portanto, grelhar pequenas quantidades de cada vez.
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Limpeza e conservacgao

Acucar, alimentos que contenham agticar (como p. ex. geleias) e
material sintético derretido precisam de ser removidos imediatamen-
te da zona de cozinhar/superficie de grelhar ainda quente com o raspa-
dor, sendo a superficie pode ser danificada ao remové-los quando ja
estiver fria!

N&o use, em hipdtese alguma, produtos de limpeza & base de silicone.
Estes produtos formam uma camada de proteccdo na superficie vitro-
cerdmica e poderiam penetrar no alimento na proxima vez que grelhar.
Por isso, observe sem falta as respectivas indicagdes do fabricante!

m Limpe a superficie de grelhar cada vez a usar.
m Para retirar residuos de alimentos grelhados, utilize exclusivamente o
raspador juntamente fornecido.
m Nao utilize detergentes ou produtos de limpeza abrasivos, como p. ex.
esponja de metal ou pds abrasivos!
m Cuide para que ndo fique nenhum residuo de produtos de limpeza sobre a
superficie vitroceramica.
= Residuos de produtos de limpeza podem causar alteragdes de cor ao voltar
a aquecer a placa. Panos ou esponjas que sejam utilizados para a limpeza
de outras superficies também podem causar alteragdes de cor.

m Recomendamos passar meio liméo ou sumo de lim&o sobre a superficie
vitroceramica. Desta forma, remove-se manchas leves de albumina, p. ex.
provenientes da carne, e a superficie vitroceramica brilha novamente.

Utilizacao do raspador

A Cuidado! Perigo de corte. A lamina do raspador € muito afiada.

Atenc@o! Ao efectuar a limpeza da superficie vitroceramica, ndo enfie a
ponta do raspador no vdo entre a superficie vitroceramica e a caixa!

M

-~ —

'R

Posicione o raspador sempre planamente sobre a
superficie e raspe as incrustagdes.

A N&o raspe com o canto do raspador.

Limpeza da superficie vitroceramica

Cuide para que no fique nenhum residuo de produtos de limpeza sobre
a superficie vitroceramica.

— Primeiro, remova todos os restos de alimentos e respingos de gordura da
superficie vitroceramica quente com o raspador.

— Limpe a superficie de grelhar/placa de cozinhar com dgua quente e um
pouco de detergente para louga.

— Por fim, enxagle com dgua limpa e enxugue com um pano para secar.

= Se, apos a limpeza, ainda ficarem particulas de sujidade sobre a zona de
cozinhar/superficie de grelhar, estas podem ser facilmente removidas
com um detergente especial, como p. ex. com VSR O-FIX-C (a venda na
Assisténcia Técnica da Kiippersbusch). A seguir, passar um pano himido
na superficie vitrocermica toda e seca-la.
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Se alguma coisa nao funcionar

Nunca desaparafuse o aparelho! As reparacGes podem ser executadas
exclusivamente por um técnico autorizado.

Algumas falhas podem ser reparadas pelo proprio utilizador do aparelho.

Verifique primeiro se hd um erro de manejo. Reparagbes durante o periodo de
garantia ndo sdo gratuitas se houver algum erro de manejo ou se o utilizador
ndo observar as indicagdes abaixo referidas.

Falha

Causa possivel

Solugéo

N&o é possivel desligar a
placa de cozinhar.

Componente electro-
nico defeituoso.

Desligar o fusivel. Chamar
a Assisténcia Técnica.

0 indicador de diodo
luminoso dos niveis de
cozimento e do aqueci-
mento ndo acende ou s6
acende parcialmente.

Indicador de diodo
luminoso defeituoso.

Chamar a Assisténcia
Técnica.

Risco de queimadura, uma
Vez que ndo estd garan-
tida a indicacdo de

aguece.

temperatura.
Superficie de grelhar/ Fusivel da casa Testar o fusivel ou
placa de cozinhar ndo  |defeituoso. substitui-lo.

0 blogueio de sen-
sores (protecgdo
para criangas) néo
estd desactivado.

Desactivar o blogueio de
Sensores.

Superficie de gre-
Ihar/placa de
cozinhar avariada.

Chamar a Assisténcia
Técnica.

Circuito interno de
uma zona de triplo
circuito defeituoso.

N&o continuar a utilizar o
circuito externo que ainda
funciona.

Chamar imediatamente a
Assisténcia Técnica.

Placa de identificacao

A placa de identificacdo encontra-se na parte de baixo do aparelho e na capa

do manual de instrucdes.

Em caso de servico de assisténcia técnica e na encomenda de pegas de
reposicdo, dar os dados indicados na placa de identificagéo.
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Instrugcoes de montagem para
técnicos

Indicacoes gerais

m Eleve a superficie de vitroceramica pelos lados e nunca pelo painel frontal!

m N&o eleve a zona de cozinhar do entalhe com a ajuda de uma chave de
parafusos — danifica a armagéo da zona de cozinhar. Para desmontar,
pressione a zona de cozinhar desde baixo para fora.

CondicOes de montagem

m O revestimento sintético ou o contraplacado deve estar preparado com uma
cola resistente ao calor (100 °C).

m O balcdo de servico deve necessariamente estar alinhado horizontalmente e
estar recortado de maneira limpa!

m Em baixo do entalhe do balcdo de servico ndo pode haver quaisquer ripas
de través. Elas tém que ser recortadas no minimo conforme o tamanho do
entalhe.

m A vedacdo tem que ser renovada apds cada desmontagem eventual.

Conexao eléctrica

m Devem ser respeitadas as normas legais e as condigGes de conexdo da
empresa local de abastecimento de energia eléctrica.

m A montagem deve ser efectuada de forma a garantir uma protecgéo absoluta
contra contactos acidentais.

m O aparelho jd vem pronto para ser conectado e sd pode ser conectado
numa tomada de contacto de seguranca instalada conforme o regulamento.
A instalagdo de uma tomada de corrente ou a troca do cabo de conexdo s6
pode ser efectuada por um electricista, tendo em conta os regulamentos
concernentes.

m Se apGs a montagem jd ndo se tiver acesso a ficha, para a instalacio €
necessario um dispositivo de separacéo para todos os pdlos com uma
distancia de contacto de no minimo 3 mm, de forma a cumprir 0s
regulamentos de seguranca concernentes.

m Por baixo de um balcdo de servigo, a tomada de corrente pode ser instalada
sob a superficie de grelhar/placa de cozinhar. Num armdrio lateral, pode
ser instalada na parede. A tomada n&o pode ficar acima da superficie de
grelhar/placa de cozinhar!

Conexdo com a ficha de rede numa tomada de corrente.
EKE EGE
Poténcia total: 230 V: 2,9 KW 230 V: 1,4 KW
240 V: 3,2 kKW 240 V: 1,5 KW
Valores de conexdo 230-240 V, 50 Hz 230-240 V, 50 Hz
Corrente do fusivel 16 A 16 A

Medidas e distancias

m Este aparelho pode ser montado com dois lados a uma parede do
compartimento ou de um armdrio a uma distancia minima de 40 mm. Junto
ao terceiro lado apenas pode estar colocado no maximo um aparelho da
mesma altura.

o= A distancia lateral até os armérios altos deve ser de no minimo 300 mm

devido a motivos técnicos.

m Os exaustores e armdrios suspensos acima da superficie de grelhar/placa
de cozinhar tém que estar a uma distancia minima de 650 mm da placa
de cozinhar.
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Medidas para a
montagem

m Na montagem de vdrias placas umas ao lado das outras tém que ser
respeitadas as distancias minimas entre o0s entalhes do balcdo de servigo,
indicadas no seguinte desenho:

min. 35 min. 35

Vista superior

Placa de
cozinhar

Pormenor

Balcéo de
Servico

Montagem

< No caso de balcOes de servigo de pedra, a superficie de grelhar/placa de
cozinhar néo pode ser fixada com clipes. Veja «Caso excepcional: Mon-
tagem num balcio de servico de pedra» na pdg. 51.

Recortar o entalhe

— Primeiro, recorte bem o entalhe no balcdo de servigo.
As distancias do entalhe no balcdo de servico a frente, atrds e dos lados
para a parede tém que ser respeitadas!

Selar o recorte

— Recomendamos a selagem das superficies dos entalhes no balcéo de
servico com uma pintura protectora a prova de dgua.

Verificar a vedagéo ou substituir

— Verifique se a vedagdo estd bem inserida e se ndo existe nenhuma falha.

Nos balcdes de superficie desigual (p. ex. azulejos), é necessdrio retirar a
fita de vedacdo e aplicar uma massa de vedacdo resistente ao calor e eldstica.

— Limpar as superficies, aplicar a massa de vedagéo em forma de salsicha e
pressionar a placa.

— Cortar 0 excesso de massa de vedacdo e limpar imediatamente com dgua
todo o contorno da superficie isolada.
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Martelar os clipes
— Ajustar cuidadosamente os clipes e marteld-los com um martelo.

BalcOes de servico com mais de 30 mm
de espessura:

[y — —

>30mm| \ 4=

-

No caso de balcdes de servigo

30 mm com mais de 30 mm de espes-
v & I Y sura, cada um dos clipes precisa
de ser bem aparafusado com
dois parafusos (ndo fornecidos)!

Prender a superficie de grelhar/placa de cozinhar com clipes.
— Posicione a seguir a superficie
de grelhar/placa de cozinhar a 1 3
esquerda (1), alinhe-a (2) e
prenda-a com clipes (3).
Ter o cuidado de néo prender o
cabo de conexao!

A A superficie de grelhar/placa de cozinhar tem necessariamente que estar
posicionada de forma plana e nivelada, uma placa que seja colocada sob
tens&o pode partir ao aquecer.

« Se a superficie de grelhar/placa de cozinhar
BN

e |
ndo estiver firmemente assente no entalhe,
isto significa que o recorte do entalhe ficou
um pouco grande demais. Neste caso, aperte

bem os clipes respectivamente com dois pa-
rafusos (ndo fornecidos) para aumentar a tenséo de mola.

Conectar a ficha de rede
— Introduzir a ficha na tomada.

m Todo o cabo supérfluo deve ser removido da drea de instalagdo do aparelho.

EKE/EGE 304

Caso excepcional: Montagem num balcéo de
servico de pedra

No caso de um balcdo de servigo de marmore, granito ou de um material se-

melhante, a superficie de grelhar/placa de cozinhar tem de ser fixa a partir de

baixo. Os clipes ndo sdo necessarios.

— A sequir, a superficie de grelhar/placa de cozinhar € baixada uniformemente
a partir de cima até ao entalhe.

— Aparafuse o0 aparelho com os parafusos juntamente fornecidos.

—— 1 Superficie de
grelhar
vitroceramica:

Granito etc.
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