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Ανακύκλωση συσκευασίας 
Πετάξτε τα υλικά συσκευασίας µε όσο το δυνατόν πιο φιλικό
τρόπο για το περιβάλλον. Ανακυκλώνοντας τα υλικά
συσκευασίας εξοικονοµούνται πρώτες ύλες και µειώνονται τα
σκουπίδια.

Ανακύκλωση παλιών συσκευών 
Το σύµβολο στο προϊόν ή επάνω στη
συσκευασία του υποδεικνύει ότι δεν πρέπει να
µεταχειρίζεστε το προϊόν αυτό ως οικιακό
απόρριµµα. Αντιθέτως θα πρέπει να
παραδίδεται στο κατάλληλο σηµείο συλλογής
για την ανακύκλωση ηλεκτρικού και
ηλεκτρονικού εξοπλισµού.

Συµµετέχοντας στη σωστή ανακύκλωση αυτού του προϊόντος
προστατεύετε το περιβάλλον και την υγεία των συνανθρώπων
σας.  Το περιβάλλον και η υγεία κινδυνεύουν από την
ακατάλληλη διαχείριση απορριµµάτων. Για λεπτοµερέστερες
πληροφορίες σχετικά µε την ανακύκλωση του προϊόντος αυτού,
επικοινωνήστε µε το δηµαρχείο της περιοχής σας, την τοπική
σας υπηρεσία αποκοµιδής οικιακών απορριµµάτων ή µε το
κατάστηµα όπου αγοράσατε το προϊόν.

Προκαθορισµένη χρήση
Το πεδίο µαγειρέµατος πρέπει να χρησιµοποιείται µόνο για την
παρασκευή φαγητών στο σπίτι. ∆εν επιτρέπεται να
χρησιµοποιείται µη ενδεδειγµένα και χωρίς επίβλεψη.

Εδώ θα βρείτε...
Παρακαλείστε να διαβάσετε προσεκτικά τις πληροφορίες σε αυτό
το φυλλάδιο πριν θέσετε σε λειτουργία την κουζίνα σας. Εδώ θα
βρείτε σηµαντικές οδηγίες που αφορούν την ασφάλειά σας, τη
χρήση, την περιποίηση και τη συντήρηση της συσκευής, ώστε να
µπορέσετε να τη χαρείτε για πολύ καιρό.
Σε περίπτωση που παρουσιαστεί κάποια βλάβη, δείτε πρώτα τις
οδηγίες στο κεφάλαιο Τι να κάνετε σε περίπτωση προβλήµατος.
Πολλές φορές µπορείτε να αποκαταστήσετε και µόνοι σας µικρές
βλάβες κι έτσι δεν αναγκάζεστε να πληρώσετε για ένα σέρβις
που δεν είναι απαραίτητο.
Φυλάξτε προσεκτικά τις παρούσες οδηγίες. ∆ώστε τις και σε
ενδεχόµενους νέους ιδιοκτήτες για την πληροφόρηση και την
ασφάλειά τους.
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Υποδείξεις ασφαλείαςΓια τη σύνδεση και τη λειτουργία
• Οι συσκευές κατασκευάζονται σύµφωνα µε τις σχετικές
προδιαγραφές ασφαλείας.

• Η σύνδεση στο δίκτυο, η συντήρηση και η επισκευή των
συσκευών επιτρέπεται να γίνουν µόνο από έναν
εξουσιοδοτηµένο τεχνικό σύµφωνα µε τις ισχύουσες
προδιαγραφές ασφαλείας. Εργασίες που δεν γίνονται µε τον
κατάλληλο τρόπο θέτουν σε κίνδυνο την ασφάλειά σας.

Για το πεδίο µαγειρέµατος
• Εξαιτίας της πολύ γρήγορης αντίδρασης όταν είναι
ρυθµισµένη υψηλή βαθµίδα µαγειρέµατος µην αφήνετε το
επαγωγικό πεδίο να λειτουργεί χωρίς επιτήρηση!

• Προσέχετε κατά το µαγείρεµα γιατί οι ζώνες µαγειρέµατος
θερµαίνονται µε µεγάλη ταχύτητα. Αποφεύγετε να αφήνετε τα
σκεύη µαγειρικής να θερµαίνονται άδεια, γιατί υπάρχει
κίνδυνος υπερθέρµανσης των σκευών!

• Μην τοποθετείτε τα σκεύη µαγειρικής άδεια πάνω σε
ενεργοποιηµένες ζώνες µαγειρέµατος.

• Προσοχή όταν χρησιµοποιείτε σκεύη για µπεν µαρί. Το
περιεχόµενό τους µπορεί να εξατµιστεί χωρίς να το προσέξετε!
Αυτό στη συνέχεια µπορεί να προκαλέσει ζηµίες στο σκεύος
και στο πεδίο µαγειρέµατος. Σε τέτοια περίπτωση δεν
αναλαµβάνουµε καµία ευθύνη!

• Μετά τη χρήση απενεργοποιείτε τη ζώνη µαγειρέµατος
οπωσδήποτε µε το πλήκτρο Μείον.

• Λίπη και λάδια που έχουν υπερθερµανθεί µπορούν να
αναφλεχθούν. Επιτηρείτε πάντα φαγητά που µαγειρεύονται µε
λίπος και λάδι. Ποτέ µη σβήνετε µε νερό, λίπη και λάδια που
έχουν πάρει φωτιά! Βάζετε το καπάκι, απενεργοποιείτε τη
ζώνη µαγειρέµατος.

• Η υαλοκεραµική επιφάνεια είναι ιδιαίτερα ανθεκτική.
Αποφεύγετε ωστόσο να πέφτουν σκληρά αντικείµενα στην
υαλοκεραµική επιφάνεια. Τα χτυπήµατα από αιχµηρά
αντικείµενα µπορούν να ραγίσουν το πεδίο µαγειρέµατος.

• Σε περίπτωση θραύσης, ραγίσµατος, ρωγµής ή άλλης ζηµίας
στην υαλοκεραµική επιφάνεια υπάρχει κίνδυνος
ηλεκτροπληξίας. Θέστε αµέσως τη συσκευή εκτός λειτουργίας!
Κατεβάστε την κεντρική ασφάλεια του σπιτιού και καλέστε την
Τεχνική Υπηρεσία.

• Αν το πεδίο µαγειρέµατος δεν απενεργοποιείται πλέον, γιατί
έχει χαλάσει ο έλεγχος των αισθητηρίων, κατεβάστε αµέσως
την ασφάλεια του σπιτιού και καλέστε την Τεχνική Υπηρεσία.

• Προσοχή όταν χρησιµοποιείτε τις οικιακές συσκευές! Τα
καλώδια σύνδεσης δεν επιτρέπεται να έρθουν σε επαφή µε τις
ζεστές ζώνες µαγειρέµατος.

• Το υαλοκεραµικό πεδίο µαγειρέµατος δεν επιτρέπεται να
χρησιµοποιείται σαν επιφάνεια εναπόθεσης αντικειµένων.

• Μην βάζετε αλουµινόχαρτο ή πλαστικά πάνω στις ζώνες
µαγειρέµατος. Κρατάτε µακριά από τις ζώνες µαγειρέµατος
οτιδήποτε µπορεί να λιώσει, π.χ. πλαστικά, µεµβράνες, ειδικά
ζάχαρη και τρόφιµα µε µεγάλη περιεκτικότητα σε ζάχαρη.
Καθαρίζετε το υαλοκεραµικό πεδίο καλά και αµέσως από
υπολείµµατα ζάχαρης, όσο αυτή είναι ακόµη ζεστή, µε µια
ειδική ξύστρα γυαλιού, για να αποφύγετε φθορές.

• Μεταλλικά αντικείµενα (σκεύη µαγειρικής, µαχαιροπήρουνα ...)
δεν επιτρέπεται να τοποθετούνται πάνω στο επαγωγικό πεδίο,
γιατί µπορεί να υπερθερµανθούν. Κίνδυνος εγκαυµάτων!

• Μην τοποθετείτε ακριβώς κάτω από το πεδίο µαγειρέµατος
εύφλεκτα ή αναφλέξµα αντικείµενα ή αντικείµενα που µπορούν
να παραµορφωθούν λόγω της θερµότητας.

• Αν φοράτε µεταλλικά αντικείµενα µπορεί να υπερθερµανθούν
όταν βρίσκεστε πολύ κοντά στο επαγωγικό πεδίο. Προσοχή,
κίνδυνος εγκαυµάτων. 
Αυτό δεν ισχύει για αντικείµενα που δε µαγνητίζονται (π.χ.
χρυσά ή ασηµένια δακτυλίδια).

• Ποτέ µη θερµαίνετε κλειστές κονσέρβες και συσκευασίες πάνω
στις ζώνες µαγειρέµατος. Μπορεί να εκραγούν λόγω της
προσαγωγής ενέργειας!

• ∆ιατηρείτε καθαρά τα πλήκτρα-αισθητήρια, γιατί οι ακαθαρσίες
µπορεί να εκληφθούν από τη συσκευή ως άγγιγµα. Ποτέ µην
τοποθετείτε αντικείµενα (σκεύη µαγειρικής, πετσέτες κλπ.)
πάνω στα πλήκτρα των αισθητηρίων!
Σε περίπτωση υπερχείλισης κάποιου σκεύους µέχρι τα
πλήκτρα-αισθητήρια, σας συνιστούµε να πατήσετε το πλήκτρο
απενεργοποίησης.

• Ζεστές κατσαρόλες και τηγάνια δεν επιτρέπεται να καλύπτουν
τα πλήκτρα των αισθητηρίων. Σε αυτήν την περίπτωση, η
συσκευή απενεργοποιείται αυτοµάτως.

• Αν στο σπίτι υπάρχουν κατοικίδια ζώα, που θα µπορούσαν να
φτάσουν ως το πεδίο µαγειρέµατος, ενεργοποιήστε την
ασφάλεια για παιδιά.

• Όταν στις εντοιχισµένες εστίες λειτουργεί η πυρόλυση, δεν
επιτρέπεται να χρησιµοποιείται το επαγωγικό πεδίο
µαγειρέµατος.

Για τα άτοµα
• Η συσκευή δεν προορίζεται για χρήση από άτοµα

(συµπεριλαµβανοµένων και παιδιών) µε περιορισµένες
ικανότητες είτε λόγω σωµατικής ή νοητικής αναπηρίας είτε
λόγω έλλειψης πείρας ή γνώσεων. Εκτός αν αυτά τα άτοµα
επιτηρούνται από κάποιο άλλο άτοµο που είναι υπεύθυνο για
την ασφάλειά τους ή έχουν λάβει οδηγίες από αυτό το άτοµο
σχετικά µε τη χρήση της συσκευής.
Τα παιδιά πρέπει να επιτηρούνται, ώστε να διασφαλιστεί ότι
δεν παίζουν µε τη συσκευή.

• Προσοχή!
Οι επιφάνειες στις εστίες θέρµανσης και µαγειρέµατος
ζεσταίνονται κατά τη λειτουργία. Γι’ αυτό το λόγο τα µικρά
παιδιά γενικώς δεν επιτρέπεται να πλησιάζουν.

• Άτοµα µε βηµατοδότες ή εµφυτευµένες αντλίες ινσουλίνης
πρέπει να βεβαιωθούν ότι τα εµφυτεύµατά τους δεν
επηρεάζονται από το επαγωγικό πεδίο (η περιοχή συχνότητας
του επαγωγικού πεδίου είναι 20-50 kHz).
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Περιγραφή συσκευής GR
Περιγραφή
συσκευής

1. Επαγωγική ζώνη µαγειρέµατος µπροστά αριστερά
2. Επαγωγική ζώνη µαγειρέµατος πίσω αριστερά
3. Επαγωγική ζώνη µαγειρέµατος πίσω δεξιά
4. Επαγωγική ζώνη µαγειρέµατος µπροστά δεξιά
5. Πεδίο χειρισµού αφής Touch-Control

6. Υαλοκεραµικό πεδίο µαγειρέµατος
7. Πλήκτρο ON/OFF
8. Πλήκτρο Επιλογής/Συν
9. Σύµβολο για αντιστοίχιση της θέσης της ζώνης µαγειρέµατος

στο υαλοκεραµικό πεδίο µαγειρέµατος
10. Πλήκτρο Μείον (µείωση)
11. Ένδειξη βαθµίδων µαγειρέµατος 
12. Σύµβολο ετοιµότητας ζώνης µαγειρέµατος
13. Πλήκτρο ασφάλισης
14. Λυχνία ελέγχου ασφάλισης
15. Πλήκτρο STOP
16. Πλήκτρο χρονοδιακόπτη
17. Ένδειξη αυτόµατης απενεργοποίησης
18. Λυχνία ελέγχου για αντιστοίχιση της θέσης της ζώνης

µαγειρέµατος στο υαλοκεραµικό πεδίο µαγειρέµατος

Χειρισµός µε πλήκτρα-αισθητήρια 
Ο χειρισµός του υαλοκεραµικού πεδίου µαγειρέµατος γίνεται µε
πλήκτρα-αισθητήρια αφής (Touch-Control). Τα πλήκτρα-αισθητήρια
λειτουργούν ως εξής: αγγίζετε µε την άκρη του δακτύλου σας για
λίγο ένα σύµβολο στην υαλοκεραµική επιφάνεια. Κάθε σωστή
ενεργοποίηση επιβεβαιώνεται µε ένα ηχητικό σήµα. Ακολούθως στο
κείµενο το πλήκτρο-αισθητήριο (Touch-Control) καλείται πλήκτρο.

Πλήκτρο ON/OFF  (7)
Με αυτό το πλήκτρο ενεργοποιείται κι απενεργοποιείται όλο το
πεδίο µαγειρέµατος. Αυτό το πλήκτρο είναι στην ουσία ο
κεντρικός διακόπτης.

Πλήκτρο Επιλογής/Συν, π.χ. µπροστά αριστερά  (8)
Πατώντας ένα από τα διαθέσιµα πλήκτρα Επιλογής/Συν
επιλέγετε µια ζώνη µαγειρέµατος και αυξάνετε τη βαθµίδα
µαγειρέµατος.

Πλήκτρο Μείον  (10)
Με το πλήκτρο Μείον µειώνετε την τιµή ένδειξης.

Ένδειξη βαθµίδων µαγειρέµατος  (11)
Η ένδειξη της βαθµίδας µαγειρέµατος δείχνει την επιλεγµένη
βαθµίδα µαγειρέµατος, ή:
H................Υπολειπόµενη θερµότητα
A................Αυτόµατο σύστηµα προκαταρκτικής θέρµανσης
STOP ........Λειτουργία Stop
ER03 .........Ειδοποίηση σφάλµατος 
Όταν ανάψει η κουκκίδα ετοιµότητας  (12) µπορείτε να
ρυθµίσετε τη ζώνη µαγειρέµατος.

Πλήκτρο ασφάλισης  (13)
Με το πλήκτρο ασφάλισης µπορείτε να µπλοκάρετε τα πλήκτρα.

Πλήκτρο STOP  (15)
Η διαδικασία του µαγειρέµατος µπορεί να διακοπεί για λίγο µε τη
λειτουργία STOP.

Πλήκτρο χρονοδιακόπτη  (16)
Για να αυξήσετε το χρόνο µαγειρέµατος στο σύστηµα αυτόµατης
απενεργοποίησης (χρονοδιακόπτης).
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ΧειρισµόςΤο πεδίο µαγειρέµατος
Η επιφάνεια µαγειρέµατος είναι εξοπλισµένη µε ένα επαγωγικό
πεδίο µαγειρέµατος. Ένα επαγωγικό πηνίο κάτω από την
υαλοκεραµική επιφάνεια µαγειρέµατος παράγει ένα
ηλεκτροµαγνητικό εναλλασσόµενο πεδίο, που διαπερνά το
κεραµικό υλικό και επάγει το θερµαντικό ρεύµα στον πάτο του
σκεύους µαγειρικής.
Στις επαγωγικές ζώνες µαγειρέµατος η θερµότητα δε µεταφέρεται
πλέον από ένα θερµαντικό στοιχείο µέσω του σκεύους
µαγειρικής στο φαγητό που περιέχεται σε αυτό, αλλά η
απαιτούµενη θερµότητα παράγεται απευθείας µέσα στο σκεύος
µε τη βοήθεια επαγωγικών ρευµάτων.

Πλεονεκτήµατα του επαγωγικού πεδίου µαγειρέµατος
– Μαγείρεµα µε εξοικονόµηση ενέργειας χάρη στην άµεση

µετάδοση ενέργειας στο σκεύος (απαιτούνται κατάλληλα
σκεύη µαγειρικής από µαγνητιζόµενο υλικό),

– αυξηµένη ασφάλεια, γιατί η ενέργεια µεταδίδεται µόνο στο
σκεύος που υπάρχει στην εστία,

– µετάδοση ενέργειας ανάµεσα στην επαγωγική ζώνη
µαγειρέµατος και στον πάτο του σκεύους µε υψηλό βαθµό
δράσης,

– µεγάλη ταχύτητα θέρµανσης,
– µικρός κίνδυνος εγκαυµάτων, γιατί η επιφάνεια µαγειρέµατος
θερµαίνεται µόνο από τον πάτο του σκεύους, και το φαγητό
που υπερχειλίζει δεν καίγεται,

– γρήγορη, ακριβής ρύθµιση της προσαγωγής ενέργειας.

Αναγνώριση σκεύους
Αν η ζώνη µαγειρέµατος είναι ενεργοποιηµένη και επάνω της δεν
έχει τοποθετηθεί σκεύος ή το σκεύος είναι µικρό, δε µεταδίδεται
ενέργεια. 
Μόλις τοποθετηθεί ένα κατάλληλο σκεύος πάνω στη ζώνη
µαγειρέµατος, ενεργοποιείται η επιλεγµένη βαθµίδα. Η
προσαγωγή ενέργειας διακόπτεται µόλις αποµακρυνθεί το
σκεύος.

Όρια αναγνώρισης σκεύους

Περιορισµός διάρκειας λειτουργίας
Το επαγωγικό πεδίο µαγειρέµατος διαθέτει ένα αυτόµατο
σύστηµα περιορισµού της διάρκειας λειτουργίας.
Η διάρκεια συνεχούς χρήσης κάθε ζώνης µαγειρέµατος εξαρτάται
από την επιλεγµένη βαθµίδα µαγειρέµατος (βλέπε πίνακα).
Προϋπόθεση είναι κατά τη διάρκεια της χρήσης να µην γίνεται
καµιά αλλαγή στις ρυθµίσεις της ζώνης µαγειρέµατος.
Όταν ενεργοποιηθεί το σύστηµα περιορισµού της διάρκειας
λειτουργίας, η ζώνη µαγειρέµατος απενεργοποιείται, ακούγεται
ένα σύντοµο ηχητικό σήµα και στην ένδειξη εµφανίζεται ένα H.
Το σύστηµα αυτόµατης απενεργοποίησης έχει προτεραιότητα σε
σχέση µε το σύστηµα περιορισµού της διάρκειας λειτουργίας,
δηλαδή η ζώνη µαγειρέµατος απενεργοποιείται όταν έχει
παρέλθει ο χρόνος της αυτόµατης απενεργοποίησης (π.χ.
σύστηµα αυτόµατης απενεργοποίησης µε 99 λεπτά και βαθµίδα
9 είναι εφικτό).

Άλλες λειτουργίες
Σε περίπτωση που αγγίζετε ένα πλήκτρο-αισθητήριο για πολλή
ώρα ή δύο πλήκτρα συγχρόνως (π.χ. επειδή κατά λάθος
τοποθετήθηκε πάνω στα αισθητήρια ένα σκεύος) δεν
ενεργοποιείται καµία λειτουργία.
Ακούγεται ένα ηχητικό σήµα και στην ένδειξη εµφανίζεται ο
κωδικός ER03. Μετά από µερικά δευτερόλεπτα η συσκευή
απενεργοποιείται. Αποµακρύνετε το αντικείµενο από τα πλήκτρα-
αισθητήρια.

Προστασία υπερθέρµανσης (επαγωγή)
Σε περίπτωση µακράς χρήσης της επιφάνειας µαγειρέµατος σε
πλήρη ισχύ και µε υψηλή θερµοκρασία του χώρου το
ηλεκτρονικό σύστηµα δεν µπορεί να ψυχθεί όσο είναι
απαραίτητο.
Σε αυτή την περίπτωση, για να µην αυξηθεί υπερβολικά η
θερµοκρασία του ηλεκτρονικού συστήµατος, η ισχύς της ζώνης
µαγειρέµατος µειώνεται αυτοµάτως.
Αν σε κανονική χρήση της επιφάνειας µαγειρέµατος και κανονική
θερµοκρασία χώρου εµφανίζονται συχνά στην ένδειξη E21, τότε
πιθανόν η ψύξη δεν είναι επαρκής.
Ενδεχοµένως να µην υπάρχουν αρκετά ανοίγµατα ψύξης στα
έπιπλα ή η θωράκιση να µην είναι επαρκής. Ελέγξτε τον
εντοιχισµό.

∆ιάµετρος ζώνης 
µαγειρέµατος (mm)

Ελάχιστη διάµετρος 
πάτος σκεύους (mm)

160
200

90
120

Ρυθµισµένη βαθµίδα 
µαγειρέµατος 

Περιορισµός διάρκειας 
λειτουργίας
σε ώρες

1, 2
3, 4
5

6, 7, 8, 9

6
5
4

1,5
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Σκεύη για επαγωγικό πεδίο µαγειρέµατος
Το σκεύος µαγειρικής που χρησιµοποιείτε για την επαγωγική
ζώνη µαγειρέµατος πρέπει να είναι από µέταλλο, να έχει
µαγνητικές ιδιότητες και ο πάτος του να διαθέτει µια επαρκή
επιφάνεια.
Χρησιµοποιείτε µόνο σκεύη µε πάτο κατάλληλο για
επαγωγή.

Έτσι µπορείτε να διαπιστώσετε την καταλληλότητα του
σκεύους:
Κάντε την ακόλουθη δοκιµή µαγνητισµού ή βεβαιωθείτε ότι το
σκεύος έχει το σήµα καταλληλότητας για µαγείρεµα µε
επαγωγικό ρεύµα.
∆οκιµή µαγνητισµού:
Πλησιάστε ένα µαγνήτη στον πάτο του σκεύους σας. Αν τον
έλξει, µπορείτε να χρησιµοποιήσετε το σκεύος στην επαγωγική
ζώνη µαγειρέµατος.
Υπόδειξη:
Κατά τη χρήση σκευών κατάλληλων για επαγωγικό ρεύµα µπορεί
να δηµιουργηθούν οσµές που οφείλονται στον τρόπο
κατασκευής αυτού του σκεύους.

Προσοχή όταν χρησιµοποιείτε σκεύη για µπεν µαρί. Το
περιεχόµενό τους µπορεί να εξατµιστεί χωρίς να το προσέξετε!
Αυτό στη συνέχεια µπορεί να προκαλέσει ζηµίες στο σκεύος και
στο πεδίο µαγειρέµατος. Σε τέτοια περίπτωση δεν
αναλαµβάνουµε καµία ευθύνη!

Συµβουλές για την εξοικονόµηση ενέργειας 
Ακολούθως θα βρείτε µερικές σηµαντικές οδηγίες, για να
χρησιµοποιείτε το νέο σας επαγωγικό πεδίο µαγειρέµατος και τα
σκεύη µαγειρικής µε αποτελεσµατικότητα και εξοικονόµηση
ενέργειας.
• Η διάµετρος του πάτου του σκεύους θα πρέπει να έχει την ίδια
διάσταση µε τη διάµετρο της ζώνης µαγειρέµατος.

• Προσοχή όταν αγοράζετε σκεύη, γιατί συχνά αναφέρεται η
άνω διάµετρος του σκεύους  που συχνά είναι µεγαλύτερη από
τη διάµετρο του πάτου του σκεύους.

• Με τις χύτρες ταχύτητας εξοικονοµείτε πολύ χρόνο και
ενέργεια χάρη στον κλειστό χώρο µαγειρέµατος και την
υπερπίεση. Εξάλλου χάρη στη µικρή διάρκεια µαγειρέµατος
διατηρούνται οι βιταµίνες.

• Προσέχετε πάντα να υπάρχει αρκετό υγρό στη χύτρα
ταχύτητας, γιατί αν «σωθεί» το νερό κατά το µαγείρεµα, µπορεί
να προκληθούν ζηµίες στη ζώνη µαγειρέµατος και στο σκεύος
εξαιτίας της υπερθέρµανσης.

• Κλείνετε αν είναι δυνατόν πάντα τα σκεύη µε ένα κατάλληλο
καπάκι.

• Για κάθε ποσότητα φαγητού πρέπει να χρησιµοποιείται το
κατάλληλο σκεύος. Ένα µεγάλο, σχεδόν άδειο σκεύος
χρειάζεται πολλή ενέργεια.

Βαθµίδες µαγειρέµατος 
Η θερµαντική ισχύς των ζωνών µαγειρέµατος µπορεί να
ρυθµιστεί σε διάφορες βαθµίδες. Στον πίνακα βλέπετε
παραδείγµατα χρήσης για την κάθε βαθµίδα.

Ένδειξη υπολειπόµενης θερµότητας
Το υαλοκεραµικό πεδίο µαγειρέµατος είναι εξοπλισµένο
µε µια ένδειξη υπολειπόµενης θερµότητας Η.
Όσο ανάβει το H µετά την απενεργοποίηση, η
υπολειπόµενη θερµότητα µπορεί να χρησιµοποιηθεί για τήξη ή
διατήρηση σε ζεστό. 
Αφού σβήσει το γράµµα H η ζώνη µαγειρέµατος µπορεί ακόµη να
είναι ζεστή. Κίνδυνος εγκαυµάτων!
Στην επαγωγική ζώνη µαγειρέµατος, το υαλοκεραµικό πεδίο δεν
θερµαίνεται άµεσα, αλλά ζεσταίνεται απλώς από την επιστρεφόµενη
θερµότητα του σκεύους.

Κατάλληλα σκεύη µαγειρικής Ακατάλληλα σκεύη 
µαγειρικής

Εµαγιέ σκεύη από χάλυβα µε 
δυνατό πάτο

Σκεύη από χαλκό, 
ανοξείδωτο χάλυβα, 
αλουµίνιο, πυρίµαχο γυαλί, 
ξύλο, κεραµικό ή τερακόταΣκεύη από χυτοσίδηρο µε εµαγιέ 

πάτο

Σκεύη από ανοξείδωτο χάλυβα 
πολλαπλών στρώσεων, 
ανοξείδωτο φερίτη-χάλυβα ή 
αλουµίνιο µε ειδικό πάτο

βαθµίδα 
µαγειρέµατος Κατάλληλη για

0

1-2

3
4-5

6
7-8
9

Απενεργοποίηση, χρήση υπόλοιπης 
θερµότητας 
Περαιτέρω µαγείρεµα µικρών ποσοτήτων 
(ελάχιστη ισχύς)
Περαιτέρω µαγείρεµα 
Περαιτέρω µαγείρεµα µεγάλων ποσοτήτων, 
περαιτέρω τηγάνισµα µεγάλων τεµαχίων 
Τηγάνισµα, αρχική δοκιµαστική λειτουργία
Ψήσιµο (κρέατος κλπ.)
Αρχικό µαγείρεµα, τσιγάρισµα, τηγάνισµα 
(µέγιστη ισχύς)
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Ενεργοποίηση πλήκτρων
Η ενεργοποίηση των πλήκτρων που περιγράφεται εδώ προϋποθέτει ότι αφού
ενεργοποιηθεί ένα πλήκτρο (επιλογής) µετά θα ενεργοποιηθεί ένα άλλο
πλήκτρο.
Η ενεργοποίηση ενός άλλου πλήκτρου πρέπει γενικώς να γίνει µέσα σε
10 δευτερόλεπτα, αλλιώς διαγράφεται η επιλογή.
Τα πλήκτρα Συν/Μείον µπορείτε να τα ενεργοποιείτε µεµονωµένα ή να τα
κρατάτε διαρκώς πατηµένα.

Ενεργοποίηση πεδίου και ζώνης µαγειρέµατος
1. Πατήστε το πλήκτρο ON/OFF  µέχρι στις ενδείξεις των βαθµίδων

µαγειρέµατος να εµφανιστεί το 0.
Οι κουκκίδες ετοιµότητας αναβοσβήνουν. Το σύστηµα είναι έτοιµο προς
λειτουργία. 

2. Μετά πατήστε ένα πλήκτρο Επιλογής/Συν (π.χ.  για µπροστά
αριστερά). Η κουκκίδα ετοιµότητας της επιλεγµένης ζώνης µαγειρέµατος
ανάβει.

3. Επιλέξτε µια βαθµίδα µαγειρέµατος µε το πλήκτρο Επιλογής/Συν ή το
πλήκτρο Μείον .
Με το πλήκτρο Επιλογής/Συν ενεργοποιείται η βαθµίδα µαγειρέµατος 1,
µε το πλήκτρο Μείον η βαθµίδα µαγειρέµατος 9.

4. Τοποθετήστε στη ζώνη µαγειρέµατος ένα µεταλλικό σκεύος µαγειρικής.
Όσο δεν υπάρχει µεταλλικό σκεύος πάνω στη ζώνη µαγειρέµατος, δεν
µεταδίδεται ενέργεια.

Για να µαγειρεύετε συγχρόνως σε άλλες ζώνες µαγειρέµατος, επαναλάβετε τα
σηµεία 2 έως 4.

Απενεργοποίηση ζώνης µαγειρέµατος 
5. Η κουκκίδα ετοιµότητας της επιλεγµένης ζώνης µαγειρέµατος πρέπει να

ανάβει. Πατήστε ενδεχοµένως το πλήκτρο Επιλογής/Συν.  
6. a) Πατήστε το πλήκτρο Μείον  µερικές φορές µέχρι στην ένδειξη της

βαθµίδας µαγειρέµατος να εµφανιστεί το 0, ή

b) Πατήστε συγχρόνως το πλήκτρο Μείον  και το πλήκτρο
Επιλογής/Συν µια φορά. Η ζώνη µαγειρέµατος απενεργοποιείται
απευθείας από κάθε βαθµίδα µαγειρέµατος, ή

c) Πατήστε το πλήκτρο ON/OFF . Απενεργοποιείται όλο το πεδίο
µαγειρέµατος (όλες οι ζώνες µαγειρέµατος απενεργοποιούνται).

Απενεργοποίηση πεδίου µαγειρέµατος
7. Πατήστε το πλήκτρο ON/OFF . Το πεδίο µαγειρέµατος

απενεργοποιείται πλήρως ανεξάρτητα από τη ρύθµιση.

κατάλληλα για επαγωγή

Πλήκτρα Επιλογής/Συν Κουκκίδα ετοιµότητας 
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Λειτουργία STOP  
Μπορείτε να διακόψετε για λίγο το µαγείρεµα µε τη λειτουργία STOP, π.χ. αν
θέλετε να ανοίξετε την πόρτα. Για να συνεχίσετε το µαγείρεµα µε τις ίδιες
βαθµίδες µαγειρέµατος, πρέπει να απενεργοποιήσετε τη λειτουργία STOP.
Αν έχει ρυθµιστεί ο χρονοδιακόπτης (Timer), σταµατά και µετά συνεχίζει
ξανά.
Για λόγους ασφαλείας αυτή η λειτουργία διατίθεται µόνο για 10 λεπτά. Μετά,
το πεδίο µαγειρέµατος απενεργοποιείται.
1. Τα σκεύη µαγειρικής βρίσκονται πάνω στις ζώνες µαγειρέµατος και οι

επιθυµητές βαθµίδες µαγειρέµατος έχουν ρυθµιστεί.
2. Πατήστε το πλήκτρο STOP . Αντί για τις επιλεγµένες βαθµίδες

µαγειρέµατος, ανάβουν το ένα µετά το άλλο τα γράµµατα S-T-O-P.
3. Η διακοπή σταµατά πατώντας αρχικά το πλήκτρο STOP  και µετά

ένα οποιοδήποτε άλλο πλήκτρο (εκτός του πλήκτρου ON/OFF).
Το δεύτερο πλήκτρο πρέπει να πατηθεί µέσα σε 10 δευτερόλεπτα, αλλιώς
το πεδίο µαγειρέµατος απενεργοποιείται.

Ασφάλιση 
Με τη λειτουργία κλείδωµα µπορείτε να εµποδίσετε το χειρισµό των
πλήκτρων και τη ρύθµιση των βαθµίδων µαγειρέµατος. Μόνο το πλήκτρο
OFF συνεχίζει να λειτουργεί για την απενεργοποίηση του πεδίου
µαγειρέµατος.

Ενεργοποίηση κλειδώµατος (κατά το µαγείρεµα):

1. Πατήστε το πλήκτρο ασφάλισης  για να ενεργοποιήσετε τη
λειτουργία. Η λυχνία ελέγχου πάνω από το πλήκτρο ασφάλισης ανάβει. Η
συσκευή έχει φραγή χειρισµού.

Απενεργοποίηση κλειδώµατος 

2. Πατήστε το πλήκτρο ασφάλισης  για να απενεργοποιήσετε τη
λειτουργία. Η λυχνία ελέγχου πάνω από το πλήκτρο ασφάλισης σβήνει.

Οδηγίες
• Η ενεργοποιηµένη λειτουργία κλειδώµατος διατηρείται και όταν
απενεργοποιηθεί το πεδίο µαγειρέµατος. Γι’ αυτό πριν το επόµενο
µαγείρεµα πρέπει πρώτα να την απενεργοποιήσετε!

• Σε περίπτωση διακοπής ρεύµατος η ενεργοποιηµένη λειτουργία
κλειδώµατος απενεργοποιείται.
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Σύστηµα αυτόµατης απενεργοποίησης (Timer)
Με το σύστηµα αυτόµατης απενεργοποίησης απενεργοποιείται αυτοµάτως
κάθε ρυθµισµένη ζώνη µαγειρέµατος µετά από ένα ρυθµιζόµενο χρονικό
διάστηµα. Μπορούν να ρυθµιστούν χρόνοι µαγειρέµατος µεταξύ 01 και 99
λεπτών.

1. Ενεργοποίηση πεδίου µαγειρέµατος.
2. Ενεργοποιήστε µια ή περισσότερες ζώνες µαγειρέµατος και επιλέξτε τις

επιθυµητές βαθµίδες µαγειρέµατος.
3. Πατήστε το πλήκτρο Επιλογής/Συν (π.χ. µπροστά αριστερά ). Η

κουκκίδα ετοιµότητας ανάβει.
4. Αµέσως µετά ρυθµίστε το χρόνο µαγειρέµατος µε το πλήκτρο

χρονοδιακόπτη  (για αύξηση χρόνου).
Ανάβει η λυχνία ελέγχου για την αντιστοίχιση της θέσης της ζώνης
µαγειρέµατος πάνω στο υαλοκεραµικό πεδίο µαγειρέµατος.
Για να µειώσετε το χρόνο πατήστε το πλήκτρο Μείον .

Σηµαντικό:
• Οι ενδεικτικές λυχνίες του χρονοδιακόπτη µπορούν να αναβοσβήνουν

µόνο αν προηγουµένως έχουν ενεργοποιηθεί οι ζώνες µαγειρέµατος
(βαθµίδα µαγειρέµατος µεγαλύτερη από 0).

• Με το πλήκτρο χρονοδιακόπτη  η τιµή ένδειξης ξεκινά στο 01, µε το
πλήκτρο Μείον  στο 60.

• Πατώντας συγχρόνως το πλήκτρο χρονοδιακόπτη  και το πλήκτρο
Μείον  η ρύθµιση µηδενίζεται (00).

5. Για τον προγραµµατισµό του συστήµατος αυτόµατης απενεργοποίησης
για µια άλλη ζώνη µαγειρέµατος, πατήστε το πλήκτρο χρονοδιακόπτη

 µέχρι να ανάψει η λυχνία ελέγχου για την αντιστοίχιση της θέσης της
ζώνης µαγειρέµατος πάνω στο υαλοκεραµικό πεδίο µαγειρέµατος.

6. Μετά το πέρας του χρόνου η ζώνη µαγειρέµατος απενεργοποιείται.
Ακούγεται για λίγο ένα ηχητικό σήµα που µπορεί να σταµατήσει
πατώντας ένα οποιοδήποτε πλήκτρο (εκτός του πλήκτρου ON/OFF).

Οδηγίες
• Για τον έλεγχο του χρόνου που έχει περάσει (σύστηµα αυτόµατης
απενεργοποίησης) πατήστε το πλήκτρο χρονοδιακόπτη  µέχρι να
αναβοσβήνει η λυχνία ελέγχου χρονοδιακόπτη για την επιθυµητή ζώνη
µαγειρέµατος. Μπορείτε να δείτε την τιµή ένδειξης και να την αλλάξετε.

• Πρόωρη απενεργοποίηση του συστήµατος αυτόµατης απενεργοποίησης:
Επιλέξτε την εκάστοτε ζώνη µαγειρέµατος (η λυχνία ελέγχου
χρονοδιακόπτη αναβοσβήνει) και πατήστε συγχρόνως µια φορά το
πλήκτρο χρονοδιακόπτη  και το πλήκτρο Μείον .

Κουκκίδα ετοιµότητας 

Ενδεικτική λυχνία χρονοδιακόπτη

Πλήκτρα Επιλογής/Συν
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Αυτόµατο σύστηµα προκαταρκτικής θέρµανσης
Με το αυτόµατο σύστηµα προκαταρκτικής θέρµανσης το µαγείρεµα ξεκινά
στη βαθµίδα µαγειρέµατος 9. Μετά από ένα συγκεκριµένο χρόνο η θέρµανση
µειώνεται αυτοµάτως σε µια χαµηλότερη βαθµίδα µαγειρέµατος (1 έως 8).
Όταν χρησιµοποιείτε το αυτόµατο σύστηµα προκαταρκτικής θέρµανσης
πρέπει απλώς να επιλέξετε τη µετέπειτα βαθµίδα µε την οποία θα συνεχιστεί
το µαγείρεµα, γιατί το ηλεκτρονικό σύστηµα ενεργοποιεί αυτοµάτως µια
χαµηλότερη βαθµίδα.
Το αυτόµατο σύστηµα προκαταρκτικής θέρµανσης είναι κατάλληλο για
φαγητά που µπορούν να τοποθετηθούν κρύα στο σκεύος, να θερµανθούν
αρχικά µε µεγάλη ισχύ και µετά να συνεχιστεί το µαγείρεµά τους χωρίς να
πρέπει να τα επιβλέπετε (π.χ. βράσιµο κρέατος).

1. Ενεργοποιήστε µια ζώνη µαγειρέµατος. Η κουκκίδα ετοιµότητας της
επιλεγµένης ζώνης µαγειρέµατος πρέπει να ανάψει. Ενδεχοµένως
πατήστε ένα πλήκτρο Επιλογής/Συν.

2. Ρυθµίστε τη βαθµίδα µαγειρέµατος 9. Πατώντας ξανά το πλήκτρο
Επιλογής/Συν το αυτόµατο σύστηµα προκαταρκτικής θέρµανσης
ενεργοποιείται.
Η ένδειξη της βαθµίδας µαγειρέµατος δείχνει εναλλάξ A και 9.

3. Αµέσως µετά επιλέξτε µε το πλήκτρο Μείον  µια χαµηλότερη
βαθµίδα µεταξύ 1 και 8 για το περαιτέρω µαγείρεµα.
Το Α και η επιλεγµένη βαθµίδα για το περαιτέρω µαγείρεµα
αναβοσβήνουν εναλλάξ.

4. Το αυτόµατο σύστηµα προκαταρκτικής θέρµανσης λειτουργεί όπως
προγραµµατίστηκε. Μετά από έναν ορισµένο χρόνο (βλέπε πίνακα) το
µαγείρεµα συνεχίζεται στην περαιτέρω βαθµίδα.

Οδηγίες
• Κατά τη διάρκεια του αυτόµατου συστήµατος προκαταρκτικής θέρµανσης

µπορείτε µε το πλήκτρο Επιλογής/Συν να αυξήσετε τη βαθµίδα για το
περαιτέρω µαγείρεµα. Πατώντας το πλήκτρο Μείον  το αυτόµατο
σύστηµα προκαταρκτικής θέρµανσης απενεργοποιείται.

• Αν µετά την ενεργοποίηση του αυτόµατου συστήµατος προκαταρκτικής
θέρµανσης αφήσετε τη βαθµίδα 9 και δεν επιλέξετε κάποια χαµηλότερη
βαθµίδα για το περαιτέρω µαγείρεµα, τότε το αυτόµατο σύστηµα
προκαταρκτικής θέρµανσης απενεργοποιείται αυτοµάτως µετά από
10 δευτερόλεπτα και διατηρείται η βαθµίδα 9.

Πλήκτρα Επιλογής/Συν

 Ρυθµισµένη
Βαθµίδα 

µαγειρέµατος

Αυτόµατο σύστηµα 
προκαταρκτικής 

θέρµανσης
Χρόνος (λεπτά:δευτ.)

1
2
3
4
5
6
7
8
9

0:48
2:24
3:48
5:12
6:48
2:00
2:48
3:36

-
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Καθάρισµα και περιποίηση   

• Πριν το καθάρισµα απενεργοποιήστε το πεδίο µαγειρέµατος
και αφήστε το να κρυώσει.

• Το κεραµικό πεδίο µαγειρέµατος δεν επιτρέπεται σε καµία
περίπτωση να καθαριστεί µε συσκευή καθαρισµού µε ατµό ή
κάτι παρόµοιο!

• Κατά το καθάρισµα προσέχετε να σκουπίζετε µόνο για λίγο το
πλήκτρο ON/OFF. Έτσι η συσκευή δεν θα ενεργοποιηθεί κατά
λάθος!

Υαλοκεραµικό πεδίο µαγειρέµατος
Σηµαντικό! Μην χρησιµοποιείτε ποτέ καυστικά απορρυπαντικά,
όπως π.χ. καθαριστικά που προκαλούν γρατσουνιές,
καθαριστικά για σκουριά και λεκέδες κλπ.

Καθάρισµα µετά τη χρήση 
1. Καθαρίζετε όλο το πεδίο µαγειρέµατος πάντα όταν είναι
βρώµικο – καλύτερα µετά από κάθε χρήση. Χρησιµοποιείτε ένα
υγρό πανί και λίγο υγρό απορρυπαντικό πιάτων. Μετά
στεγνώνετε το πεδίο µαγειρέµατος µε ένα καθαρό πανί, ώστε να
µην µένουν υπολείµµατα του απορρυπαντικού στην επιφάνεια.

Εβδοµαδιαία περιποίηση  
2. Καθαρίζετε και περιποιείστε όλο το πεδίο µαγειρέµατος µια
φορά την εβδοµάδα πολύ καλά µε τα συνήθη καθαριστικά
προϊόντα του εµπορίου για υαλοκεραµικές επιφάνειες.
Ακολουθείτε οπωσδήποτε τις οδηγίες του εκάστοτε
κατασκευαστή.
Τα προϊόντα καθαρισµού δηµιουργούν ένα λεπτό στρώµα
προστασίας που εµποδίζει την απορρόφηση του νερού και των
ακαθαρσιών. Οι ακαθαρσίες παραµένουν πάνω σε αυτό το
στρώµα και µετά καθαρίζονται πολύ πιο εύκολα. Μετά
στεγνώνετε το πεδίο µαγειρέµατος µε ένα καθαρό πανί. ∆εν
επιτρέπεται να µένουν υπολείµµατα των καθαριστικών στην
επιφάνεια, γιατί όταν θερµαίνονται αλλοιώνουν την επιφάνεια.

Ειδικές ακαθαρσίες 
Οι δύσκολες ακαθαρσίες και οι λεκέδες (από άλατα, γυαλάδες)
καθαρίζονται καλύτερα όταν το πεδίο µαγειρέµατος είναι ακόµη
χλιαρό. Χρησιµοποιείτε συνήθη καθαριστικά εµπορίου.
Ακολουθείτε τις οδηγίες που αναφέρονται στο σηµείο 2.

Φαγητά που έχουν υπερχειλίσει τα µαλακώνετε µε ένα
βρεµένο πανί και µετά καθαρίζετε τα υπόλοιπα µε µια ειδική
ξύστρα γυαλιού για υαλοκεραµικές επιφάνειες. Μετά, καθαρίζετε
την επιφάνεια σύµφωνα µε τις οδηγίες στο σηµείο 2.

Καµένη ζάχαρη και λιωµένο συνθετικό πρέπει να καθαρίζονται
αµέσως – όταν είναι ακόµη ζεστά - µε µια ξύστρα γυαλιού. Μετά,
καθαρίζετε την επιφάνεια σύµφωνα µε τις οδηγίες στο σηµείο 2.

Κόκκοι άµµου, που ίσως πέσουν στην επιφάνεια καθώς
καθαρίζετε πατάτες ή πλένετε σαλάτες, µπορούν να
προκαλέσουν γρατσουνιές καθώς µετατοπίζετε τα σκεύη. Γι’
αυτό το λόγο προσέχετε να µην µένουν κόκκοι άµµου πάνω στην
επιφάνεια.

Χρωµατικές αλλαγές του πεδίου µαγειρέµατος δεν επηρεάζουν
τη λειτουργία και τη σταθερότητα του υαλοκεραµικού πεδίου. ∆εν
πρόκειται για ζηµία του υαλοκεραµικού πεδίου, αλλά για
υπολείµµατα που δεν καθαρίστηκαν και κάηκαν.

Γυαλάδες δηµιουργούνται καθώς τρίβεται ο πάτος του σκεύους,
ειδικά όταν χρησιµοποιείτε σκεύη µαγειρικής µε πάτο αλουµινίου
ή ακατάλληλα προϊόντα καθαρισµού. Καθαρίζουν µε µεγάλη
δυσκολία µε τα συνήθη προϊόντα καθαρισµού. Ενδεχοµένως θα
πρέπει να επαναλάβετε πολλές φορές το καθάρισµα. Με τη
χρήση ακατάλληλων µέσων καθαρισµού και σκευών µε τραχύ
πάτο, το ντεκόρ µε τον καιρό τρίβεται και δηµιουργούνται
σκούροι λεκέδες.
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Επεµβάσεις και επισκευές στη συσκευή από άτοµα που δεν
διαθέτουν τις απαιτούµενες γνώσεις είναι επικίνδυνες, γιατί
υπάρχει κίνδυνος έκρηξης, ηλεκτροπληξίας και
βραχυκυκλώµατος. Η απαγόρευση διεξαγωγής τους σας
προστατεύει από σωµατικές βλάβες και ζηµίες της συσκευής. Γι’
αυτό το λόγο επιτρέψτε µόνο σε ένα ειδικό, π.χ. την Τεχνική
Υπηρεσία Εξυπηρέτησης Πελατών, να διεξάγει αυτές τις
εργασίες.

Παρακαλούµε προσέξτε
Αν στη συσκευή σας προκληθεί κάποια βλάβη, ελέγξτε µε βάση
αυτές τις οδηγίες χρήσης µήπως µπορείτε µόνοι σας να τις
διορθώσετε.

Ακολούθως θα βρείτε οδηγίες για την αντιµετώπιση
βλαβών.

Οι ασφάλειες πέφτουν συχνά;
Καλέστε µια Τεχνική Υπηρεσία Εξυπηρέτησης Πελατών ή έναν
ηλεκτρολόγο!

Το επαγωγικό πεδίο µαγειρέµατος δεν ενεργοποιείται; 
• Έπεσε η ασφάλεια του σπιτιού (πίνακας µε ασφάλειες);
• Είναι συνδεδεµένο το καλώδιο σύνδεσης στο δίκτυο;
• Είναι κλειδωµένα τα πλήκτρα-αισθητήρια (ασφάλεια για
παιδιά), δηλ. ανάβει η λυχνία ελέγχου πάνω από το πλήκτρο
κλειδώµατος ;

• Καλύπτονται εν µέρει τα πλήκτρα-αισθητήρια από κάποιο
υγρό πανί, από υγρά ή από κάποιο µεταλλικό αντικείµενο;
Αποµακρύνετέ τα.

• Χρησιµοποιούνται λάθος σκεύη; Βλέπε κεφάλαιο Σκεύη για
επαγωγικό πεδίο µαγειρέµατος.

Στην ένδειξη εµφανίζεται ο κωδικός σφάλµατος ER03 και
ακούγεται για λίγο ένα συνεχόµενο ηχητικό σήµα.
Τα πλήκτρα-αισθητήρια αφής (Touch-Control) είναι συνεχώς
πατηµένα γιατί υπερχείλισε φαγητό ή τα ακουµπά κάποιο σκεύος
ή άλλο αντικείµενο.
Βοήθεια: Καθαρίστε την επιφάνεια ή αποµακρύνετε το
αντικείµενο.

Εµφανίζεται στην ένδειξη ένας κωδικός σφάλµατος (ERxx ή
Ex);
Υπάρχει κάποιο τεχνικό σφάλµα. Παρακαλούµε να καλέσετε την
Τεχνική Υπηρεσία.

Τα σκεύη µαγειρικής που χρησιµοποιείτε κάνουν κάποιο
θόρυβο;
Οφείλεται σε τεχνικούς λόγους. ∆εν υπάρχει κίνδυνος για το
επαγωγικό πεδίο µαγειρέµατος ή το σκεύος.

Ο ανεµιστήρας ψύξης συνεχίζει να λειτουργεί µετά την
απενεργοποίηση της συσκευής;
Είναι φυσικό γιατί ψύχεται το ηλεκτρονικό σύστηµα.

Το πεδίο µαγειρέµατος κάνει κάποιο θόρυβο (µεταλλικός
ήχος ή τρίξιµο);
Οφείλεται σε τεχνικούς λόγους και δεν µπορεί να αποφευχθεί.

Το πεδίο µαγειρέµατος έχει σχισµές ή ραγίσµατα;
Σε περίπτωση θραύσης, ραγίσµατος, ρωγµής ή άλλης ζηµίας
στην υαλοκεραµική επιφάνεια υπάρχει κίνδυνος ηλεκτροπληξίας.
Θέστε αµέσως τη συσκευή εκτός λειτουργίας! Κατεβάστε την
κεντρική ασφάλεια του σπιτιού και καλέστε την Τεχνική
Υπηρεσία.
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Οδηγίες συναρµολόγησης Υπόδειξη
Η επαγωγική επιφάνεια µαγειρέµατος KÜPPERSBUSCH
επιτρέπεται να εντοιχιστεί µόνο σύµφωνα µε αυτές τις oδηγίες
συναρµολόγησης. Αν δεν τηρηθούν αυτές οι προδιαγραφές, η
KÜPPERSBUSCH αποκλείει κάθε ευθύνη και οι εγκρίσεις
σήµατος που έχουν χορηγηθεί χάνουν την ισχύ τους!

Οδηγίες ασφαλείας για τον εντοιχισµό 
στα έπιπλα κουζίνας
• Οι καπλαµάδες, οι συνθετικές επικαλύψεις και τα µέσα
κόλλησης στα διπλανά έπιπλα πρέπει να είναι ανθεκτικά σε
υψηλές θερµοκρασίες (>75°C). Αν οι καπλαµάδες και οι
επικαλύψεις δεν είναι αρκετά ανθεκτικές σε υψηλές
θερµοκρασίες µπορεί να παραµορφωθούν.

• Η προστασία επαφής πρέπει να εξασφαλίζεται µε τον
εντοιχισµό.

• Η χρήση προστατευτικών λωρίδων από µασίφ ξύλο στον
πάγκο εργασίας πίσω από το πεδίο µαγειρέµατος, στο σηµείο
ένωσης µε τον τοίχο, επιτρέπεται αν τηρούνται οι ελάχιστες
αποστάσεις σύµφωνα µε τα σχέδια εντοιχισµού.

• Οι ελάχιστες αποστάσεις των ανοιγµάτων για την τοποθέτηση
του πεδίου προς την πίσω πλευρά πρέπει να τηρούνται
σύµφωνα µε το σχέδιο εντοιχισµού.

• Σε περίπτωση εντοιχισµού απευθείας δίπλα σε ένα ψηλό
ντουλάπι πρέπει να τηρείται µια απόσταση ασφαλείας
τουλάχιστον 40 mm. Η πλαϊνή πλευρά του ντουλαπιού πρέπει
να επενδυθεί µε υλικό ανθεκτικό σε υψηλές θερµοκρασίες. Για
τεχνικούς λόγους, ωστόσο, η απόσταση θα πρέπει να είναι
τουλάχιστον 300 mm.

• Η απόσταση µεταξύ πεδίου µαγειρέµατος και απορροφητήρα
πρέπει να είναι τουλάχιστον στο µέγεθος που ορίζεται στις
οδηγίες τοποθέτησης του απορροφητήρα.

• Μην αφήνετε τα υλικά συσκευασίας (πλαστικές µεµβράνες,
φελιζόλ, καρφιά) κοντά στα παιδιά, γιατί αυτά τα αντικείµενα
αποτελούν ενδεχόµενες πηγές κινδύνου. Μπορεί να καταπιούν
τα µικροαντικείµενα και µε τις µεµβράνες υπάρχει κίνδυνος
ασφυξίας.

Αερισµός
• Η πίσω πλευρά του ντουλαπιού που βρίσκεται κάτω από τη
συσκευή πρέπει να είναι ανοικτή στην περιοχή του ανοίγµατος
για τον πάγκο εργασίας, ώστε να µην εµποδίζεται η
κυκλοφορία του αέρα.

• Η µπροστινή τραβέρσα του επίπλου πρέπει να βγει, ώστε να
δηµιουργηθεί ένα άνοιγµα αερισµού τουλάχιστον 7 mm κάτω
από τον πάγκο εργασίας σε όλο το πλάτος της συσκευής. 

• Αν υπάρχουν τραβέρσες κάτω από τον πάγκο εργασίας
πρέπει να βγουν τουλάχιστον από την περιοχή του ανοίγµατος
του πάγκου εργασίας.

• Η απόσταση ανάµεσα στο επαγωγικό πεδίο µαγειρέµατος και
στο έπιπλο κουζίνας ή στις εντοιχιζόµενες συσκευές πρέπει να
επιλεγεί µε τέτοιο τρόπο ώστε να διασφαλίζεται επαρκής
αερισµός κι εξαερισµός της επαγωγής.

• Πρέπει να αποφεύγεται η υπερβολική θέρµανση από κάτω,
π.χ. από κάποιο φούρνο χωρίς ανεµιστήρα εγκάρσιας ροής.

• Όταν στις εντοιχισµένες εστίες λειτουργεί η πυρόλυση, δεν
επιτρέπεται να χρησιµοποιείται το επαγωγικό πεδίο
µαγειρέµατος.

Τοποθέτηση
Σηµαντικές υποδείξεις
• Αν το πεδίο µαγειρέµατος βρίσκεται πάνω από έπιπλα

(πλαϊνούς τοίχους, ντουλάπια κλπ.), πρέπει να τοποθετηθεί
ένα ενδιάµεσο δάπεδο σε µια ελάχιστη απόσταση 20 mm από
την κάτω πλευρά του πεδίου µαγειρέµατος, ώστε να
αποκλείεται κάθε τυχαία επαφή. Το ενδιάµεσο δάπεδο πρέπει
να µπορεί να βγαίνει µόνο µε εργαλεία.

• Πρέπει να φροντίσετε – λόγω του κινδύνου πυρκαγιάς – να
µην τοποθετείτε εύφλεκτα υλικά ή αντικείµενα που µπορεί
εξαιτίας της θερµότητας να παραµορφωθούν, απευθείας δίπλα
στο πεδίο µαγειρέµατος.

Μόνωση πεδίου µαγειρέµατος
Πριν τον εντοιχισµό πρέπει να τοποθετηθεί χωρίς κανένα κενό η
µόνωση του πεδίου που υπάρχει στη συσκευασία.

• Πρέπει ανάµεσα στην άκρη του πεδίου µαγειρέµατος και τον
πάγκο εργασίας ή ανάµεσα στον πάγκο εργασίας και τον τοίχο
να µην υπάρχει δυνατότητα να τρέξουν υγρά σε ηλεκτρικές
συσκευές που ενδεχοµένως είναι εντοιχισµένες από κάτω.

• Κατά τον εντοιχισµό του πεδίου µαγειρέµατος σε πάγκο
εργασίας µε ανώµαλη επιφάνεια, π.χ. µε κεραµική ή παρόµοια
επικάλυψη (πλακάκια κλπ.), πρέπει να βγει η στεγανοποίηση
που ενδεχοµένως υπάρχει στο πεδίο µαγειρέµατος και να
στεγανοποιηθεί η επιφάνεια µαγειρέµατος από τον πάγκο
εργασίας µε ελαστικά υλικά στεγανοποίησης (µαστίχη).

• Σε καµία περίπτωση µην κολλάτε το πεδίο µαγειρέµατος
µε σιλικόνη! Γιατί αργότερα δεν θα µπορείτε να αφαιρέσετε το
πεδίο µαγειρέµατος χωρίς να καταστραφεί.

Άνοιγµα πάγκου εργασίας
Το άνοιγµα στον πάγκο εργασίας θα πρέπει να γίνει µε όσο το
δυνατόν µεγαλύτερη ακρίβεια µε ένα καλό, ίσιο πριόνι ή µε
φρέζα. Οι επιφάνειες κοπής πρέπει µετά να στεγανοποιηθούν,
για να µην µπορεί να µπει υγρασία.
Το άνοιγµα του πεδίου µαγειρέµατος γίνεται σύµφωνα µε το σχέδιο.
Η υαλοκεραµική επιφάνεια µαγειρέµατος πρέπει οπωσδήποτε να
τοποθετηθεί οριζοντίως και στο ίδιο επίπεδο. Η γυάλινη
επιφάνεια µπορεί να ραγίσει αν τεντωθεί υπερβολικά.
Ελέγξτε τη στεγανοποίηση της επιφάνειας µαγειρέµατος αν
εφαρµόζει καλά και χωρίς κενά.

Το υαλοκεραµικό πεδίο µαγειρέµατος στερεώνεται είτε µε κλιπς
είτε µε πήχεις.
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Κλιπς

• Τοποθετήστε τα κλιπς στις καθορισµένες
διαστάσεις µέσα στο άνοιγµα του πάγκου
εργασίας. Χάρη στην οριζόντια πατούρα,
δεν χρειάζεται στοίχιση στο ύψος.

• Σηµαντικό: η οριζόντια πατούρα των κλιπς
πρέπει να εφαρµόζει στο ίδιο επίπεδο µε
τον πάγκο εργασίας. (αποφυγή κινδύνου
θραύσης)

• Τοποθετήστε τώρα, σύµφωνα µε την
εικόνα, την επιφάνεια µαγειρέµατος
αριστερά (a), τεντώστε την (b) και
συνδέστε την µε τα κλιπς (c).

• Για να ασφαλίσετε τα κλιπς µπορείτε να
χρησιµοποιήσετε βίδες.

Σηµαντικό:
Αν το υαλοκεραµικό πεδίο µαγειρέµατος
τοποθετηθεί στραβά ή τεντωθεί πολύ,
υπάρχει κίνδυνος να σπάσει!

Ελάχιστη απόσταση από πλαϊνούς τοίχους
∆ιάσταση φρεζαρίσµατος
Εξωτερική διάσταση πεδίου µαγειρέµατος
Πέρασµα καλωδίων στον πίσω τοίχο
Ύψος εντοιχισµού

Πήχεις 

• Τοποθετήστε το πεδίο µαγειρέµατος και
τεντώστε το.

• Τοποθετήστε από κάτω τον πήχη µε βίδες
στις προβλεπόµενες οπές στερέωσης,
τεντώστε τον και σφίξτε τον.

• Σφίξτε τις βίδες µόνο µε κατσαβίδι µε το
χέρι. Μη χρησιµοποιείτε ηλεκτρικό
κατσαβίδι.

• Όταν ο πάγκος εργασίας είναι λεπτός,
προσέξτε ιδιαιτέρως ο πήχης να
εφαρµόζει σωστά. Για να τοποθετηθεί
σωστά, πρέπει να βάλετε µια µετρική βίδα
στον πήχη.

Σηµαντικό:
Αν το υαλοκεραµικό πεδίο µαγειρέµατος
τοποθετηθεί στραβά ή τεντωθεί πολύ,
υπάρχει κίνδυνος να σπάσει!

Ελάχιστη απόσταση από πλαϊνούς τοίχους
∆ιάσταση φρεζαρίσµατος
Εξωτερική διάσταση πεδίου µαγειρέµατος
Πέρασµα καλωδίων στον πίσω τοίχο
Ύψος εντοιχισµού

∆ιαστάσεις σε mm
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Ηλεκτρική σύνδεση
• Η ηλεκτρική σύνδεση επιτρέπεται να γίνει µόνο από έναν
εξουσιοδοτηµένο τεχνικό!

• Πρέπει να τηρούνται πλήρως οι νοµικές προδιαγραφές και οι
όροι σύνδεσης της τοπικής επιχείρησης ηλεκτρισµού.

• Κατά τη σύνδεση της συσκευής πρέπει να προβλεφθεί µια
εγκατάσταση που θα δίνει τη δυνατότητα διαχωρισµού από το
δίκτυο, από όλους τους πόλους, µε άνοιγµα επαφής
τουλάχιστον 3 mm. Κατάλληλες θεωρούνται εγκαταστάσεις
διαχωρισµού, όπως διακόπτες απόδοσης, ασφάλειες ή
προστατευτικά.

• Κατά τη σύνδεση και την επισκευή, αποσυνδέστε τη συσκευή
από το ρεύµα µε µια από αυτές τις εγκαταστάσεις.

• Το καλώδιο της γείωσης πρέπει να είναι τόσο µακρύ, ώστε σε
περίπτωση που δεν λειτουργήσει το φέρον στοιχείο, η γείωση
να επιβαρυνθεί µετά από τα ρευµατοφόρα σύρµατα του
καλωδίου σύνδεσης.

• Το καλώδιο που περισσεύει πρέπει να τραβηχτεί έξω από την
περιοχή εντοιχισµού κάτω από τη συσκευή.

• Προσέξτε, η υπάρχουσα τάση δικτύου να συµφωνεί µε αυτή
που αναγράφεται στην πινακίδα τύπου.

• Για τη σύνδεση πρέπει να ανοίξετε το καπάκι του διακόπτη
στην κάτω πλευρά της συσκευής, για να φτάσετε στον
ακροδέκτη σύνδεσης. Μετά τη σύνδεση στερεώστε πάλι το
καπάκι και ασφαλίστε το καλώδιο σύνδεσης µε το σφικτήρα
του φέροντος στοιχείου.

• Το καλώδιο σύνδεσης πρέπει να αντιστοιχεί τουλάχιστον στον
τύπο H05 RR-F.

• Το καλώδιο σύνδεσης της συσκευής πρέπει σε περίπτωση
ζηµίας να αντικατασταθεί µε ειδικό καλώδιο σύνδεσης της
κατασκευάστριας εταιρίας ή της Τεχνικής Υπηρεσίας της.

• Με τον εντοιχισµό, πρέπει να εξασφαλίζεται η πλήρης
προστασία από άγγιγµα.

• Προσοχή! Η εσφαλµένη σύνδεση µπορεί να οδηγήσει σε
καταστροφή του ηλεκτρονικού συστήµατος.

Τιµές σύνδεσης
Τάση δικτύου 400-415V 3N~, 50-60 Hz
Ονοµαστική ισχύς εξαρτηµάτων: 230 - 240V

∆υνατότητες σύνδεσης

Τεχνικά στοιχεία

Λειτουργία
Μετά τον εντοιχισµό του πεδίου και τη σύνδεση στο δίκτυο
παροχής ρεύµατος γίνεται αρχικά αυτοέλεγχος του συστήµατος
ελέγχου και στην ένδειξη εµφανίζεται µια πληροφορία σχετικά µε
το σέρβις για την Τεχνική Υπηρεσία Εξυπηρέτησης Πελατών.
Σηµαντικό: Για τη σύνδεση δικτύου δεν επιτρέπεται να υπάρχουν
αντικείµενα στα πλήκτρα αισθητήρων Touch-Control!

Με ένα σφουγγάρι και νερό µε απορρυπαντικό πιάτων σκουπίστε
λίγο την επιφάνεια του πεδίου µαγειρέµατος και µετά στεγνώστε
την µε ένα πανί.

∆ιαστάσεις πεδίου 
µαγειρέµατος
ύψος/ πλάτος/ βάθος . . . . . . . mm 50 x 600 x 520

Ζώνες µαγειρέµατος
µπροστά αριστερά . . . .Ø cm / kW
πίσω αριστερά . . . . . . .Ø cm / kW
πίσω δεξιά . . . . . . . . . .Ø cm / kW
µπροστά δεξιά . . . . . . .Ø cm / kW

16/ 1,4
20/ 2,3
16/ 1,4
20/ 2,3

Πεδίο µαγειρέµατος συνολικάkW 7,4

∆ιαστάσεις πεδίου 
µαγειρέµατος
ύψος/ πλάτος/ βάθος . . . . . . . mm 50 x 800 x 520

Ζώνες µαγειρέµατος
µπροστά αριστερά . . . .Ø cm / kW
πίσω αριστερά . . . . . . .Ø cm / kW
πίσω δεξιά . . . . . . . . . .Ø cm / kW
µπροστά δεξιά . . . . . . .Ø cm / kW

16/ 1,4
20/ 2,3
16/ 1,4
20/ 2,3

Πεδίο µαγειρέµατος συνολικάkW 7,4


