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USE OF THE FLAME SAFETY DEVICE 

How to achieve the maximum performance out of your new appliance with flame safety device. 
A magnet automatically stops the gas flow if the flame for any reason goes out. 
Pls follow carefully the instnictions below. 

IGNITION: 
Rotate to max position and rnake Sure to apply a firm and constant pressure on the knob for 5 seconds. 
You need these few seconds to allow the safety system to operate. 

UU! 

Check that the burners cap is properly fitted in its seating 
If ignition is not taking place move slightly the bumer cap 
or the spark plug slightly outward 

burners and the ignitor 
GENERAL ADVICE 1 

UUN I !  

Operate burners when burner cap is out of place 
Touch hot burner with your bare hand 
Touch burner when igniting 

CLEANING 
DO! 

Wipe dirt with a damp sponge and detergent 
Remove excess water with a sponge 

I Clean thermocouple and ignitor with a soft brush 
Remove excess dirt from ignitor and thermocouple with 
a tooth~ick an then with a soft brush 

DO! I DON'T! 
For installation call only Authorized Service Personnel 1 lnstall or convert appliance yourself 1 

DON'T! 
Splash too much water when deaning 
Leave spilled water for long time 
Use steel wool to clean the burner and ignitor: the left- 
over particles will impede ignitor sparking 
Use screw driver or other metallic tool to clean the 

UTlLlSATlON DU DlSPOSlTlF DE SECURITE THERMOCOUPLE 

Only Authorized Service Personnel can intervene on 
inner park 

Comment optimiser la performance de votre nouvelle plaque equipee du dispositif de securite thermocouple. 
L'arrivee de gaz est automatiquernent coupee dans le cas oU la flamme s'eteint. 
Veuillez vous conformer aux instructions suivantes : 
Allumage : 
Tournez la manette jusqu'a sa position maximale tout en la pressant pendant 5 secondes. Ceci correspond au ternps necessaire pour 
activer le systerne de securite. 

Use screw driver and Open burners and control panel 
Bump pots on thermocouple or ignitor 

I ContrOler que le Chapeau du brüleur soit bien assis sur le I Ne pas utiliser ies brüleurs sans leurs chapeaux. I 

QUE FAIRE NE PAS FAIRE 

Nettoyage 1 

bruleur 

En cas de non aliumage, verifiez la bonne assise du 
chapeau de brüleur et deplacer legerement la bougie 
d'allumage 

I Nettoyer I'appareil avec une eponge humide et du I Ne pas rkpandre trop d'eau lors du nettoyage I 

Ne pas toucher les brüleurs lorsque ceux-ci sont encore 
chauds 

Ne pas toucher les brüleurs pendant I'allumage 

detergent 

bter I'exces d'eau a I'aide d'une eponge 
Ne laisser pas d'eau sur I'appareil 

Ne Das utiliser de materiel a base de fibres metalliaues ni 
Nettoyer avec precaution le therrnocouple et la bougie de iournevis pour le nettoyage du brüleur et de la bougie 
d'allumage a I'aide d'une douce brosse d'allurnage 

Oter I'exces de salete sur le thermocouple et la bougie 
d'allumage a I'aide d'un cure-dent puis d'une douce 
brosse 

Remarques generales 

Faire appel a un installateur autorise pour I'installation de 
I'appareil 

Faire appel a un technicien autorise pour toute reparation 
de I'appareil 

Ne pas installer ou modifier I'appareil soi-meme 

Ne pas utiliser de tournevis, ne pas ouvrir le panneau de 
commande, ne pas demonter les brüleurs 

Ne pas laisser tomber de casserole sur le thermocouple 
ou la bougie d'allumage 

Cod. 307657 





(GB) READ THE INSTRUCTION BOOKLET BEFORE INSTALLING AND USlNG THE APPUANCE. 

These tnstnictions are valid only for those countries which are indicated by their identification symbol on the front Cover of 
the instrudon booklet and on the label on the appliance. 
The manufacturer cannot be held responslble for any damage to things or persons caused by an incorrect instaliation or by 
incorrect use of the appliance. 
The rnanufacturer cannot be held responsible for any inaccuraaes due to errors in printing or writing wntained in this booklet. The 
appearance of the figures shown is also only approxirnate. 
The rnanufacturer reserves the right to make changes to his products when it is considered necessary and useful without efiecting the 
essential features regarding mfety and function. 
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THIS APPLIANCE HAS BEEN DESIGNED FOR NON PROFESSIONAL USE IN HOUSEHOLDS. 

TECHNlCAL MANUAL FOR THE INSTALLER 
INFORMATION FOR THE INSTALLER 

The installation, all regulations, changes and maintenance referred to in this part rnust only be carried out by quallfied staff. 
A wrong installation can cause darnage to persons, anirnals or t'nings which the manufacturer cannot be held responsible for. 
The safety and automatic regulation devices on the appliances can orily ever be changed by the manufacturer or by the 
supplier which has been authorised to do so. 

INSERTING THE HOB 
When you have rernoved the vanous adjustable parts from their internal and external packaging, check that the hob is intact. If you are 
in doubt do not use the appliance and contact the quaüfied staff. 
The parts whlch make up the packaging tpolystyrene, bags. boxes, nails etc. ), are dangerous objects and rnust be kept out of 
children's mach. 
Taking into consideration the specific dirnensions of the appliance (see table N'l), rnake an opening in the work,surface (see figure): 

Hobs type P61lP61V (59x50 crn) P911P91V (86x50 cm) with right angle comer Fig. 1A. 
Hobs type P611P61V (59x50 cm) P91lP91V (86x50 an) with curved corner Fig. 18 

using the rneasurernents indicated in table N0.1 
The appliance must be classified i n  class 3 and thus lt is subject to all the regulations indicated by the nonns regarding these 
appliances. 

Table No.l 

FIXING THE HOB 
In order to prevent liquids fmrn accidentally leaking into the kitchen unit undemeath the appliance is equipped wlh a special seal. To put 
on this seal follow the instnicüons below very carefully. 
1) Stretch out the seal along the edge of the opening, taking care to overlap the joining Points. (fig. 2). 
2) Insert the hob into the opening in the kiichen unk. 
3) With a screwdriver assernble the 4 plates A with the special screw B (fig. 3). 
4) Move ihe plates along and fix thern using screw B. 
5) Reinsert the part of the seal on the outside of the hob. 

P6 
P9 

L1 min (cm) 
U min (crn) 
L3 min (cm) 
L4 min (an) 

IMPORTANT INFORMATION CONCERNING THE INSTALLATION OF THE APPLIANCE 
We inform the installer that this hob is of the Y type and thus It can be lnstalled by itself, in an isolated position or inserted 
between two kitchen unlts or between one kitchen unlt and a wall. Furthermore the back wall and surroundlng surfaces must 
resist a temperature of 65 K. 
To prevent the plastic layer which Covers the kitchen unk from ungluing, the glue used to join the two surfaces together mustt 
resist temperatures of rip to 150 'C 
The installation of the appliance must be carried out according to the norms in force of the country concerned and thei 
appliance must be installed in  a well ventllated place. 
This appliance is not equipped wlth devlces to remove the products of combustion. The appliance must therefore be. 
connected following the n o m s  for installation mentioned above. Special attention must be paid to the informatlon below 
regarding aeration and ventilation of the premlses. 

6 
4 
10 
70 

Square Version 
W (crn) 

57 
84 

Rounded version 
D (cm) 

48 
48 

R (crn) 
13.5 
13.5 

W (crn) 
57 
84 

D (cm) 
'48 
48 



VENTILATION OF THE PREMISES 
To guarantee that the appliance works correctly ii is necessary that the place where the appliance is installed is continuously ventilated. 
The volume of the premises rnust not be less than 25 rn3 and the quantity of air needed rnust be based on the regular cornbusüon of 
gas and od the ventilation of the premises. The Mtural flw of air will take place through permanent openings rnade in ihe wall of the 
premises tobe ventilated: these openings will be connected to the outside and must have a minirnum secüon of 100 cm2 ( see Fig. 4 ). 
These openings must be made in such a way that they cannot be obstructed. 

POSITION AND VENTILATION 
The cooking appliances that use gas must always rernove the produck of wmbustion via a hood linked to chimneys, chirnney flues or 
via a direct connecüon to the outside ( See Fig. 5A ). If it is not posible to fit a hood it is possible to use a fan, fitted on the window or 
facing directly outside, which operates when the appliance is in use. ( see Fig. 56 ). In this way the noms in force of the country 
wncerned regarding the ventilation of prernises are strictiy followed. 

CONNECTlNG THE APPUANCE T 0  M E  GAS SUPPLY 
Before connecting the appliance to  the gas supply you first need to remove the plastic protectlve plug for the gas supply 
which 1s inserted under pressure in the gas inlet connecüon. To remove the plug simply unscrew lt. 
Then rnake sure that the details shown on the iabel on the lower part of the case are compatible with those of the gas supply. 
A labe1 on the last Page of this manual and on the lower part of the case indicates the condiiions for regulating the appliance: 
type of gas and pressure used. 
IMPORTANT: Thls appliance must be installed in accordance with the noms in force of the country concemed and it rnust 
only be used in a well-ventilated place. 
ATTENTION: Remember that the gas inlet connecüon for the appliance is threaded 112 gas cyllndrical male in  accordance with 
the noms UNI-ISO 228-1. (Fig. 6) 

ADAPTING T0 DIFFERENT TYPES OF GAS 
Before carrying out any rnaintenance work, dlsconnect the appliance from the gas and electric supply. - CHANGING THE NOZZLES FOR USE WlTH OTHER TYPES OF GAS: 
To change the nonles of the bumers use the foilowing procedure: 
Lift up the burners and unscrew the nonles ( Fig: 7) using an adjustable spanner of 7 mm and change the nonles wiih those designed 
for the new gas supply according to the information given in TABLE No 2 shown below. 
ATENTION: After carrying out the changes described above, the technician rnust put the label corresponding to the new gas 
supply on the appliance to take the place of the old label. Thls label 1s found in the bag containing spare noales. 

REGULATION OF BURNERS: 
1) Regulation of the "MINIMUM" on the burners 
To regulate the rninirnum on the bumers carry out the following procedure indicated below: 
1) Turn on the bumer and put ihe knob onto posiiion MINIMUM ( srnall flame ). 
2) Rernove the knob ( Fig. 8) of the tap which is set for standard pressure. The knob is found on the bar of the tap itself. 
3) Beside the tap bar on the work top. use a smali screwdnver that fits the screw (gold) found on the lower part of the tap (Fig. 8) and 
turn the fixing screw to the nght or left until the fiame of the bumer is regulated in the rnost suitable way to MINIMUM. 
4) Make wre that that ihe fiame does not go out when changing the position quickly from MAXIMUM to the MINIMUM position. 
AiTENTION: The regulation described above can be carried out only wlth bumers using methane gar and clty gas ( where 
available), while with bumers using liquid gas the screw rnust be fully screwed in, in a clockwise direction. 

CONNECTION OFTHE APPLIANCE T 0  THE ELECTRlClTY SUPPLY: 
Connectlon to  the electricity supply must be carried out according to the nomis and indications of the law in force. 
Before carrying out the wnnedion check that: 
- The elactnc charge of the systern and öie sockets are suitable for the maximum power of the appliance ( see label on the lower part of 
the case ). 

- The socket or systern is equipped with an efficient earth wnnedion according to the noms and indications of the law currently in 
force. No responsibility can be held if these indications are not respected. 

When the connectlon to the electricity supply is made with a socket. 
Fi onto the electric cable a standard plug ( if it is not provided ) which is appropnate for the charge indicated on the label. Connect up 
the wires according to the dlagrarn in Fig. 9 taking care to respect the corresponding pairs listed below: 
letter L (phase) = brown coloured wire; 
letter N (neutral) = blue coloured wire; 

. I 

symbol" *" earth = green-yellow coloured wire; - The electtic cable must be positioned so that it cannot reach a temperature of over 75 K at any point. 



- Do not use reducers, adapters or shunts for the connection as they w l d  cause false contacts and ~i~bsequent dangemus 
overheating. 
When the connection 1s made diredly with the electrtcity supply: 
- Place a single-pole switch between the appliance and the electricity supply. The switch must be of a suitabie charge for the appliance 
with a minimurn opening between the contacts of 3 mm. 
- Rernember that the earth wire must not be interrupted by the switch. 
- Alternatively the elecbical connection can also be protected by a differential switch of high sensitivity. 
- You are stmngly advised to fix the special yellow-green earth wire to an efficient earthing systern 

AiTENTION: 
The appliance conforms to the EEC indication 901396 regarding gas cooking appliances for domestic use. 
All our appliances are designed and produced according to the European norms EN 60 335-1 and EN 60 335-2-6 and addltlqnal 
relative amendments. The appliances confonn with the indicaiions of the European Low Tension Directive 73/23 and 93168 as 
well as confoming with the indications of the European directive 891336 regarding electromagnetic compatibility. 

MAINTENANCE OF THE MACHINE 
CHANGING THE PARTS 

Before carrying out any maintenance work. diswnnect the appliance from the gas and electric supply. 
T0 replace different components such as bumerc, taps and electrical parts you must take out the hob from the kitchen unit by releasing 
the fixing hooks, unscrew the fixing screws of the bumers on the work top, unscrew the fixing nuts of the electric plates which are visible 
On the l0wer Part of the hob and remove the worktop in order to cany out the replacement of the defective parts. 
NOTE: If the taps need replacing you also need to unscrew the iwo fixing screws of the gas ramp at the bottom of the hob which are 
found On the upper part of the latter. 
For appliances equipped with autornatic 'ON" switches you must dismantle the 'ON" switch chain before replacing the taps. 
You are advised to Change the seal on the tap every time you replace a tap in order to ensure a perfect hold between the body and 
rarnp. 
WARNING: The electric cable which is provided with the appliance is connected to the appliance with a type X connedion (in 
accordance with the nonns EN 60335-1. EN 60335-2-6 and successive variations) and thus can be replaced with the Same type of 
cable as that installed without using special tools. 
in the event of wear or damage to the mains cable, replace Rfollowing the indications shown below in table n03: 

WARNING: If you replace the electric mains cable the insbller must have the earth conductor about 2 cm lonpr  than the 
phase conductors and must also take heed of the warnings regarding electric connection. 
Oiling the taps: (Thii must be carried out by quallfied staff from a technical assistance centre) 
If a tap bewmes difficult to move you rnust oil the tap. without delay, following the instrudions given below: 
1 ) Dismantle the main part of the tap by unscrewing the iwo screws that can be found on the bar of the tap itseif. (Fig. 10) 
2) Take out and clean the holding wne and its setting with a cloth soaked in diluent. 
3) Oil the wne iightly with the special oil. 
4) Insert the wne, move it a few times, take it out again. remove the excess oil and make Sure that the areas where the gas f lws  are 
not obst~cted. . 
5)  Reassemble all the pieces in the reverse order to that fdlowed for the dismantling and check that the tap is working properly. 

USE AND MAINTENANCE MANUAL 
DESCRIPTION OF HOBS 

GAS HOB TYPE P640, See Fig. 11A 
GAS HOB TYPE P680, See Fig. 11 B 
MIXED SUPPLY HOB P631, See Fig. 11C 
GAS HOB N P E  P650, see Fig. 1 1 D 
GAS HOB TYPE P910, See Fig. 11 E 
GAS HOB TYPE P950, See Fig. 11 F 
GAS HOB TYPE P980. see Fig. 11 G 
GAS HOB TYPE P990. See Fig. 1 1 H 
MIXED SUPPLY HOB P981, see Fig. 11L 

DESCRlPTlVE CAPTION FOR HOB (Figs. llA..IIL) 
1 Auxiliary burner 
2 Semi-rapid bumer 
3 Rapid burner 
4 Double crown burner 
5 Electric plate 
6 Fish burner 
7 Front left bumer knob 
8 Fmnt right bumer knob 
9 Back right plate swltch knob 

10 Back left burner knob 
11 Back right bumec knob 
12 Side burner knob 
13 Central plate switch knob 
14 lgnition button (if provided) 
15 Electric plate indicator light 

- Electrical Diagram A 
- Electrical Diagram A 
- Electrical Diagram C 
- Electrical Diagram E 
- Electrical Digram B 
- Electrical Diagram E 
- Electrical Diagrarn A 
- Electrical Diagrarn B 
- Electrical Diagram D 

CAPTION FOR ELECTRICAL DIAGRAM (Diagrams A..E) 
1 Electric panel 
2 Lighter button 
3 Ignition device 
4 Lighting plugs 
5 indicatw lights 
6 Electric plate 
7 Electric plate switch ( 6+0 ) 
L Brown (phase) 
N Blue (neutral) 

'*' Yellow/Green (earth) 



J USE OF M E  BURNERS 
On the control panel above every knob there is a diagram which indicates which bumer the knob in question refers to. The burners can 
be tumed on in several ways according to the type of appliance arid its individual features: - Manual "On" swltch ( this is always possible even lf the elecblc cunent is cut off ): Turn the knob corresponding to the selected 
burner in an anticlockwise direction so that the knob is at MAXIMUM (this mrresponds to a large flarne) and then put a lit match to the 
bumer. - Electric "On" switch: Tum the knob corresponding to the seleded burner in an anticlockwise direction so that the knob is at 
MAXIMUM (this corresponds to a large flame) and then press the lighter button and let it go as s w n  as the bumer is alight.. - Automatic Electric "On" switch: Turn the knob corresponding to the selected bumer in an anticlockwise diredion so that the knob is 
at MAXIMUM (this corresponds to a large flame) and then press in the knob. Let it go as soon as the burner is alight. - "On " switch for burners with safeiy device ( themocwples ): Turn Ihe knob corresponding to the selected burner in an 
antidockwise direcüon so that the knob is at MAXIMUM (this mrresponds to a large flame) and then use one of the lighting devices 
desaibed above. When the bumer is lit keep the knob pressed in for about 10 seconds in order to allow the flame to heat up the 
themowuple. If the burner goes out when lening the knob go, re&t the opeiaüon all over again. 
N.B.: You are advised not to try and light a bumer if its flarne di&r is not corredy in place. 
Advice for the best use of the burners: 
- Use suitable pans for each burner ( see tab. n" 4 and Fig. 12 ). 
- When boiling point is reached turn the knob on to MINIMUM. 
- Always use Pans with a lid. 

TABLE N04: Rewmmended pan diameters. 
BURNER 1 PAN DIAMETERS recommended (cm.) I 

1 Auxiliary 12-14 I 
rrapiu I I 0  - LU 

nnt ihln r r n m  . 1 77 - 7R I I 
-- -" I 

ATTENTION: use containers with a flat bottom 
ATTENTION: If there is no electric current you can light the burners with rnatches. 
Lighting the burners wlth safety thermocouples can oniy be carried out when the knob i s  on MAXIMUM (large flame) .When 
cooking food with oil or tät which can easily Set alight, the User rnust not leave the appliance. 
Do not use Sprays near the appliance when it is in use. When using the burners make Sure that the pan handles are in the 
correct position. Keep children away. If the hob has a lid, before closing it, rnake Sure that the surrounding work surface is 
cleaned of any food that has k e n  left there. 
NOTE: The use of a gas cooking appliance produces heat and humidlty in the place where it is instailed. Therefore you need to 
ensure that the place is well ventilated, keeping clear the natural ventilation openings (Fig. 4 ) and using the rnechanical 
ventilation devicel flue or electric a n  ( Fig. 5A and 58 ). Intensive or prolonged use of the appliance may require additional 
entilation such as by opening a window or an increased ventilation efficiency obtained by increasing the power of the 
echanical ventilators i f  it is present 

USE OF THE ELECTRIC PLATES 
The plates are wntrolled by a switch with 6 positions ( Fig. 13 ). 
The plates can be inserted by rotating the knob onto the desired position. On the front of the appliance there is a design showing which 
plate the knob refers to. The insertion of the plate is shown by the indlcator light which is also found on the front panel of the appliance. 
How to use an electric plate: 
When you use the plate for the first time or after a long period over which the plate has not been used, you are advised to use the piate 
on position 1 for about 30 minutes in order to eliminate any humidii absorbed by the isolating material inside. As an indication we give 
a table with the necessary rules to follow for the best use of the electric piates. 
WARNING: When using the plate for the first time or afler a long period over which the plate has not been used. in order to 
eliminate any humidity absorbed by the isolating material it is necessary to use the plate for about 30 mlnutes on position 1 of 
the switch. 

Fora correct use remember the following: - Dry the bottorn of the pan before putting it on the plate. - Use pans with a flat bottom and in  thick meta1 ( see Fig. 14 ). - Never use pens which are smaller than the plate. - Swltch on the current after you have put the pan on the plate. - After use, to keep the plate in good condition, always treat the plate with normal products for electric plates which are 
available on the market so that the surface is always clean; doing this will avoid any eventual oxidisation (rust). - Even after use the plates stay hot for a long tlme and so do not put your hands or other objects on the plates so as to prevent 
possible bums. - When the plates are in use make Sure that the pan handles are positloned correctly. Keep children away. - When cooking 
foods with oil and fat, which can easily Set alight. the User must not leave the appliance. 

WARNING: As soon as you See a crack in the surface of the plate immedlately disconnect the appilance from the mains. 

PLATE 1500W 
0 
1 
2 
3 
4 
5 
6 

CLEANING OF THE APPUANCE 
Before carrying out any cleaning operation disconnect the applmnce from the electrlc mains and turn off the main tap which 
supplies the appliance with gas. 
Cleanlng the worktop: Periodicaliy the burner heads, enamelled Steel gdls, enamelled lids and flarne dividers must be cleaned with 
wann soapy water, rinsed and dned well. 
Any liquid which overiiows from the pan must always be removed with a cloth. 
If opening or closing any tap 1s difflcult do not force it but ask for an urgent check from the technical assistant. 

Watt 
0 

135 
165 
250 
500 
750 
1500 

COOKING POSSlBlLiilES 
Plate switched off 

To rnelt butter, chocdate etc. - To heat up small quantities of liquid 
To heat up larger quanüties of liquid - to prepare crearnslsauces with long cooking bmes 

To thaw foods, cooking boiiing temperatures 
To cook masts of delicate meat and fish 

For roast of chops and Steaks, for large boiled foods 
To boil large quantities of water, to fry 



Cleaning of the enamelled parts: To maintain the features of the enamalled park they must be cleaned frequentiy with soapy water. 
Never use abrasive powders. Avoid leaving acid or alkaline substances on the enamelled park (vinegar, lemon juice, salt, tomato juice 
etc.) and washing the enamelled park when they are still warm. 
Cleaning of the stainless steel parts: Clean the Parts with soapy water and Vien dry thern with a soft cloth. The shininess is 
maintained by periodically cleaning with the Special products nonnally available on the market. Never use abrasive powders. 
Cleaning of the bumer flame dividers: as they are not fixed, the fiame d~iders can be cleaned by simply removing them and deaning 
with soapy water. After drying them well and checking that the holes are not blocked. put them back into their correct position. 

(FR) LiSEi ATTENTIVEMENT CETiE NOTICE AVANT D'INSTALLER ET D'UTIUSER L'APPAREIL. 

Les instructions contenues dans cette notice ne sont valables que pour les pays dont le sigle d'ldentiiication est reporte sur la 
couvetture de la notice et sur la plaquette de I'appareil. 
Le iabricant dbcline toute msponsabllite en cas de degsts a des personnes ou a des biens provoqu6s par Une mauvaise 
installation ou Une utilisation impropre de I'appareil. 
Le fabncant n'est pas responsable des inexactitudes inrentuelles pksentes dans cette notice, dues a des erreurc d'irnpression ou de 
transcription Les dessins et les illustraüons aussi ne sont donnbs qu'h titre indicatif. 
Le fabricant'se rhewe le dmit d'effectuer toutes les rnodiications qu'il jugera nbcessaire et utile, sans toucher neanrnoins aux 
pnncipales caractenstiques de s6curitb et de fonctionnement. 
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C m  TABLE DE CUlSSON A ETE CONCUE POUR UN USAGE DOMESTIQUE NON PROFESSIONNEL. 

NOTICE TECHNIQUE DESTINEE A L'INSTALLATEUR 
INFORMATIONS DESTINEES A L'INSTALLATEUR 

L'installation, les rbglages, les transfonnations et les op6rations d'entreüen dbcrits dans cette seaion doivent 6tre 
exclushrement effectuds par un personnei quallfib. Une mauvaise Installation peut provoquer des d6gW its des personnes, 
anirnaux ou biens pour lesquels le fabricant decline toute responsabilite. Les dispooiäfs de skuri t6 ou de r6glage 
autamatlque des apparells pendant la du& de I'installation ne pourront Btre modlf ib que par le fabricant ou le foumisseur 
expressdment autoris6. 

ENCASTREMENT DE LA TABLE DE CUISSON 
Ap& avoir dbballb les differentes pikces, wntr8lez le parfait &tat de la table. En cas de doute ne la montez Pas et faites appel a un 
personnel qualifib. 
Les composants de I'emballage (polystyrhe expansb, sachets, catton, clous. etc.), doivent Btre tenus ioin de la p o r W  des 
enfants car Ils repr6sentent Une source potentielle de danger. 
En tenant compte des dimensions de la table (cfr. tableau N'l), pratiquez une ouverture dans la table (cfr. dessins) : 

Tables modele P61iP6lV (59x50 crn) P911P91V (86x50 cm) a angle droit FIG. 1A. 
Tables modele P61lP6lV (59x50 cm) P911P91V (86x50 m) a angle arrondi FIG. IB  

en vws  basant sur les mesures reportbes dans le tableau W1 
La table dolt se classer en 3 et elle est donc soumise i~ toutes les prescriptions prevues par la dglementation en vigueur. 

Tableau N'l 

P6 
P9 

FIXATION DE LA TABLE DE CUISSON 
Afin de priivenir toute infiltration de liquide dans le meuble en-de~sws, la table est equip6e d'un joint special. Pour appliquer ce joint, 

. suivez sctupuleusement les operations decrites cidessous : 
1) Etalez le joint tout le long du bord de I'ouverture en ayant soin de superposer les Points de jonction (FIG.2). 

L1 min (cm) 
L2 min (cm) 
W rnin (crn) 
L4 min (cm) 

6 
4 
10 
70 

Version a angle droit 
W (cm) 

57 
84 

~ e r s i &  arrondie 
D (cm) 

48 
48 

R (cm) 
13.5 
13.5 

W (cm) 
57 
84 

D (cm) 
48 
48 



2) lntroduisez la iable dans I'ouverture du meuble. 
3) A I'aide d'un toumevis, montez les 4 plaquettes A avec la vis sp&iale B (FIG.3). 
4) Faites glisser les plaquettes et fixez-les avec la vis B. 
5) Ebarbez ensuite la pattie du joint depassant de la table. 

INFORMATIONS IMPORTANTES CONCERNANT ClNSTALLATlON DE LA TABLE 
Cinstallateur est infonne que cette table de cuisson est de type Y. Elle peut donc 6tre rnont6e individuellement ou int6gr6e 
entre deux rneubles de cuisine ou entre un meuble et une cloison en rnaponnerie. La cloison et les surfaces qui I'entourent 
doivent 6tre en mesure de dslster B Une temp6rature de 65 K. 
Pour pevenlr le decollernent du lamin6 en plastlque qul recouvre le meuble, la colle qul les assemble doit etre en mesure de 
tasister a une temp6rature de 150 *C au moins. 
La table doit etre lnstal lh conformement B la r6glementation nationale en vigueur dans un endrot bien ventile. 
La table n'est pas branchh a des dispositlfs d'dvacuation des produits de la combustion. Elle devra donc I'&tre confomernent 
A ia dglementation d'instaiiaüon c i t h  cidessus. Une attenüon parüculiere doit &e pr6i6e aux consignes en matiere de 
ventilation decrltes cl-dessws. 

VENTlLATlON DE LA PIECE 
Pour garantir un bon fonctionnement de la iable, il faut que la p i h  00 elle Sera installee soit wntinuellement ventilb. Le volume de la 
piece doit eire de 25 m3 minimum et la quantite d'air &xssaire proportionnelle a la combustion reguliere de gar et a la ventilation de la 
piece. Caiflux nature1 d'air s'effeciuera d travers des ouvertures permanentes pratiqubs dans les doisons de la picke a ventiler : ces 
ouvertures doivent 6tre racwrdees avec I'exterieur et avoir une section minimum de 100 cma ( cfr. FIG.4 ). Ces ouvertures devront etre 
conpes de fapn a ce qu'elles ne puissent pas 6tre obsttu6es. 

EMPLACEMENT ET AERATION 
Les appareils de cuisson au gaz doivent toujours evacuer les produits de wmbustion au moyen de hottes reli6es h des cheminees, des 
conduits de furnee ou directement Vers I'exterieur ( cfr. FlG.5A ). Si I'installation d'une hotte est impossible, on pwrra utiliser un 
ventilateur sur Une fen6tre ou donnant directement sur I'exterieur qui devra 6tre rnis en fonction en m6me temps que I'appareil ( cfr. 
FIG.58 ), A condiiion qije la rbglementation nationale en vigueur en mati6re de ventilaüon soit obiigatoirement respectee. 

RACCORDEMENT DE LA TABLE AU RESEAU DU GA2 
Avant de raccorder la table au r6seau du gar, il faut avant tout enlever le bouchon de protection en plastique introduit SOUS 

pression dans le raccord d'entree du circuit du gar. II suffit simplement de le ddvisser. 
Verifiez SI les donnhs reportees sur la plaquette d'identificaüon appliquh au bas du caisson sont cornpatibles avec celles du 
r6seau de distribution du gaz. 
La plaquette appliqub sur la dernlere Page de cette notice et au bas du caisson reporte las conditions de reglage de la table, 
le type de gaz et la pression d'exercice. 
IMPORTANT : La tabie doit 6tre lnstallee conforrnement A la reglementation nationale en vigueur dans un endroit bien ventilB. 
ATTENTION : II + rappele que le raccord d'arrivh du gaz de la table est fllet6 Y, B.S.P. cylindrique male confonn6rnent a la 
norme UNI-ISO 228-1. (FIG.6) 

ADAPTATION AUX DIFFERENTS PIPES DE GAZ 
Avant toute op6ration d'entretien, debranchez la table du dseau d'alirnentation du gaz et Blectrique. - CHANGEMENT DES BUSES POUR FONCllONNER AVEC D'AUTRES TYPES DE GA2 : 
Pour changer les buses des brüleun, procddez de la fawn suivante : 
SouleLez les btijleurs et devissez les buses ( FIG.7) a I'aide d'une cle anglaise de 7 mm. et remplacez-les par celles prevues pour le 
nouveau gaz en vous basant sur le TABLEAU No 2 cidessous. 
AilENTlON : A p r k  avoir effectue las modifications cidessus, le technlcien devra les signaler en remplapnt la plaquette 

existante par Une nouvelle reportant le nouveau reglage effectue. Cette plaquette se trouve dans le sachet des 
buses de rechange. 

TABLEAU N02: Adaptation aux dlfferents types de gaz. APPAREIL DE CAiEGORlE : llZE+3+ 
Briileur 1 T v ~ e  de Gaz I Pression 1 Diamdtre I Ddbi Nominal 1, Debi Reduit I Diametre 1 



REGLAGE DES BRULEURS : 
1) RBglage de la iiamme minimale des brilleurs 
Pour le reglage de la Ramme minimale des brüleurs, procbdez de fapn et dans I'ordre suivants : 
1) Ailurnez le bruleur et tourner la manette sur la position de MINIMUM ( petite flamme ). 
2) Enlevez la manette ( FIG.8) du mbinet qui est fix& par simple Pression sur la tige de ce demier. 
3) Enfoncez la pointe d'un petit twrnevis a cötb de la tige du robinet de la table en wrrespondance de la vis do& sitube sur la partie 
infeneure du robinet (FIG.8) et bumez la vis B dmite ou B gauche jusqu'a ce que la flamme du brüleur soit M l b e  correctement au 
MINIMUM. 
4) Contrdlez qu'en Passant rapidernent de la posltion de MAXIMUM P la position de MINIMUM la flamme ne s'bteigne Pas. 
ATTENTION: Le reglage cidessus ne s'effectue gu'avec des brDleun fonctlonnant au aaz m6thane ou au gar de vllle. Pour les 

bfileunfonctlonnant au gaz liquide, la vis doit @re vlssC & fond a drolt; 
- 

BRANCHEMENT ELECTRIQUE DE LA TABLE: 
Le branchement blectrique dolt Btre exBcut6 conformement aux normes et & ~s ibglsiatlon en vigueur. 
Avant d'effectuer le branchement, vbrifiez si : - Le dbbit Blednque de I'installation et des prises de courant est adaptb B la puissance maximale de la table (cfr. 10 plaquette 
d'identifimtion appliqube au bas du caisson). 
- La prise ou I'installation est dotbe d'une mise B la terre efficace et confome B la reglementation en vigueur. Le fabncant dacline 
responsabilitb en cas de non respect de ces dispositions. 
Si le branchement au secteur s'eifectue P travers Une prise : 
- Montez Une fiche normalis6e sur le cordon d'alimentation (si ce dernier n'en est pas pourvu), adaptb B la puissance reportie SUr la 
plaquette d'identification. Branchez les fils en vous basant sur le schema du dessin 9 en ayant soin de respecter les indications 
suivantes : 
lettre L (phase) = fil marron, 
lettre N (neutre) = fil bleu, 

symbole" *" terre = fil jaune-vert. - Le cordoh d'alimentation doit atre positionnb de fapn  a ce qu'il n'aiteigne jarnais tout au long de son Parcours Une temNrature de 
75K 
- N'utilisez pas de reductions, adaptateurs ni deviateuffi car ils pourraient provoquer de faux wntacts et, par ~onsequent, des 
surchauffes dangereuses. 
Si le branchement se fait directement sur le secteur : 
- lnterposez entre la table et le secteur un interrupteur unipolaire, proportionne B la charge de la table avec une ouverture minimale 
entre les wntacts de 3 rnrn. 
- Rappelez-vous que le dble de tem ne doit pas etre interrornpu par I'intempteur. 
- En alternative, le branchement Qectrique peut aussi eire protege avec un intempteur diffbrentiel B haute sensibiiiie. 
- II est vivement rewrnrnande de relier le fil de terre jaune-vert B Une rnise h la terre efficace. 

Ail'ENTION: La table est conforme aux prescriptions de la directive CEE 90B96 relative aux apparells de cuisson au gar 
usage domestique. 
Tous nos appareiis ont Bt6 concus et fabriqubs conformement aux normes europ6ennes EN 60 335-1 et EN 60 335-26 ainsi 
que leurs amendements relatifs selon les dispositions de la Directive Europ6enne Basse Tension 73/23 et 93/68. IIs sont aussi 
conformes aux dispositions de la dlrective europbnne 891336 wncemant la compatibillt6 BlectromagnBtique. 

ENTRETIEN DE LA TABLE 

CHANGEMENT DES COMPOSANTS 
Avant toute operation d'entretien, debranchez la table du rbseau d'alimentation du gar et Blectrique. . 
Pour changer les cornposants cornrne ies brüleurs, robinets et pikes Blectriques, il faut extraire la table de cuisson du rneuble en 
debloquant les crochets de futation. Devissez ensuite les vis de futation des brüleurs, les ecrous de fixation des plaques Blectriques 
visibles dans la partie inferieure de la table, extrayez la table et procbdez enfin au remplacernent des wrnposants defectueux. 
NOTE : Pour changer les robinets, devissez aussi les deux vis de fixation de la rarnpe du gaz au fond de la table qui se trouvent dans la 
parüe supeneure. 
Sur les tables dotks de I'allumage autornatique, dernontez d'abord la catbnaire des intemipteurs de I'allurnage avant de changer les 
robinets. II est conseille de changer le joint du robinet B chaque remplacement de robinet afin de garantir Une paifaite etancMit6 entre 
le corps et la rampe. 
AlTENTlON : Le cordon d'alimentation fourni en dotation est branche & la table B travers un branchernent de type X (confombrnent 
aux normes EN 60335-1,EN 60335-2-6 et leurs variantes successives). II peut donc &Ire rernplad sans I'utilisation d'ouüls speciaux, Par 
un wrdon du rn&me type. 
En cas d'usure ou de dBt6rioration du cordon d'alirnentation, rernplacez-ie en suivant les indications reportbes dans le tableau n03 ci- 
dessous: 

;On 
I Dimensions table de cuisson I Modele de table de cuisson I Modele et section du cordon d'alimentation 1 

ATTENTION: En cas de remplacement du cordon d'alimentation, I'installateur devra pr6voir un conducteur de terre plus long 
de 2 cm envlron per rappori aux conducteurs de phase et  ll devra aussi respecter las consignes concemant le branchement 
dlectrique. Gralssage des robineis : (ceiie operation dolt imperativement &tre execut6e par un personnel qualMB d'un centre 
de sewice apks-vente). 
Des qu'un mbinet devient dur a rnanoeuvrer. il faut le graisser sans plus attendre en suivant ies inshuctions reportbes cidessous : 
1) Dbmontez le corps du robinet en dkissant les deux vis qui se trouvent sur le corps de ce dernier (FIG. 10) 
2) Extrayez et nettoyez le cßne d'Btancheit6 et son logernent avec un chiffon irnbibe de diluant. 
3) Graissez Iegerement le cßne avec de la graisse sp6ciale. 
4) lntroduisez le wne et rnanoeuvrez-le plusieurs fois. Extrayez-ie a nouveau, elirninez la graisse superRue et wntr6lez que ies ZOneS 
de Passage du gaz ne soient pas obshuees. 
5) Remontez toutes les pieces dans I'ordre inverse du dernontage et verifiez le bon fonctionnernent du robinet. 



MODE D'EMPLOI ET ENTRETlEN 
DESCRlPTlON DES TABLES DE CUlSSON 

TABLE DE CUlSSON AU GA2 MODELE P640, &. FIG.11A - Schha  Elecbique A 
TABLE DE CUISSON AU G M  MODELE P680, cfr. FIG.IIB - Schema Electrique A 
TABLE DE CUlSSON M W E  MODELE P631, &. FIG.I 1 C - Schema Electrique C 
TABLE DE CUlSSON AU GA2 MODELE PISO, cfr. FIG.I~D - Schba  Uectnque E 
TABLE DE CUlSSON AU GA2 MODELE P910, ,& FIG.I*IE - Schema Electnque B 
TABLE DE CUISSON AU GAZ MODELE P95O. cfr. FIG.11 F - Schema Electrique E 
TABLE DE CUlSSON AU GAZ MODELE P980, cfr. ~lG.11G - Schema Electnque A 
TABLE DE CUlSSON AU G M  MODELE P990. cfr. F I G . ~ ~  H - Schema Electrique B 
TABLE DE CUISSON MIXTE MODELE P981, dr. FIG.11L - Schema Electrique D 

LEGENDE POUR LA DESCRlPTlON DES 
TABLES ELECTRIQUES 
(Desslns IlA..l lL) 

1 Brüleur auxiliaire 
2 Brüleur semi-rapide 
3 Bmleur rapide 
4 Bdleur double couronne 
5 Plaque electrique 
6 Brüleur poissonniere 
7 Manette brüleur avant gauche 
8 Maneite brilleur avant droite 
9 Manette wmmutateur plaque amere droite 

10 Manette brüleur arnere gauche 
11 Manette brüleur amere droite 
12 Manette brüleur lateral 
13 Manette comrnutateur plaque centrale 
14 Bouton d'allurnage (s'il est pkvu) 
15 Voyant activation plaque electrique 

LEGENDE POUR 
LES SCHEMAS ELECTRIQUES 
(Schemas A..E) 
1 Bomier 
2 Bouton d'allumage 
3 GBnerateur d'6iincelles 
4 Bougies d'allumage 
5 Voyant 
6 Plaque electrique 
7 Commutateur plaque electrique ( 6+0 ) 
L Mamn (phase) 
N Bleu (neutre) * ' Jaune Vert (terre) 

UTlLlSATlON DES BRULEURS 
Au dessus de chaque manette sur le bandeau, un schema est grave qui indique a quel briileur correspond la manette. L'allurnage des 
brüleurs s'effectue de differentes fapons en fondion du modele de table choisi et de ses caraderistiques : - Allumage manuel (il est toujours possible meme en cas de coupure du courant electrique ): Toumez A gauche la manette 
correspondant au bnileur sblecüonnb et placez-la sur la position de MAXIMUM en correspondance de la grande flamme. Approchez 
Une allumetie allurnbe du briileur. - Allumage Blectrique: Toumez a gauche la manette correspondant au brüleur selectionne et placez-la sur la position de MAXIMUM 
en correspondance de la grande flamme, pressez ensuite le bouton crallumage et Iachez-le des que le briileur s'est allume. - Allumage Blectrique automatique: Tournez a gauche la manette uxrecpondant au bdleur selectionne et placez-la sur la position 
de MAXIMUM en correspondance de la grande flamme et presser la manette; Iachez-la des que le brüleur s'est allume. - Allumage des briileurs equipes d'un dispositif de securite (thennocouple) : Toumez a gauche la manette correspondant au 
brüleur &lectionnb et placez-la sur la position de MAXIMUM en wrrespondance de la grande flamme, pressez la manette et acüvez un 
des dispositifs d'allumage cidessus. Une fois I'allumage intervenu, continuez a presser la manetie pendant 10 secondes encore afin de 
laisser le temps a la flamme de chauffer le themocouple. Si le bdleur s'bteint apks avoir relSch6 la manette, rep6tez toute I'operaüon. 
N.B.: II est wnseill6 de ne pa? allumer de bnlleur si le chapeau n'est pas wrrectement positionne. 
Consells pour une utlllsatlon optlmale des brüleurs: 
- Utilisez un n%cipient d'un dlarnetre adaptb A chaque bnileur ( dr. tab. n' 4 et FIG.12 ). 
- Lorsque IUbullition est atteinte. toumez la manette sur la posiüon de MINIMUM. 
- Utilisez toujours un couvercle. 

ATTENTION: utillsez toujours des dcipients a fond plat. 
ATTENTION: En cas de cwpure de courant, les briileurs peuvent Otre allumbs avec des allumettes. L'allumage des bdleurs 
avec thennocouple de s6curltB n'est posslble que si la manette est sur la position de MAXIMUM (grande flamme). 
Pendant la cuisson d'allments avec de I'huile ou de la graisse, facilement inflammables, I'utillsateur ne doit pas s'Blolgner de 
la table de cuisson. ll est interdit d'utiliser des sprays a proximitB de la table lorsque celleci est en fonction. 
Pendant I'utilisation des bdleurs, veillez a ce que les manches des casseroles soient orientb Vers I'interieur. Ne laissez pas 
approcher les enfants. Si la table est dottie de couvercle, celle-Ci devra etre nettoyh avant d'abaisser le couvercle. 
NOTE: Cutllisation d'un apparell de cuisson au gaz produit de la chaleur et de I'humidItB dans la p i k e  00 iI est installe. II 
faudra donc pr4voir une bonne ventilation de la piece en veillant a ne jamais obstnier les ouvertures de ventilation naturelle. 
(FIG. 4) et en actlvant le dlsposltlf mecanique d'aeration I hotte d'aspiration ou ventllateur Blectrique ( FIG. 5A et SB ). Une 
utllisatlon lntenslve et prolongh de la table, peut n6cesslter Une abratIon supplBmentalre, par exemple i'ouverture t u n e  
fenetre ou Une ventilation plus efflcace par augmeniation de la puissance d'asplration mbcanique, SI elle existe. 

TABLEAU Ne4: Diametres des recipients wnseilles. 
BRULEUR 
Auxiliaire 

Semi-rapide 
Rapide 

Double couronne 

DIAMETRES REClPlENTS conseill6s (cm.) 
12- 14 
14 - 26 
18-26 
22 - 26 



UTlUSATiON DES PLAQUES ELECTRIQUES 
Les plaques sont contrölees par un cornmutateur & 6 positions ( FIG.13 ). 
L'activation des plaques s'effectue en toumant la manette sur la posiüon souhaitee. Le bandeau de la table repoite par dr igm~hie 
I'indication de la plaque B laquelle la rnanette se rbfire. L'activation de la plaque & Signal& par i'allumage d'un voyant sihie sur le 
bandeau. 
Cornment utiliser une plaque Blectrique ? 
Avant la p~~mibre utilisation ou apks une longue Nriode d'inactivite, il est conseille de faire fonctionner la plaque sur la posifion 1 
pendant 30 rninutes envimn afin d'elirniner i'humidite eventuellement absorke par nsdant interne. A titre purement indicati, le tableau 
cidessous fournit quelques indications pour Une util i t ion optimale des plaques Qectriques. 
ATTENTION: Avant la premibre utilisation ou a p h  Une longue periode d'inactivite, 81 est conseille da faire f0ncUonner la 

plaque sur la position 1 du commutateur pendant 30 minutes environ afin d'eliminer I'humidite Bventuellement 
absorbd par I'isolant interne. 

Volci quelques conseils pour une utilisation correcte : - Sechez le fond du recipient avant de le poser sur la plaque. - Utllisez des ecipients B fond plat et Bpais ( cfr. FlG.14 ). - N'utilisez jamais de recipients plus petit que la plaque. - N'allumez la plaque qu'apres avoir pose le recipient dessus. - Apres I'utilisation, nettoyez toujours la plaque avec des produits speciaux que I'on trouve dans le commerce de faCon a Ce 
que sa surface soit toujours propre ce qui pennettra de prevenir la formation de I'oxydation. - Une fois Bteinte, la plaque reste enwre chaude pendant quelques temps, par condquent n'y powr pas 18s mains ou 
d'autres objets. 

- Pendant I'utilisation des plaques, veillez a ce qua las manches des casseroks soient orientes Vers I'interieur. Ne laissez 
pas approcher les enfants. - Pendant la wisson d'aliments avec de I'huile ou de la graisse, facilement inflammables, I'utilisateur ne doit Pas s'eloigner 
da la table de cuisson. 

MISE EN GARDE : des que vous constatez une felure sur la surface de la plaque, debranchez imm6diatement la table de 
cuisson. 

NETTOYAGE DE LA TABLE 
Avant toute operation de nettoyage. debranchez la table du hseau d'alimentation Blectrique et fermez le robinet d'arrivk du 
9=. 
Nettoyage de la table de cuisson : nettoyez rbguliirernent les tetes des briileurs, les grilles en acier emaille. les couvercles emailles 
et les chapeaux avec de I'eau tiede savonneuse. Rincez-les puis sechez-les bien. 
Le liquide Bventuellement Mborde des casseroles dolt irnm~diatement Btre reche avec un chiffon. 
Si la manoewre d'ouverture et de fermeture d'un robinet devenait dmicile, ne forcer pas mais faites immediatement intervenir 
le Service apr8s-vente. 
Nettoyage des parües Bmaillks : pour pmtbger les parties emaillbs, il faut les nettoyer rbgulibrement avec de I'eau savonneuse, 
N'utilisez pas de produits abrasifs. Eliminez irnrnbdiitement les taches acides ou alcalines (vinaigre. jus de citmn, sel. sauce tOrnateS, 
etc.) et lavez les parties ernaillees iorsqu'elles sont encore chaudes. 
Nettoyage des parties en acier Inox: Nettoyez ces pieces avec de I'eau savonneuse en les sechant bien ensuite avec un chiion 
doux. Leur bfillant se mnserve en ~assant dessus un oroduit sdcial wur lnox aue i'on trouve dans le  wrnrnerce. N'utilisaz pas de 
produits abrasifs. 
Nettoyage des chapeaux de brllleurs: Etant donne qu'ils sont sirnplement poch, il suffit de les extraire de leur logernent et de 1s 
laver avec de I'eau savonneuse. Apres les avoir bien seches et verif~e que les trous ne sont pas obstrues, replacez-les dans leur 
position. 







I I 

Fig. 1 1 H 

I I J 

Fig. 13 Fig. 14 

A . T .  /- 

1 

R L---,  b 

- - - -  
1 

Q I  

0U 5 I 

-' 

I 

C 
3 

- - M  1 
I 

J 

I T C 





.U'- (;SI 31,Y~ i j \ a  :t +J J+\ 

(F) y 311 iJ~jL~ ö j \ a  $ail 

\ t  - \ Y  

Y 7 -  \ t  

T 7  - \ A  

T 7  - Y T  

Ai31 

QGYI 

r.,-'i C^. 

pA1 
lill 7 ~ $ 1  

$U CG 0Ii O'.!,b pJ%al :U 

.+Gd1 3(+ t I b 4  U141 Jw! LU& J'& a ~ j  (LLC ilb 3 :W- 
?&I & AG .('S ab) MAXIMUM &Li AI F, & +I IN u! Y! ~ 4 9 9  b,$ ui$i Jw! &- Y 

.+'J, icp jl&l Ai! d[ H) ,Uw JUi &-@U\ @ J  ,i &J1 t l k 4  
Y .Al41 ?I-I di +I ~ $ 1 4  $XI\ &ib iti 3 &G .U &I j#I 3 +Älk (31p)  a u ~ )  Y 

4Jir&t.biiJ3.+t Ai -1 @I Su 91 ,y W! 9 f i t  eu a j j i  &I jk 95 Ia! . j*I ,y +ljiYb J a 9  
. A b  dj 

0,- DLUI L_JL ,ja &U 3i L!& 4 &U .3 gg,2 3UI itdl 3 Ö > I / t  &jU\ &I\ öMi (-1 ;F :di b Y  
L j J i  ,I Ud1 / i&&l kdl jw ( I U I )  (t $Al )  >l.Ljl itj+ -1 alnj &i&Y\) t i e  



~ 1 ~ 4 1  J ~ I  

. , .J?! ;F j k 4 1  )qi, jUi ,y X 3" &L,. JwI L[ .W J4 +$ 
&J 4 1  04% & jr,b ;F +I y. &I jq* cl+-+l YJI 4 WL,&I S~jTL~j  3WlJ -liIJI $ iilZiJii ~l;fCcli J h Y  
wi & @.>J &-+-'Ij " 4 1  &Iy di . jL+d Q - ~ I  +I4 &i$4 b&I L,ijJI 4 1  pL 

.UjJ" ~ ~ $ 1  J\+\ + (II)! &i yL jCt*J1 i , lJl +I >\ f &I jt& 

;i.'y$j &I jb &-I 3 jUl b3 +&I iJL CLi &lc - ~ ~ L d l  JI+I -131 3 i)K I;! :&X. 
.,+LI \L y. '$,MI (Al  '& 

. > U 1  Jl+l ,J O N '  U J4 4 &%jj &Z c ~ .  bjJ1 ip$ - 4 4  

. L j i i j  + - I  h r G  rG! 2,- J y. &i &i, U;, ,&I Jl+i W ,+ iY Jf 3 &&I ++I & J\+& ~ b - 4  

EN 60335-1 EN k j J j L 1  'U, X jigly. Li 3 j ~ 4  ,+ j ~ i  J F CS~JI j4N1 &I 

.iob ~i J,~ uiJ j q k  JJI & AXILI j i p  ys! di+i J+ cudJ (ü-x11 zi.)-dIj 60335-2-6 
:r +, J+4 y4 ~4 i.iJl$l i;.12eJyl Jl&i 4 C+) j&&i  U Ji $3 tiJ& i l ~  3 

&I ;+L, is&I %>I q4&1 AXLI +Lj ~ I j i , b  : Y  +J Jj-liLI 

eg) $ 4 4 1  &I 

HOSRR-F 3x0,75 mm2 

HOSRR-F 3x1 mm2 

&I j'+- j i b  

ju 221, 

& + ju Ai, 

&I j'+- OLL 

,59 X 50 
v 8 6 ~ 5 0  



:di,li & 
3131 ¿i%.dJ ii29i Ai h (! 

:.~ii,l\ axiii dhi Ai J+ &i ¿r. $! QI+I 4 

.(;+ U )  Minimum daLi AI p, ,& 41 b~, u3-I ~ j ~ j  ( \  

.C" 4 & ' y y  Al .i=.&di h;ell LJ> & &+ F @I ("1) J&\ jYL i_jl(\< 
&J\ +$I & ö>Ffll (#U\ d$laIj) ,pL-LI + &Jj pL tlL rl&L ai, t jl+d &J& 4 +I (Y' 
daLi LI F, L.+> -6 L,+ &,iI iLI V- ,p JUI J! 4 &I J! ,#,U1 41 >>iJ (A 91) ¿r. 

.Minimum 
.Minimum -G i(ai J! Maximum r- &i i~~ ~ J I  +G .U ;ztki Y -I di d b  ( t  

&i UiJi ilct .,,) & (tb ad ij!) 3J l  jlt J[ &Li jU F &$Ii di3i Y! r%I i)$.U Wi ?I-i &- Y :'- 

.&LI\ +)L& 3 1 ~ ~ 2  ~GI 4 r jJ iAb &J 49 &I J! bjy  CPJYI )U\ i)& df 4 &U1 jull F- 

: j 4 # 1  )@\+. jwi3pj 
.&>LJI &I91 ~>IJD>!J $Lrl 'L& J@\! j*i &j i& dl 

:$- G &Iy &$I L+ 3 j  4 
.(&&J1 Y &JI '$1 LSJC ÜWI ,Li) jw LF+I üLhU -L ,@I WL, &AJ ~ L & I  41 a$+ iii 4 - 

3 i?,+~ JA\ Y, .+- 3 hJu\ al>uJ!, zd "I JG crpJi ,J+S o>,~L (s+ ,i ;L~L i i~- bi cyf; - 
.¿>I>LI >Y1 & tu f& illr- 

:)WLLPy*iu3?3rp#k#l,@1*3pje- 
ALL\ J.+,+ pi .ÜUI 4 GI -L,&\ OUI i.i9 ii$+ 4 ~ ;  'j~,+Qi cwi 4 (ß>r, f~ illr 3) #G +.$j (s. 

:& cl,jg\ Jti ;'.Iy J! O U Y I  q pi, $U\ ,,...-J b 
'<$I ayi  1) Ui E (ju) L d+l 

'JJjLi dgi Ui = (&W) N d+i 
+9iJ &,ijl ,j - &,I 911 

. K ~ ~ r ~ . f l ~ ~ ~ r j r ~ < l i , ~ p i , ~ ~ i i l & ~ ~ ~ ~ ~ ' ~ ~ ~ i ~ ~ ; i ~ l ~  - 
.öJl)-1 LJ> 3 ;+ ö,LJ G ib .ü dL cJ-i ü+J ,i -41 4 & &Lp, $1 &,=I\ 3 f-- Y - 



j a 1  , .  j+&l &j  
.Juli LjfSY &*. 4 4 Ubj!  $1) jUI ).LA &NI OaltLJl i>i &k +$ jull M. j+&l JJ 

.&J' )LJI & Lc @ +$oalsJ' t$ 
. ja1 94 ~ i ü \ J \  LU ~ W I  P &J\ c+\ & U\ li& 3 GI S~ULJI &\k. 3 

-1, jul C+ : j+&\ .;.i &Jlkli b,+i & dHJi 3 +!I c$I c<L U\; 41 \ L  ;tr && pi & " P I l I  jlJhll 
. r . " , L l  

.ii+ i , ~  ++ d a  3 Y! jl&i Y i  4 U J+Ai d,di J y J+\ j*~ 1U 4 9  :?L. +i 

Uul-1 J& '-&b 1/2 +).L) &I+ L(5 ql+i j& L, 3 j+&& /&I jüll J+& di (.b :U- 

.(f @\) UNI-ISO 228-1 



A-Y - ........................................................................................... jl&i & 




