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FUR KUCHEN MIT STIL

Kort instruktion

Tast

N

Display

Teend/sluk

Ovnfunktioner eller Hjeelp til tilberedning
Favoritter

Ovntermostat

Menu-valg
OK-tast - bekreefter valget

Hjem-tast - abner hovedmenuen
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Ovnfunktioner %% Favoritter
#as Hjeelp til tilberedning

Tid og ekstrafunktioner

Tryk én gang - menuen Favoritter 10. Minutur
Tryk én eller to gange - aktiverer en abnes. Tryk og hold nede i 3
varmefunktion eller hjeelp til tilberedning- sekunder - den aktive funktion
funktion.Tryk og hold nede i 3 sekunder gemmes i menuen Favoritter.

- teender eller slukker for ovnpeeren.

Hurtig opvarmning

»3s

Tryk og hold nede i 3 sekunder
- funktionen Hurtig opvarmning
teendes og slukkes.
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(> svineked/Kalvekad

Nakkesteg af svinekad
Svinekam

Svineskank

Svinebov

Kalvesteg

Kalveskank

Ossobuco

Fyldt kalvebryst
Farsbrgd

) Okseked/Vildt/Lam

Engelsk roastbeef
Roastbeef, nordisk
Braiseret kad
Marineret oksekad
Dyreryg

Vildtsteg

Kanin
Kaninragout
Vildsvin
Lammesteg
Lammesteg, rosa
Lammekeglle

@ Fjerkrae

Kylling, hel

Hel kalkun

And, hel

Gas, hel
Udbenet fierkrae

Kyllingelar

Coq au vin

And a la orange
Kylling med fyld
Fyldt kyllingebryst

& A Fisk

Hel fisk

Gratineret fisk
Tarret torsk
Saltindbagt fisk
Fyldte blaeksprutter
Dampet fisk
Jansons fristelse
Drred

% Kage

Citronkage
Sandkage
Lagkagebunde
Kvargkage
Engelsk frugtkage
Toscateerte
Fletbrad
Geerkrans
Geerkrans
Savarin kage
Brownies
Muffins

S@d teerte
Gulerodskage
Mandelkage
Frugtteerte

<57 Desserter

Créme Caramel
Kokosdessert
Cappuccino kage
Kirsebeerkage
Dampede boller m/ fyld

Pizza/Teerter/Bred

Pizza

Logteerte

Quiche Lorraine
Teerte med gedeost
Osteteerte, butterdej
Ostetaerte, mordej
Franskbrgd
Bondebrad
Pirogger

Fletbrad

@ Sammenkogte retter/
Gratin

Lasagne
Cannelloni
Kartoffelgratin
Moussaka
Pastagratin
Gratinerede cikorier
Sammenkogt ret
Gratineret kalfad

@ Tilbehor

Provencalske grgnsager
Traditionelle gransager
Flaede tomater

Bagte kartofler

Kogte kartofler
Dampede, salte boller
Ris

/g Royale

‘t‘% Faerdigretter

Pizza, frossen

Deep pan pizza, frossen
Pizza, kold

Pizza snacks, frosne
Pommes Frites
Grgnsager/Kroketter
Brasede kartofler
Bred/Smat geerbred
Smat geerbred, frossen
FEble strudel, frossen
Fiskefilet, frosne
Kyllingevinger
Lasagne/Cannelloni, frossen
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