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Sensorveld

1. Display

2. Aan/Uit

3. Verwarmingsfuncties of 
Kook- en bakassistent 

4. Favoriet

5. Temperatuurkeuze

6. Navigatie

7. OK-sensor - bevestigt de selectie

8. Thuistoets - opent het hoofdmenu

9. Tijd en overige functies

10. Kookwekker

Verkorte instructies

Verwarmingsfuncties 
Kook- en bakassistent

Eén- of tweemaal indrukken - schakelt 
de functie Verwarmen of Kook- en 
bakassistent in. 3 seconden ingedrukt 
houden - schakelt de ovenlamp in of uit.

Snel opwarmen

3 seconden ingedrukt houden - zet 
functie Snel opwarmen aan en uit.

Favoriet

Eenmaal drukken - opent het menu 
Favoriet. 3 seconden ingedrukt 
houden - slaat actieve functie 
op in het menu Favoriet.



Verwarmingsfuncties
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Stomen

Combi Plus stomen

Combi stomen

ECO Stomen

Multi hetelucht (vochtig)

Multi hetelucht

Pizza hetelucht

Lage temperatuur garen

Boven + onderwarmte

Bevroren gerechten

Circulatiegrill

Grill intens

Grill

Warmhouden

Ontdooien

Onderwarmte

Deeg laten rijzen

Brood

Gratineren

Inmaken

Drogen

Borden warmen

Regenereren

ECO Braden

Stomen Stomen
Combi Plus stomen

ECO Braden

Duur

Duur

TOETSBLOKKERING

SET + GO

OPSLAAN

Eindtijd

Eindtijd

OK voor activeren

OK voor activeren

OK voor activeren

ECO Braden

Combi Plus stomen

Eenmaal drukken



Kook- en bakassistent
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Varkensvlees/Kalfsvlees

Geroosterd varkensvlees

Automatisch wegen Handmatig

Varkensvlees/Kalfsvlees Geroosterd varkensvlees
Rundvlees/Wild/Lamsvlees Varkensrug

Kant-en-klaar gerecht Gehaktbrood

TOETSBLOKKERING

Duur Duur

SET + GO

Heat+Hold

OPSLAAN

OK voor activeren

Eindtijd Eindtijd

OK voor activeren

OK voor activeren

OK voor activeren

Kant-en-klaar gerecht

Terug

Terug Automatisch wegen

Rundvlees/Wild/Lamsvlees

Varkensrug

Handmatig Terug

Tweemaal drukken



Varkensvlees/
Kalfsvlees

Geroosterd varkensvlees
Varkensrug
Varkensschenkel
Schouderkarbonade
Geroosterd kalfsvlees
Kalfsschenkel
Ossobuco
Gevulde kalfsborst
Gehaktbrood

Rundvlees/Wild/
Lamsvlees

Biefstuk
Scandinavisch rundvlees
Gebraden vlees
Gemarineerd rundvlees
Wild
Geroosterd wild
Konijn
Konijn in mosterdsaus
Wildzwijn
Geroosterd lamsvlees
Lamsrug, medium
Lamsbout

 Gevogelte

Hele kip
Hele kalkoen
Hele eend
Hele gans
Gevogelte, uitgebeend

Kippenpoten
Coq au vin
Canard à l orange
Gevulde kip
Gevulde kippenborst 

 Vis

Hele vis
Visfi let
Stokvis
Vis in zoutkorst
Gevulde inktvis
Gestoomde vis
Jansons verleiding
Gepocheerde vis (forel) 

 Cake

Citroencake
Zweedse cake
Koekjes
Kwarktaart
Vruchtencake
Kruimeltaart
Boterkoek
Vlechtbrood
Tulband
Savarin
Brownies
Muffi ns
Suikertaart
Wortelcake
Amandelcake
Vruchtentaart

 Nagerecht 

Caramelfl an
Kokospudding
Cappuccinocake
Kersentaart
Pruimenkrakeling

 Pizza/Taart/Brood

Pizza
Uientaart
Quiche Lorraine
Geitenkaasfl an
Kaasfl an
Kaaskoekjes
Witbrood
Volkorenbrood
Pierogi
Boterkoek

Stoofschotels

Lasagne
Cannelloni
Aardappelgratin
Moussaka
Pastagratin
Witlofgratin
Stoofschotel
Koolstoofschotel

 Bijgerechten 

Mediterane groenten
Groenten
Gepelde tomaten
Aardappelen in de schil
Gekookte aardappelen
Zoute krakeling
Rijst
Bouillon met stukjes ei

 Kant-en-klaar gerecht

Pizza, bevroren
American pizza, bevroren
Pizza, gekoeld
Pizza snacks, bevroren
Patat
Aardappel partjes
Rösties
Brood/Broodjes
Brood/Broodjes, bevroren
Appelstrudel, bevroren
Visfi let, bevroren
Kippenvleugels
Pastaschotel, bevroren
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