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Tweemaal drukken
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Varkensvlees/

Kalfsvlees
Geroosterd varkensvlees
Varkensrug
Varkensschenkel
Schouderkarbonade
Geroosterd kalfsvlees
Kalfsschenkel
Ossobuco
Gevulde kalfsborst
Gehaktbrood

Rundvlees/Wild/
Lamsviees

Biefstuk

Scandinavisch rundviees
Gebraden vlees
Gemarineerd rundvlees
Wwild

Geroosterd wild

Konijn

Konijn in mosterdsaus
Wildzwijn

Geroosterd lamsvlees
Lamsrug, medium
Lamsbout

@ Gevogelte

Hele kip

Hele kalkoen

Hele eend

Hele gans

Gevogelte, uitgebeend

Kippenpoten

Coq au vin

Canard a | orange
Gevulde kip
Gevulde kippenborst

& _AVis

Hele vis

Visfilet

Stokvis

Vis in zoutkorst
Gevulde inktvis
Gestoomde vis
Jansons verleiding
Gepocheerde vis (forel)

% Cake

Citroencake
Zweedse cake
Koekjes
Kwarktaart
Vruchtencake
Kruimeltaart
Boterkoek
Vlechtbrood
Tulband
Savarin
Brownies
Muffins
Suikertaart
Wortelcake
Amandelcake
Vruchtentaart

Nagerecht

Caramelflan
Kokospudding
Cappuccinocake
Kersentaart
Pruimenkrakeling

Pizza/Taart/Brood

Pizza

Uientaart
Quiche Lorraine
Geitenkaasflan
Kaasflan
Kaaskoekjes
Witbrood
Volkorenbrood
Pierogi
Boterkoek

@ Stoofschotels

Lasagne
Cannelloni
Aardappelgratin
Moussaka
Pastagratin
Witlofgratin
Stoofschotel
Koolstoofschotel

@I Bijgerechten

Mediterane groenten
Groenten

Gepelde tomaten
Aardappelen in de schil
Gekookte aardappelen
Zoute krakeling

Rijst

Bouillon met stukjes ei

‘t‘% Kant-en-klaar gerecht

Pizza, bevroren
American pizza, bevroren
Pizza, gekoeld

Pizza snacks, bevroren
Patat

Aardappel partjes
Rosties

Brood/Broodjes
Brood/Broodjes, bevroren
Appelstrudel, bevroren
Visfilet, bevroren
Kippenvleugels
Pastaschotel, bevroren
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