KlUppersbusch

FUR KUCHEN MIT STIL

Kort instruktion

Tast
Display
Teend/sluk

Ovnfunktioner eller Hjeelp til tilberedning

Mikrobglgeovnfunktion

Ovntermostat

Menu-valg
OK-tast - bekreefter valget

Taend/sluk Mikrobglgeovnfunktion Hjem-tast - abner hovedmenuen

Tryk én gang - teender for apparatet. Tryk én gang - aktiverer
mikrobglgeovnsfunktionen. Du
kan ogsa indstille den, efter du
har deaktiveret apparatet.

Tid og ekstrafunktioner
0. Minutur
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Ovnfunktioner
&as Hjeelp til tilberedning

Tryk én eller to gange - aktiverer en OK/Hurtig start af mikrobgl
varmefunktion eller hjaelp til tilberedning- urtlg start at mikrobalgeovn
funktion.Tryk og hold nede i 3 sekunder Tryk én gang - aktiverer funktionen til

- teender eller slukker for ovnpaeren. hurtig start af mikrobglgeovn. Hvis du

trykker pa den, mens mikrobglgeovnen
Hurtig opvarmning er i gang, @ges tiden med 30 sek.
»3s

Tryk én gang - kontrollerer temperaturen, Hjem-tast

nar apparatet er i drift. Tryk og hold Trvk & - dr &t ni il
nede i 3 sekunder for at aktivere eller i ;yenir]egélprgk ggrl'fjl c? Ir\]/:g: i |3bage

deaktivere lynopvarmningsfunktionen. sekunder for at abne hovedmenuen.
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[O] Trykén gang

£3s
a ECO stegning
(Q(.,O) ‘ Varmiuft ‘ @ @ — ‘ Var-mluft
h Pizza ‘ Pizza
\ ECO stegning
OK
@ 16:30 [ Varighed 0:30 ||
> | Slttd 17:00 —|
® 00:15 | » 150°C o 5
T
|
30-230 °C [& :
@ @ PANEL LAS &
Tryk OK for at aktivere
© 16:30 Smm . 2
® 00:15 »150°C
| SET +GO m
E():I Tryk OK for at aktivere .
T
Varighed 0:00 |-
Slut tid 16:30 —| |=————— &
13 Heat+Hold
Tryk OK for at aktivere 45
T
GEM

[V][A] 0:00-23:59

Tryk OK for at aktivere
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Ovnfunktioner
() Varmiuft
() Pizza
(%)  Lavtemperaturstegning
: Over- undervarme
% Frosne madvarer
F Tumogil
™ Storgil
Lille grill
: Hold varm
(%)  Optening
__ Undervarme
(%)  Heevning af dej
: Brad
_ Gratiner
__ Henkogning
() Terring
()  Tallerkenvarmer
? ECO stegning



@ Hijaelp til tilberedning Kappersbusch

@ Tryk to gange

£3s
- Desserter @ @ \ Optgning | @ @ \ Optening af fisk |
m ‘ Optening ‘ Tilberedning/Smeltning ‘ ‘ Optening af fierkree ‘
v Tilberedning/Smeltning e e
\ Desserter \ \ Optening af brad \
[£]
RV - Tibage PANEL LAS &
‘ Optening af fisk — Tryk OK for at aktivere
YY) - - 205
Optening af fierkree I
[£]
© 16:30 [omm SET+ GO "
Tryk OK for at akti
® 01:45 | & 1.0kg ryk OK for at aktivere s
[V][a] 1-3kg
© 16:30 [omm Heat+Hold &
Tryk OK f ki
®» 01:45 5 1.0 kg ryk OK for at aktivere s
1 I
Varighed 3:00 |- GEM
Slut tid 19:30 = @ @ 0:00-23:59 Tryk OK for at aktivere
1/5 5/5
|




@ Hjeelp til tilberedning

Klppersbusch

FUR KUCHEN MIT STIL

Optoning

Optening af fisk
Optening af fierkree
Optening af ked
Optening af brad

Tilberedning/Smeltning

Friske grentsager
Frosne grgntsager
Braiserede lag
Bagte kartofler
Ris

Smelte chokolade
Smelte smer

Svinekad/Kalvekad

Nakkesteg af svinekgd
Kalvesteg

Ossobuco

Kalveskank

Farsbred med krydderurter
Rullesteg

Oksekgd/Vildt/Lam

Braiseret kad
Vildtsteg
Kanin
Kaninragout
Vildsvin
Lammesteg
Lammekglle

Fjerkrae

Kylling, hel

Hel kalkun
Kyllingelar

Coq au vin
Kyllingevinger
Kylling, halveret
Kylling med fyld
And a la orange
And, hel

Gas, hel

Hel kalkun

Fisk

Cremet fiskefilet
Dampet fisk

Gryderet med sgtunge

Gratineret fisk
Fiskefilet, frosne

Kage

Sad teerte
Citronkage
Gulerodskage
Geerkrans
Geerkrans
Brownies
Muffins
Lagkagebunde
Savarin kage
Toscateerte

Sandkage

Bagt aeblekage
Mandelkage

/Eble strudel, frossen
Kvargkage

Engelsk frugtkage
Frugtteerte

Pizza/Teerter/Bred

Pizza

Deep pan pizza, frossen
Pizza, kold

Pizza, frossen

Pizza snacks, frosne
Logteerte

Quiche Lorraine
Osteteerte, butterdej
Osteteerte, mordej
Pirogger

Franskbrgd
Bondebrad

Fletbrad

Bred/Smat geerbred
Smat geerbred, frossen

Sammenkogte retter/Gratin

Fyldte svampe

Fyldte tomater
Kartoffel/squashgratin
Ostegratin

Gryderet med porre
Fyldte canneloni

Kartoffelgratin
Grgntsags-spaetzle
Pastagratin
Sammenkogt ret
Lasagne
Lasagne/Cannelloni, frossen
Moussaka
Shepherds pie
Pommes Frites
Brasede kartofler
Grgnsager/Kroketter

Desserter

Abrikoscreme
Ferskner med Amaretto
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